Blentagruppen

Restaurang & Storkok
Sortiment

2022 version 1



Blentagruppen - ett familjeagt,
svenskt matforetag!

Blentagruppen ar ett familjeagt svenskt
matforetag. Med narhet till djuren, produc-
enten, medarbetaren och konsumenten
och ett tydligt fokus pa hallbarhet har vi
vuxit fran ett klackeri i Blentarp till en av
Sveriges ledande maltidsleverantérer med
vara starka varumarken Guldfageln och
Ingelsta Kalkon i portfoljen.

ar berattelse borjar for snart sextio

arsedan, 1963, da Harry Hakans-

son satte spaden i marken i Blen-
tarp pa den skanska slatten for att paborja
byggandet av ett klackeri. Tva ar senare
1965 stod klackeriet Blenta fardigt.

Under ledning av Jan Hakansson, Harrys

son, vaxte verksamheten stadigt. Jan
visade sig vara en klok, modig och fram-
synt entreprendr som utvecklade de egna
foretagen och samtidigt forvarvade andra
intressanta bolag.

Idag ags Blentagruppen av Jan Hakansson
och dottrarna Jessica och Petra. Familjen
brinner for att langsiktigt och varsamt
vidareutveckla verksamheten. Var vision

i Blentagruppen ar att genom narhet och
omtanke skapa de godaste matupplevel-
serna av svensk kyckling, hons och kalkon.

Blentagruppen bidrar till ett hallbart samhalle
Blentagruppen har en lang tradition av att
ha hogsta fokus pa hallbarhetsarbete. Vi

brinner for dessa fragor och vart mal ar att
fortsatta attligga i absolut framkant inom
detta viktiga omrade. Darfor vill vi hela

tiden vidareutvecklas och bli Annu battre.

Vi har valt att bara arbeta med svenska
fagelprodukter som i sig sjalvt har ett lagt
klimatavtryck. Men vi nojer oss inte med

det utan arbetar hela tiden aktivt med att
gora ytterligare forbattringar.

Vart mal ar att ha en djuromsorg i varlds-
klass, nagot som vi ar riktigt stolta over.
Utover det arbetar vi hart med att minimera
matsvinn, uppna en fossilfri produktion
och fossilfria transporter. Med bibehallet
fokus pa livsmedelssakerhet arbetar vi
med stora projekt i syfte att minimera
vattenférbrukningen. Dessutom ser vi
hela tiden 6ver vara férpackningsmaterial
for att endast anvanda helt materialater-
vinningsbara forpackningar. For oss ar det
ocksa en sjalvklarhet att erbjuda goda och
sunda arbetsvillkor, bade for vara egna
medarbetare och hos vara leverantorer.

Vivill pa vart satt bidra till ett battre och
mer hallbart samhalle.

Vara tre starka varumarken

Sveriges storsta privatagda
klackeri. Vi producerar klack-
agg och klacker kycklingar som
sedan levereras fran klackeriet
B i Blentarp till kycklingupp-
fodare i hela s6dra Sverige.

Guldfageln ar ett av sveriges
ledande varumarke nar det galler
svenskproducerad kyckling av
hog kvalitet. Var tillverkning
finns i Morbylanga pa sédra
Oland, i Falkenbergi Halland och
i Simrishamn pé Osterlen.

Ingelsta Kalkon ar det sjalvklara

g‘%‘@g valet inom svensk kakon. Den
5 svenska familjedgda kalkonspeci-
INGELSTA alisten ar for dig som vill géra

extra goda och hialsosamma val.
Var tillverkning sker i Tomelilla
och Simrishamn pa Osterlen.

Vi ska fortsatta gora skillnad

Med en fot i var stolta historia och den
andra i framtiden ska vi fortsatta gora
skillnad. Vi ska fortsatta utveckla svensk
matkultur. Framforallt ska vi fortsatta
forse vara kunder med goda maltidsupple-
velser att samla familj och vanner kring.
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GULDFAGELN

Matglddje dr Guld vdrt!

Familjeforetaget

Guldfigeln dr ett familjefo-
retag som dgs av Jan Hékans-
son med familj och grundades
1975. Produktion sker 1 Mor-
bylinga pa sédra Oland och i
Falkenberg. Guldfigeln till-
hor Blentagruppen, dir ocksa
Ingelsta Kalkon och Lantfigel
ingdr. Vi dr ett av Sveriges le-
dande foretag nir det giller
svenskproducerad kyckling av
hogsta kvalitet.

Det goda livet

Vi pa Guldfageln ser det som
en del av det goda livet att
vara kycklingprodukter ger dig
mojligheten att njuta av goda
och hilsosamma kycklingrit-
ter. Guldfigeln har alltid fokus
pd kvalitet, produktsikerhet
samt klimat- och miljofragor.
Guldfigeln star for god djur-
omsorg, innovation och flexi-
bilitet.

Klimat & Milj6

Guldfageln ir certifierat enligt
bade ISO 14000 samt BRC.
Vi dr 6vertygade om att kyck-
ling frin Guldfigeln i fram-
tiden kommer att bli det
naturliga valet for den klimat-
smarta konsumenten.

Svensk Fagel

Vi idr stolta 6ver att kunna for-
sikra konsumenterna att var
kyckling idr garanterat svensk.
Det betyder att kycklingarna
ar klickta, uppfodda, slakta-
de och foridlade 1 Sverige.
Det ser du som kund genom
Svensk Fagels logotyp som
pryder samtliga vira produk-
ter. Vi pd Guldfigeln kan ga-
rantera dig som kund att vira
kycklingar dr uppfédda pa ett
etiskt sitt, samtidigt som de
smakar saftigt och gott och ir
av hogsta kvalitet.

Gardsmiirkta firskvaror
Kyckling fran Guldfigeln éar
och har alltid varit svensk. Nu
tar vi det hela ett steg lingre
och girdsmirker hela det firs-
ka sortimentet. Pa varje kar-
tong trycker vi girdens namn
och 1 vilket landskap girden
ligger. Det ger dig som kund
full koll pa vart kycklingen
kommer fran. Det tycker vi
kinns tryggt och bra.
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Gardsmarkt tarsk kyckling

Kyckling fran Guldfageln 4r och har alltid varit svensk. Vi 4r stolta 6ver att
kunna garantera att var kyckling ar kldckt, uppfédd, slaktad och féridlad i Sve-
rige. Det ser du som kund genom Svensk Fagels logotyp som pryder samtliga

vara produkter. Si hall utkik efter den gula pippin.

Nu tar vi det hela ett steg lingre och erbjuder en girdsmirkning pa alla vdra -
farska/kylda produkter. P4 varje SRS-back finns etikett med gardens namn och
i vilket landskap garden ligger. Det ger dig som kund full koll pa vart kycklingen

kommer frin. Det tycker vi kidnns tryggt och bra.

SVENSK

Niringsdeklaration/100 g firdig vara:
750 kJ, 180 kcal, Fett 12 g varav miittat fett
4 g, Kolhydrater < 0.5 g varav sockerarter < 0.5 g,
Protein 18 g, Salt 0.2 g

18711 KYCKLING HEL

Ingrediensforteckning:
Hel kyckling (100%).

Roaster hel firsk kyckling utan inkram.

Anbudstips: Vikt per styck ca 1,6 kg; ID:11247 Minimerad
antiobiotikaanvindning; ID:10422:2 Foder utan GMO-innehall.

Forpackningsinfo:

Vikt/st: >1600g
Antal styck/SRS: 8 st
Vikt kg/innerférpackning: >1600g
Antal innerf/SRS: 8 st
Vikt/SRS (kg): cal2,8kg
Antal Pall/lav: 36/4
Hallbarhet kylvara 0-4°C: 15 dagar
Med inneretikett.

Tillagning: Tillaga kycklingen i ugnen i ca
200°C. Kycklingen ar klar nir kottet ltt
lossnar frdn benen, kirntemperaturen ar
82°C och kottsaften ér helt klar utan utan

rosa inslag. J
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2123 KYCKLINGINNERFILE, TARNAD CA 24 MM 0 ﬁ\

Varfor svensk kyckling fran Guldfageln?

| | Antibiotikafritt foder | | God djuromsorg | | Inga hormoner

|:| Salmonellafri |:| Miljén |:| Klimatsmart

Vi ar stolta dver att kunna forsakra vara kunder att var kyckling ar garan-
terat svensk. Det betyder att kycklingarna ar klackta, uppfodda, slaktade
och foradlade i Sverige.

SVENSK

.

FAGEL

Klimatsmart

Niringsdeklaration/100 g firdig vara:
500 kJ, 120 kcal, Fett 3 g varav mittat fett
1 g, Kolhydrater < 0.5 g varav sockerarter < 0.5 g,
Protein 23 g, Salt 0.2 g

Ingrediensforteckning:
Kycklinginnerfilé (100%).

Féirsk tiirnad kycklinginnerfilé. For snabb enkel
tillagning for t.ex. grytor, sdser, gratinger.

Med kyld ravara slipper du bade tinings-
processen samt behdller saftigheten i filén.

Anbudstips: ca 24x24 mm; ID:11247 Minimerad antiobiotika-
anvindning; ID:10422:2 Foder utan GMO-innehall.

Forpackningsinfo:

Vikt/st: -
Antal styck/SRS: =
Vikt kg/innerférpackning: ca5kg
Antal innerf/SRS: 1st
Vikt/SRS (kg): ca5kg
Antal Pall/lav: 64/8
Hallbarhet kylvara 0-4°C: 13 dagar

Med inneretikett.

Tillagning: Tillaga kycklingen i stekpanna
eller i ugn i ca 175 °C. Kycklingen &r klar nar
karntemperaturen ar 72°C och koéttsaften ar

helt klar utan rosa inslag. J




FARSK KYCKLING - STRIMLAT/TARNAT , STYCKNINGSDETALJER

s

Niiringsdeklaration/100 g firdig vara:
650 kJ, 160 kcal, Fett 9 g varav miittat fett
3 g, Kolhydrater < 0.5 g varav sockerarter < 0.5 g,
Protein 19 g, Salt 0.2 g

2100 KYCKLINGLARFILE, STRIMLAD 12 MM

Ingrediensforteckning:
Kycklinglarfilé (100%).

Firska strimlor av kycklinglarfilé. Klarar

varmhallning bra. Passar utmdirkt till ex.
wok, grytor, fyllning i wraps m.m.

Anbudstips: Innerforpackning >= ca 5,0 kg; utan skinn;

ID:11247 Minimerad antiobiotikaanvandning; ID:10422:2 Foder

utan GMO-innehall.
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Férpackningsinfo:
Vikt/st: =
Antal styck/SRS: -
Vikt kg/innerférpackning: ca5kg
Antal innerf/SRS: 1st
Vikt/SRS (kg): ca5kg
Antal Pall/lav: 64/8
Hallbarhet kylvara 0-4°C: 13 dagar
Med inneretikett.

Tillagning: Tillaga kycklingen i stekpanna

eller i ugn i ca 175 °C. Kycklingen ar klar nar
karntemperaturen ar 72°C och kéttsaften ar

helt klar utan rosa inslag. )
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Niringsdeklaration/100 g firdig vara:
650 kJ, 160 kcal, Fett 9 g varav miittat fett
3 g, Kolhydrater < 0.5 g varav sockerarter < 0.5 g,
Protein 19 g, Salt 0.2 g

Ingrediensforteckning:
Kycklinglarfilé (100%).

Féirska strimlor av kycklinglarfilé. Klarar

varmhallning bra. Passar utmdirkt till ex.
wok, grytor, fyllning i wraps m.m.

Anbudstips: Innerférpackning >= ca 5,0 kg; utan skinn;

ID:11247 Minimerad antiobiotikaanvindning; ID:10422:2 Foder

utan GMO-innehall.

Forpackningsinfo:

Vikt/st: -
Antal styck/SRS: -
Vikt kg/innerforpackning: ca5kg
Antal innerf/SRS: 1st
Vikt/SRS (kg): ca5kg
Antal Pall/lav: 64/8
Hallbarhet kylvara 0-4°C: 13 dagar
Med inneretikett.

Tillagning: Tillaga kycklingen i stekpanna

eller i ugn i ca 175 °C. Kycklingen ér klar néir
kdrntemperaturen dr 72°C och kéttsaften ar

helt klar utan rosa inslag. J

Niringsdeklaration/100 g firdig vara:
650 kJ, 160 kcal, Fett 9 g varav mittat fett
3 g, Kolhydrater < 0.5 g varav sockerarter < 0.5 g,
Protein 19 g, Salt 0.2 g

2101 KYCKLINGLARFILE UTAN SKINN

Ingrediensforteckning:
Kycklinglarfilé (100%).

Féirsk hel kycklinglarfilé utan skinn. Klarar

varmhdallning bra. Perfekt for wok, grytor,

roulader, eller varfor inte dillkétt pa kyckling.

Anbudstips: Innerférpackning >= ca 5,0 kg; utan skinn;

ID:11247 Minimerad antiobiotikaanvandning; ID:10422:2 Foder

utan GMO-innehall.

Forpackningsinfo:

Vikt/st: ca70-90 g
Antal styck/SRS: 55-72 st
Vikt kg/innerforpackning: ca5,0kg
Antal innerf/SRS: 1st
Vikt/SRS (kg): ca5kg
Antal Pall/lav: 64/8
Hallbarhet kylvara 0-4°C: 13 dagar
Med inneretikett.

Tillagning: Tillaga kycklingen i stekpanna
eller i ugn i ca 175 °C. Kycklingen ar klar nir
kédrntemperaturen ar 72°C och kottsaften ar
helt klar utan rosa inslag. )

Niringsdeklaration/100 g firdig vara:
500 kJ, 120 kcal, Fett 3 g varav mittat fett

1 g, Kolhydrater < 0.5 g varav sockerarter < 0.5 g,

Protein 23 g, Salt 0.2 g

2102 KYCKLINGBROSTFILE, 2-DELAD

Ingrediensforteckning:
Kycklingbrostfilé (100%).

Kycklingbrosten ar filéade med maskin. Var observant pa att det kan
forekomma delar av brostbenet.

Filéerna cir delade horisontellt for snabbare
tillagning.

Anbudstips: Innerférpackning >= ca 5,0 kg; tvadelad;
ID:11247 Minimerad antiobiotikaanvandning; ID:10422:2 Foder
utan GMO-innehall.

Forpackningsinfo:

Vikt/st: ca70-110 g
Antal styck/SRS: 45-71 st
Vikt kg/innerforpackning: ca5kg
Antal innerf/SRS: 1st
Vikt/SRS (kg): ca5kg
Antal Pall/lav: 64/8
Hallbarhet kylvara 0-4°C: 13 dagar
Med inneretikett.

Tillagning: Tillaga kycklingfiléerna i stekpan-
na eller i ugn i ca 175 °C. Kycklingfiléerna
ar klara nar kdrntemperaturen ar 72°C och

kottsaften dr helt klar utan rosa inslag. j
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Niringsdeklaration/100 g firdig vara:
500 kJ, 120 keal, Fett 3.0 g varav mittat fett

2104 KYCKLINGBROSTFILE CA 150 G

Ingrediensforteckning:
Kycklingbrostfilé (100%).

Kycklingbrésten ar filéade med maskin. Var observant pa att det kan
forekomma delar av brostbenet.

Utmairkt till A la carte matlagning.

Anbudstips: Innerférpackning >= ca 5,0 kg; vikt per styck ca 150 g;
ID:11247 Minimerad antiobiotikaanvandning; ID:10422:2 Foder

Ol==f)

Forpackningsinfo:

Vikt/st: ca150-190 g
Antal styck/SRS: ca 33 st
Vikt kg/innerférpackning: ca5kg
Antal innerf/SRS: 1st
Vikt/SRS (kg): ca5,0kg
Antal Pall/lav: 64/8
Hallbarhet kylvara 0-4°C: 13 dagar
Med inneretikett.

Tillagning: Tillaga kycklingfiléerna i stekbord
eller i ugn i ca 175 °C. Kycklingfiléerna ar
klara ndr kirntemperaturen ar 72°C och

1 g, Kolhydrater < 0,5 g varav sockerarter < 0,5 g, s & A

Prosein 23 . Salt 0.2 g atan GMO-innehall. kottsaften dr helt klar utan rosa inslag. )
2108 KYCKLINGBROSTFILE MORAD 150-180 G il m\

Ingrediensforteckning: Forpackningsinfo:

Kycklingbrostfilé (87%), vatten, salt, socker. Vikt/st: ca150-180 g

Antal styck/SRS: 28-33 st

Kycklingbrosten ér filéade med maskin. Var observant pé att det kan Vikt kg /innerférpackning- cas kg

forekomma delar av brostbenet. N "

Antal innerf/SRS: 1st

Kycklingbrostfilén klarar varmhdélining bra. Vikt/SRS (kg): caSkg

. Utmdrkt produkt med mdanga variationsmajlig- ~ Antal Pall/lav: 64/8

Pyeerz Hallbarhet kylvara 0-4°C: 13 dagar

— Med inneretikett.
S

Niringsdeklaration/100 g firdig vara:
430 k], 100 kcal, Fett 2 g varav mittat fett
0.7 g, Kolhydrater < 0.5 g varav sockerarter < 0.5 g,
Protein 21 g, Salt 0.7 g

Anbudstips: Innerférpackning >= ca 5,0 kg; kottravara 86-88 %;
ID:11247 Minimerad antiobiotikaanvandning; ID:10422:2 Foder
utan GMO-innehall.

Tillagning: Tillaga kycklingfiléerna i stekpan-
na eller i ugn i ca 175 °C. Kycklingfiléerna
ar klara nar kidrntemperaturen dr 72°C och

kéttsaften ar helt klar utan rosa inslag. )

Niringsdeklaration/100 g firdig vara:
650 kJ, 150 kcal, Fett 7 g varav mittat fett
2.3 g, Kolhydrater < 0.5 g varav sockerarter < 0.5 g,
Protein 21 g, Salt 0.2 g

2105 KYCKLINGBROSTFILE MED SKINN, DUBBEL

Ingrediensforteckning:
Kycklingbrostfilé med skinn (100%).

Kycklingbrosten ar filéade med maskin. Var observant pa att det kan
forekomma delar av brostbenet.

Forpackad i trag. Skinnet ger en fin stekyta,
tillfor extra smak, samt ger den en bittre varm-
héllningsformaga. Utmdéirkt att fylla med en god
fylining efter egen smak.

Anbudstips: Dubbelfilé med skinn; ID:11247 Minimerad
antiobiotikaanvindning; ID:10422:2 Foder utan GMO-innehall.

Forpackningsinfo:

Vikt/st: ca370-470 g
Antal styck/SRS: 10-14 st
Vikt kg/innerforpackning: ca2,5kg
Antal innerf/SRS: 2 st
Vikt/SRS (kg): ca 5,0 kg
Antal Pall/lav: 64/8
Hallbarhet kylvara 0-4°C: 10 dagar

Med inneretikett.

Tillagning: Tillaga kycklingfiléerna i stek-
panna eller i ugn i ca 175°C. Kycklingfiléerna
ar klara nar kdrntemperaturen ar 72°C och

kottsaften dr helt klar utan rosa inslag. j
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FARSK KYCKLING - STYCKNINGSDETALJER

.%

Niiringsdeklaration/100 g firdig vara:
600 kJ, 140 kcal, Fett 7.0 g varav mittat fett
2.0 g, Kolhydrater < 0.5 g varav sockerarter < 0.5 g,

Protein 19 g, Salt 0.2 g

1316 KYCKLINGFARS, KYLD

Ingrediensforteckning:
Kycklingfars av 100% kycklingkott.
Forhallandet mellan kollagen och kottprotein <12%.

Forpackad i trag. Fetthalt endast 7 %. Passar allt

fran klassiska rditter, farsrdtter och sdser.

Anbudstips: Innerférpackning 1,7-1,9 kg; Nyckelhal;

ID:11247 Minimerad antiobiotikaanvandning; ID:10422:2 Foder

utan GMO-innehall.

Forpackningsinfo:

Vikt/st: =
Antal styck/SRS: -
Vikt kg/innerférpackning: 900 g
Antal innerf/SRS: 4 st
Vikt/SRS (kg): 3,6 kg
Antal Pall/lav: 64/8
Hallbarhet kylvara 0-4°C: 8 dagar
Med inneretikett.

Tillagning:

Kycklingfarsen ska tillagas.

y

Niringsdeklaration/100 g firdig vara:
650 kJ, 160 kcal, Fett 9 g varav miittat fett
3 g, Kolhydrater < 0.5 g varav sockerarter < 0.5 g,
Protein 19 g, Salt 0.2 g

2122 KYCKLINGBEN/DRUMSTICKS

Ingrediensforteckning:
Kycklingben (100 %).

Viktsorterade ca 80-110 g/st. Passar utmdirkt till

bufféer, dagens rdtt, barnmenyn m.m.

Anbudstips: Innerférpackning ca 5 kg; ID:11247 Minimerad

antiobiotikaanvandning; ID:10422:2 Foder utan GMO-innehall.

O==f)

Forpackningsinfo:

Vikt/st: -
Antal styck/SRS: -
Vikt kg/innerforpackning: ca5kg
Antal innerf/SRS: 1st
Vikt/SRS (kg): 5kg
Antal Pall/lav: 64/8
Hallbarhet kylvara 0-4°C: 15 dagar
Med inneretikett.

Tillagning:

Tillaga kycklingbenen i ugnen i ca 200 °C.
Kycklingbenen ér klara nir kéttet latt lossnar
fran benen, kirntemperaturen ar 82°C och

kottsaften 4r helt klar utan utan rosa inslag. /

Niringsdeklaration/100 g firdig vara:
800 kJ, 190 kcal, Fett 12 g varav miittat fett
4 g, Kolhydrater < 0.5 g varav sockerarter < 0.5 g,
Protein 19 g, Salt 0.2 g

2121 KYCKLINGVINGAR UTAN SPETS

Ingrediensforteckning:
Kycklingvingar utan vingspets (100%).

Mellandel & vinglar sitter thop. Fritera, glaca

med din favoritkrydda och servera!

Anbudstips: Utan spets; innerforpackning ca 5 kg;

ID:11247 Minimerad antiobiotikaanviandning; ID:10422:2 Foder

utan GMO-innehall.

Forpackningsinfo:

Vikt/st: =
Antal styck/SRS: =
Vikt kg/innerforpackning: ca5kg
Antal innerf/SRS: Ist
Vikt/SRS (kg): ca5kg
Antal Pall/lav: 64/8
Hallbarhet kylvara 0-4°C: 15 dagar
Med inneretikett.

Tillagning:

Tillaga kycklingvingarna i ugn i ca 200 °C.
Kycklingvingarna ar klara ndr kéttet latt loss-
nar frén benen, kirntemperaturen dr 82°C

och kottsaften ar helt klar utan rosa inslag. /

Grillade kyckling-
ben (art.nr 2122)
med couscous och
mango- & tomat- |
salsa |
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Kycklinggryta med Dijon & dragon

En lattgjord gryta dir kom-
binationen av dragon, Dijon-
senap, soja och chilisas
sdtter den goda smaken.
Servera med potatis, ris eller
pasta och en sallad.

Instruktioner:

Tillagning i gryta: Hacka loken och pressa vit-
loksklyftorna. Fris i smor eller olja i en minut,
tillséiitt sedan den tirnade kycklinginnerfilén
och lat den bryna ihop med loken i ett par
minuter. Tillsitt griadde, chilisas, soja, dijonse-
nap och torkad dragon. Lat det puttra pa lag
viarme i cirka tio minuter. Smaka av med salt
och peppar, och servera med valfria tillbehor.

Tillagning i ugn: Bryn hackad 16k och vitlok i
gryta, anpassad for sasmingden, i smor eller

olja. Tillsatt gradde, chilisas, soja, dijonsenap
och torkad dragon. Lat sasen sjuda ihop ett

Ingredienser 10 port.:

4 dl hackad gul 16k

4 vitloksklyftor

Smor eller olja till stekning
1250 g tirnad kyckling-
innerfilé (art.nr 2123)

7,5 dl vispgriadde
0,75 dl chilisas
0,75 dl soja

2 msk Dijonsenap
0,5 dlI torkad dragon
Salt och peppar, ev. saskulor

par minuter smaka av med salt och peppar.
Om man vill ersiitta gridden med annan me-
jeriprodukt eller vixtbaserad ersittningspro-
dukt gar det utmarkt men tink pa att eventu-
ellt reda av sasen med till exempel Maizena,
for att forhindra att sisen separerar.

Ligg den tirnade kycklinginnerfilén i smorda
bleck (1/1 lagom for 20 port), salta och pepp-
ra och ror runt sa att det blandas vil. Sla éver
sasen blanda igen och lat ga firdig i ugn, ca
175°C i ca 20 min eller tills kycklinginnerfilén
ir helt firdig och att ingen rosafirgad vitska
kommer ut vid stickkontroll.
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Svensk Majskyckling

Svensk Majskyckling 4r just nu i stark tillvixt och efter-

Honsgryta med indiska smaker

Ingl;iecclﬁentsjr 10 port.: * 2 gula lﬁkarihackade fragan dar hog. Vi pa Guldfageln har ett brett majskyckling-

Ky gy Pt T sortiment med bade firska och frysta styckningsdetaljer.

e 5 vitloksklyftor, pressade ¢ 3 dl tomatpuré A . = . .. ] -

: LA s Fodret bestar av minst 50% majs och ir helt vegetabiliskt.

e 2 msk finriven, firsk ingefira e 2 dl vatten . . — . -
|« 2 tsk kummin, mald « 5 dl kriimig kokosmjollk Mzijsen gor alft kyckl‘mgfin blir %Lllare samt att k(}tt?} blir
RyieE X ¥ o 12008 honsbrosthlé.sous vide morkare. Nlajskyckll_rlg ar ett kdnt begrepp och ar for-

« 2 tsk gurkmeja Serveringsforslag: knippat med en lustfylld sensorisk upplevelse och verklig

¢ 1 tsk salt ¢ Ris fér 10 portioner matgladje.

e 1 krm cayennepeppar ¢ Naanbrod

i Borja med att rora ihop alla ingredienser till kryddpastan i en
; mindre skal. Still at sidan.
' . Hacka l6karna och bryn dem i sméret. Tillsétt efter ett par minu-
e ter kryddpastan, och peta runt kryddpastan i 16ken och smoret
~med hjilp av en slev eller stekspade sa att den finférdelar sig.
Bryn i en till tva minuter ytterligare under omrorning.
Ror ner tomatpuré och lit det fa friisa med kryddorna och 16ken
i cirka en minut, tillsiatt sedan vatten och kokosmjolk.
Skir honsbrostfilén i bitar av 6nskad storlek och ldgg i sasen. Lat
allting puttra samman tills kottet dr genomvarmt.
Servera med ris och naanbroéd.

e

3948 MAJSKYCKLING HEL S ﬁ\
=T
Ingrediensforteckning: Férpackningsinfo:
Majskyckling Hel (100%). Vikt/st: >1200g
Antal styck/SRS: 6 st
Fodret bestar av minst 50 % mags. Xlnkt:gigéﬁr;;rsf;rgacknmg. g 1)26ksgt
Vikt/SRS (kg): ca7,2kg
Antal Pall/lav: 28/4
Hallbarhet kylvara 0-4°C: 10 dagar

Med inneretikett.

Tillagning:
Niringsdeklaration/100 g firdig vara: Majskycklingen ér klar nar kéttet latt lossnar
750 kJ, 180 kcal, Fett 12 g varav miittat fett Anbudstips: Majskyckling Hel >1,2 kg; >= 50 % majs i fodret; fran benen, kirntemperaturen 4r 82°C och
4 g, Kolhydrater < 0.5 g varav sockerarter < 0.5 g, 1D:11247 M'inimerad antiobiotikaanvandning; ID:10422:2 Foder kottsaften ar helt klar utan rosa inslag.
Protein 18 g, Salt 0.2 g utan GMO-innehall. J
2118 MAJSKYCKLINGLARFILE UTAN SKINN O == ﬁ\
st T i
Ingrediensforteckning: Forpackningsinfo:
Majskycklinglarfilé (100 %) Vikt/st:
Antal styck/SRS: =
Fodret bestér av minst 50 % majs. Klarar varm-  Viktkg/innerforpackning: ca5,0kg
hdllning bra. Perfekt for wok, grytor, roulader etc. Antal innerf/SRS: Lst
Vikt/SRS (kg): ca5,0kg
Antal Pall/lav: 64/8
Hallbarhet kylvara 0-4°C: 13 dagar
Med inneretikett.

Tillagning: Tillaga majskycklinglarfilén i

Niringsdeklaration/100 g firdig vara: stekpanna eller i ugn i ca 175 °C. Kycklingen
650 kJ, 160 kcal, Fett 9.0 g varav miittat fett Anbudstips: Innerférpackning >= ca 5,0 kg; utan skinn; majskyck-  4r klar nir kidrntemperaturen dr 72°C och
3.0 g, Kolhydrater < 0.5 g varav sockerarter < 0.5 g, ling; >= 50 % majs i fodret; ID:11247 Minimerad antiobiotika- Kottsaften ar helt klar utan rosa inslag.

Protein 19 g, Salt 0.2 g anvindning; ID:10422:2 Foder utan GMO-innehall. )

DNITIDXASIVIN - DNITIDAN ASYVH



FARSK KYCKLING - MAJSKYCKLING

1425 MAJSKYCKLINGVINGAR UTAN SPETS, 2-DELADE ﬂ\
Ingrediensforteckning: Forpackningsinfo: o
& Majskycklingvingar utan vingspets, tvadelade (100%). Vikt/st: -
Antal styck/SRS: -
Fodret bestar av minst 50 % majs. Vikt kg/innerférpackning: ca5kg
Bestdr av mellandel och vinglar. Fritera, Antal innerf/SRS: 1st
Slaca med din favoritkrydda och servera! Vikt/SRS (kg): ca5,0kg
Antal Pall/lav: 48/8 ‘ ) 2 d h o llb h
) Hallbarhet kylvara 0-4°C: 13 dagar ad me nar Vl me a ar et ?
\“ Med inneretikett.
Tillagning:
Tillaga majskycklingvingarna i ugn i ca 200 andlar det om klimatet, miljon, djuromsorgen eller hur vi konsumerar? Det
Niringsdeklaration/100 g firdig vara: °C. Kycklingvingarna &r klara nar kottet latt . . . 5 o
800 kJ, 190 keal, Fett 12 g varav mittat fett b s s e b e lossnar frén benen, Kirntemperaturen r 82°C enkla svaret ir att det handlar om allt detta och lite till. FN har definierat hallbar
4 g, Kolhydrater < 0.5 g varav sockerarter < 0.5 g, % majs i fodret. ID:11247 Minimerad antiobiotikaanvindning; m . . . . . . .
Protein 19.g, Salt 0.2 ¢ 1D:10422:2 Foder utan GMO-innehdll ochiottsaten drklarutan rosainshag. utveckling som “en utveckling som tillfredsstiller dagens behov utan att #ventyra
kommande generationers méjligheter att tillfredsstilla sina behov”. Det dr tydligt
2115 MAJSKYCKLINGKLUBBA UTAN RYGGBEN S g\ nog, hur vi agerar hir och nu har stor betydelse for livet pa var planet bidde nu
Ingrediensforteckning: Forpackningsinf: och framéver. Allt hinger ihop och pa Guldfiageln har vi utvecklat ett omfattande
1 1 0 1 . e .. . o 3 [} 3 .
WEE S S ST AT e ), X‘ktt/l“-t SRS - program for att kunna fortsitta driva var verksamhet i en hallbar utveckling. Vi
ntal styc] : -
Fodret bestér av minst 50 % mags. Vikt kg/innerforpackning: caSkg har alla ett g¢emensamt ansvar for att bidra till en bittre virld.
] . [ Antal innerf/SRS: 1st
- b Vikt/SRS (kg): ca5,0kg
A-” Antal Pall/lay: 64/8 e Familjeforetag i tredje generationen.
Hallbarhet kylvara 0-4°C: 13 dagar o
L Med inneretikett. e Vi tillh6r Blentagruppen dir dven Blenta, Ingelsta Kalkon & Lantfagel ingar.
Tillagning:
Tillaga majskycklingklubborna i ugnen i ca Vi 4r den enda helsvenska kycklingproducenten - alla led i var produktions-
Niringsdeklaration/100 g firdig vara: 200°C. Klubborna ar klara nar kottet latt loss- P .
850 k], 200 keal, Fett 14 g varav mittat fett Anbudstips: Majskycklingklubba; Kyld; >= 50 % majs i fodret nar frén benen, kirntemperaturen ér 82°C och edja fran agg till matbord finns i Sverige.
4.4 g, Kolhydrater < 0.5 g varav sockerarter < 0.5 g, ID:11247 Minimerad antiobiotikaanvindning; ID:10422:2 Foder  kgttsaften 4r klar utan utan rosa inslag,
Protein 19 g, Salt 0.2 g utan GMO-innehll /] endast rapsolja i vira produkter sedan 2015.
N Inget fiskmjol i kycklingens foder.
" (Gardsmarke
2117 MAJSKYCKLINGBEN O ' I! mmmmmm Foljer Svensk Fagels djuromsorgsprogram.
Ingrediensforteckning: Forpackningsinfo:
Majskycklingben (100%). Vikt/st: - - Sedan 2020 har vi implementerat Guldfagelns egenutvecklade djuromsorgs-
Antal styck/SRS: =
. T Pl sty s oste S50 99 senis By Vikt kg/innerforpackning caskg F bl gram hos berérda aktorer i hela vardekedjan.
- utmairkt till bufféer, dagens ritt, barnmenyn m.m. Antal innerf/SRS: Lst v - 4
e Viki/SRS (kg): AT 74 K il sa uppfoljningar pa gardarna. I vart program finns 160 uppfol_]mngs
LSS Antal Pall/lav: 64/8 "‘
_ - Hallbarhet kylvara 0-4°C: 13 dagar ’ Kyc !ar 1fnatsmart jamfort med annat kétt - det beror pa kyckhn Bl
Med inneretikett J T
; lApp sga er kg kott. i
Tillagning: Tillaga majskycklingbenen i ugnen ¥ i i . *‘ \
~ rdig vara: i ca 200°C, 5 ir kottet L odt i aggningar al en h lt gsﬁri d
Niringsdeklaration/100 g firdig vara: i ca 200°C. Benen ir klara nir kottet Litt loss- . ] ar Som m €n ne Q 7 pro p
650 kJ, 160 kcal, Fett 9 g varav mittat fett Anbudstips: Innerférpackning >= ca 5,0 kg; Majskyckling; >= 50 nar fran benen, kirntemperaturen ar 82°C och i
3,0 g, Kolhydrater < 0.5 g varav sockerarter < 0.5 g, % majs i fodret. ID:11247 Minimerad antiobiotikaanvindning; i . .
¢ ’ Protein 19gg, Salt 0.2 g . 1D:10422:2 Foder utan GMO-innehéll. kottsaften dr klar utan utan rosa inslag. /

2116 MAJSKYCKLINGBROSTFILE, DUBBEL M SKINN () w m\

Ingrediensforteckning: Forpackningsinfo:
Majskycklingbrostfilé med skinn, dubbel (100%). Vikt/st: ca370-470 g
e P A lerin. el A AeeE Antal styck/SRS: 10-14 st

Jycklingprosten ar niléeade med maskin. var observant pa al et Kan . . o .

forekomma delar av bréstbenet. Vikt kg/ lnnerforp aCknlng: ca25 kg
. . Y o . Antal innerf/SRS: 2st
Foﬂdret bestar av minst 50 % majs. Forpackad i Vikt/SRS (kg): ca5,0kg
trdg. Skinnet ger en fin stekyta, tillfor extra smak, a1 pall Jlav: 64/8
samt ger den en bittre varmhdllningsformaga. Hallbarhet kylvara 0-4°C: 10 dagar

Utmdirkt att fylla med en god fyllning efter egen T - .

smak.
Tillagning: Tillaga majskycklingfiléerna i stek-
Niringsdeklaration/100 g firdig vara: ) ) ) N pannna eller i ugn i ca 175°C. Kycklingfiléerna
650 kJ, 150 kcal, Fett 7 g varav mittat fett Anbu‘iSthSZ'D_ubbelﬁle n?ed.sk{nn; >=50 % majs i fodret; ar klara nir kiirntemperaturen &r 72°C och
2.3 g, Kolhydrater < 0.5 g varay sockerarter < 0.5 g, | [D:11247 Minimerad antiobiotikaanvindning; ID:10422:2 Foder Kttsaften &r Klar utan utan rosa insla
Protein 21 g, Salt 0.2 g utan GMO-innehall. & /
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Familjen

Guldfégeln ir ett familjeforetag som dgs av Jan
Hékansson och dottrarna Jessica och Petra.
Héllbarhet handlar ocksa om langsiktighet och
att halla fast vid sina grundvérderingar.
Guldfagelns dgare ar tredje generationen av
samma familj. Vi ser pa vart hallbarhetsarbete
som en personlig garanti — vi sviker inte famil-
jens principer.

Kycklingarnas liv

Manga undrar hur kycklingarna har det under
sin uppvéxt. De har det bra i stora luftiga stal-
lar dér de kan spritta fritt pa en badd av halm,
flis eller kutterspan. Hallbarhet handlar ocksa
om etiska virderingar och om att visa respekt
for naturens spelregler.

Hemma pa gardarna

Alla véra gardar och uppfédare finns i sodra
Sverige - i Halland och i Vdstra Gétaland, pa
Oland, Smaland, Blekinge och i Skéane. Det ar
hemma pa gardarna det mesta hander, det ar
hér kycklingarna vaxer upp och tas om hand
enligt vart omfattande djuromsorgsprogram.

(Kli)mat

Vadda (kli)mat? Jo, for att sa tycker vi man kan
tanka ndr det giller var helsvenska kyckling,
god och nyttig mat som é&r bra for klimatet.

Att det ér battre for klimatet att dta kyckling
jamfort med rott kott har du sékert koll pa.
Men det finns sa mycket mer vi kan gora for
att minska var péverkan pa klimatet. Och det
gor vi ocksa — inte minst nar det géller héllbar
produktion och kretsloppstéink, energiforbruk-
ning, transporter, forpackningar, matsvinn
med mera.

Vill du ldsa mer om vért héallbarhetsarbete sa
gor du det pa var hemsida www.guldfageln.se

1704 DRUMSTICKS, GRILLADE, CHILI ﬂ
Ingrediensforteckning: Forpackningsinfo: |
Kycklingben, druvsocker, kryddor och kryddextrakter ~ Vikt/st: ca85-110g
(cayenne, chili, basilika, gurkmeja, libbsticka, oregano,  Antal styck/kartong: 55-70 st
paprika, peppar, persilja, rosmarin, spiskummin, vitlok), Vikt kg/innerforpackning: 2kg
salt, rapsolja, 16k, tomat, kycklingbuljong, glukossirap, ~ Antal innerf/kartong: 3st
arom, citronpulver, surhetsreglerande medel citronsyra.  Vikt/kartong (kg): 6,0 kg
Till 100g produkt har anvints 120g kycklingben Antal Pall/lav: 48/8
Fardiggrillade kycklingben som bade kan dtas Hillbarhet djupfryst, -18°C: 300 dagar
varma och kalla. Kryddade med chilikrydda. . )
Styckfrysta. Passar utmérk till bufféer, dagens ~ Lilagning:
- s R O Kycklingbenen kan étas bade kalla och var-
Nringsdeklaration/100 g firdig vara: ma. Frysta kycklingben varms i ugn ca 200°C
800 kJ, 190 kcal, Fett 10 g varay miittat fett Anbudstips: Grillkryddade; vikt per styck 85-110 g; innerforpack- 3 25 min.
3.3 g, Kolhydrater 3 g varav sockerarter 1.5 g, ning <=2,0 kg; ID:11247 Minimerad antiobiotikaanvindning;
Protein 21 g, Salt 1.6 g 1D:10422:2 Foder utan GMO-innehall. /
W] 1734 DRUMSTICKS, GRILLADE, GRILL ﬁ
| O -
# Ingrediensforteckning: Forpackningsinfo:

b Kycklingben, salt, kryddor och kryddextrakter (cayenne, Vikt/st: ca85-110g
koriander, ingefira, paprika, peppar, spiskammin, Antal styck/kartong: 55-70 st
vitlok), rapsolja, 16k, kycklingbuljong, socker, glukos- Vikt kg/innerforpackning: 2kg
sirap, jéstextrakt. Antal innerf/kartong: 3 st
Till 100 g produkt har anvénts 120 g kycklingben. Vikt/kartong (kg): 6,0 kg

Antal Pall/lav: 48/8
Fardiggrillade kycklingben som bade kan dtas Hallbarhet diupfryst. -18°C: 300 d
varma och kalla. Kryddade med klassisk grill- PSRRI ED ’ e
krydda. Styckfrysta. Passar utmdirkt till bufféer, Tillagning;

Niringsdeklaration/100 g firdig vara:

dagens rdtt, barnmenyn m.m. Kycklingbenen kan étas bade kalla och var-

ma. Frysta kycklingben varms i ugn ca 200°C

800 kJ, 190 kcal, Fett 10 g varav miittat fett Anbudstips: Chilikryddade; vikt per styck 85-110 g; innerforpack- ., 55 i
3.3 g, Kolhydrater 3.0 g varav sockerarter 1.5 g, ning <=2,0 kg; ID:11247 Minimerad antiobiotikaanvindning; '
Protein 21 g, Salt 2.0 g ID:10422:2 Foder utan GMO-innehall. /
24942 KYCKLINGDELAR, GRILLADE, GRILL ﬁ
Ingrediensforteckning: Forpackningsinfo: |7
Kycklingdelar, salt, kryddor och kryddextrakter (cayen-  Vikt/st: ca50-100 g
ne, ingefira, koriander, 16k, paprika, peppar, spis- Antal styck/kartong: 60-120 st
kummin, vitlok), glukossirap, jastextrakt, socker. Vikt kg/innerforpackning: 2kg
Till 100 g produkt har anvants 140 g kycklingdelar. Antal innerf/kartong: 3 st
Vikt/kart kg): 6,0 k;
Férdiggrillade kycklingdelar kryddade med Alntal ;;J;TEVF ) 48 /g
klassisk grillkrydda. Olika delar av kycklingen. . . ey
B irk ket till buffébord Hallbarhet djupfryst, -18°C: 300 dagar
n utmdirkt produkt till buffébordet. Med inneretikett.
Tillagning:
Nringsdeklaration/100 g firdig vara: Kycklingdelarna ér fardiggrillade och kan
900 kJ, 220 keal, Fete 14 g varav mittat fett Abudstios: F Kok 50-100 o/st 1D:1 1247 M 4 dtas bade kalla och varma. Frysta kyckling-
4.7 g, Kolhydrater 0.7 g varav sockerarter <0.5 g, nbudstips: Fyrstyckad; 50-100 g/st. ID: inimeras 5 : o B
Protein 20 g, Salt 2.0 g antiobiotikaanvandning; ID:10422:2 Foder utan GMO-innehall. delar yirms 1 T30 GO UG 2 i )
2795 KYCKLINGKLUBBA, GRILLAD, GRILL ﬁ
Ingrediensforteckning: Forpackningsinfo: B
Kycklingklubba, kryddor och kryddextrakter (cayenne,  Vikt/st: cal65-225¢
ingefira, koriander, 16k, peppar, paprika, spiskummin,  Antal styck/kartong: 27-37 st
vitlok), salt, glukossirap, jastextrakt, socker. Vikt kg/innerférpackning: 2kg
Till 100 g produkt har anvénts 120 g kycklingklubba. Antal innerf/kartong: 3st
Vikt/kartong (kg): 6,0 k
Feirdigerillade kycklingklubbor, kryddade med sy oo 8 8 o
klassisk grillkrydda. Styckfrysta. Hallbarhet djupfryst, -18°C: 300 dagar
Tillagning:
Kycklingklubborna ér firdiggrillade och kan
Nringsdeklaration/100 g firdig vara: atas bade kalla och varma. Frysta klubbor
900 k]J, 220 kcal, Fett 14 g varav miittat fett varms i ugn i ca 200°C i ca 30 min.
4.7 g, Kolhydrater 0.7 g varav sockerarter <0.5 g, Anbudstips: Vikt per styck 165-225 g. ID:11247 Minimerad

Protein 20 g, Salt 1.8 g

antiobiotikaanvandning; ID:10422:2 Foder utan GMO-innehall. /
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4100 KYCKLINGBROSTFILE, STEKT, SALT OCH PEPPAR 1888 KYCKLINGBROSTFILE, GRILLAD, SKIVAD

Ingrediensforteckning: Forpackningsinfo: - Ingrediensforteckning: Forpackningsinfo:
Kycklingbrostfilé, potatisstirkelse, salt, rapsolja, druv- Vikt/st: ca150-180 g Kycklingbrostfilé, potatisstirkelse, salt, kryddor och Vikt/st: -
socker, svartpepparextrakt, kycklingbuljong. Antal styck/kartong: 33-40 st kryddextrakter (cayenne, ingefira, koriander, lagerblad,  Antal styck/kartong: -
Till 100 g produkt har anvints 100 g kycklingbrostfilé.  Vikt kg/innerférpackning: 2kg muskotnét, paprika, peppar, rosmarin, spiskummin, vit-  Vikt kg/innerférpackning: ca 1,125 kg
Antal innerf/kartong: 3 st 16k), rapsolja, glukossirap, 16k, vindger, kycklingbuljong, = Antal innerf/kartong: 4 st
Firdigstekt kycklingbrostfilé. Styckfryst. Neutralt Vikt/kartong (kg): 6,0kg stabiliseringsmedel E451, E450, jistextrakt, antioxida- Vikt/kartong (kg): ca4,5kg
smaksatt med salt och peppar. Antal Pall/lav: 48/8 f ' tionsmedel E301. Till 100 g produkt har anvénts 100 g Antal Pall/lav: 64/8
Héllbarhet djupfryst, -18°C: 300 dagar X -, e . -+ kycklingbrostfilé. Hallbarhet djupfryst, -18°C: 244 dagar
1_»,."" e Filéerna dr skivade och packade i trédg med Med inneretikett.
Tillagning: — etikett. Produkten cir enkelt att arbeta med och

Kycklingbrostfiléerna dr fardigstekta och kan anvinds med fordel till bufféer, sallader eller i Tillagning: Kycklingbrostfiléerna 4r fardig-

Niringsdeklaration/100 g firdig vara: dtas bade kalla och varma. Frysta kyckling- Niringsdeklaration/100 g firdig vara: baguetter & wraps. grillade och kan étas bade kalla och varma.

600 KJ, 140 kcal, Fett 4 g varav miittat fett Anbudstips: Stekt; Salt och Peppar; Brostravara. ID:11247 bréstfiléer varms i ugn med lite dngaica 600 kJ, 140 keal, Fett 3.5 g varav mittat fett Anbudstips: Grillad; Skivad ca 5 mm; Innerférpackning 1,1-1,3 kg;  Varje skiva dr ca 5 mm. Litt att portionera.

1.2 g, Kolhydrater 2.0 g varav sockerarter 1.0 g, Minimerad antiobiotikaanvindning; ID:10422:2 Foder utan 1.1 g, Kolhydrater 2.7 g varav sockerarter < 0.5 g,

125°C i ca 20 min. )

GMO-innehall ID:11247 Minimerad antiobiotikaanvandning; ID:10422:2 Foder ~ Utmarkt till sallader m.m. )

Protein 23 g, Salt 1.1 g utan GMO-innehall.

Protein 23 g, Salt 1.5 g

1874 KYCKLINGBROSTFILE, GRILLAD, GRILL, 150-180 G 2655 KYCKLINGLARFILE, STEKT, SALT OCH PEPPAR
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Ingreéiensfﬁirteckning: o ] Fé?rpackningsinfo: Ingrediensforteckning: Forpackningsinfo:
Kycklingbrostfilé, pota'ﬂsstarkelseT salt, raPsoljé, kryddor Vikt/st: ca150-180 g Kycklinglarfilé, potatisstirkelse, salt, druvsocker, svart-  Vikt/st: B,
och kryddextrakter (cayenne, koriander, ingeféra, Antal styck/kartong: 33-40 st pepparextrakt, kycklingbuljong (salt), karamelliserat Antal styck/kartong: B,
paprika, peppar, spiskummin, vitlok), glukossirap, 16k,  Vikt kg/innerforpackning: 2kg socker, paprikaextrakt. Vikt kg/innerférpackning: 2kg
stabiliseringsmedel E451, E450, kycklingbuljong, Antal innerf/kartong: 3st Till 100 g produkt har anvénts 100 g kycklinglarfilé. Antal innerf/kartong: 3st
jastextrakt, antioxidationsmedel E301. Vikt/kartong (kg): 6,0 kg Vikt/kartong (kg): 6,0 kg
Till 100 g produkt har anvénts 100 g kycklingbrostfilé.  Antal Pall/lav: 48/8 En firdigstekt kycklingldrfilé. Med sin neutrala  Apta] Pall/lav: 48/8
Grillade kycklingbrostfiléer kryddade med Hallbarhet djupfryst, -18°C: 300 dagar kryddning passar den utmdirkt till gratdinger, Hallbarhet djupfryst, -18°C: 300 dagar

grytor, sandwich eller som den cir med ett pas-

klassisk grillkrydda. Styckfrysta. Utmcirkt till sande tillbehir:

dagens riitt eller salladen. dilllggsibiy

Tillagning:

Niiringsdeklaration/100 g firdig vara:
600 kJ, 140 kcal, Fett 3.5 g varav mittat fett
1.1 g, Kolhydrater 2.7 g varav sockerarter < 0.5 g,
Protein 23 g, Salt 1.5 g

Anbudstips: Grillad; 150-180 g. ID:11247 Minimerad antiobioti-
kaanvindning; ID:10422:2 Foder utan GMO-innehall.

Kycklingbrostfiléerna ér fardiggrillade och
kan &tas bade kalla och varma. Frysta kyck-
lingbrostfiléer vairms med lite dnga i ca 125°C
ica 20 min.

Niiringsdeklaration/100 g firdig vara:
700 kJ, 170 keal, Fett 10 g varav miittat fett
3.0 g, Kolhydrater 1.6 g varav sockerarter 0.6 g,
Protein 19 g, Salt 1.2 g

Anbudstips: Stekt hel larfilé; Salt och Peppar. ID:11247 Minimerad
antiobiotikaanvandning; ID:10422:2 Foder utan GMO-innehall.

Kycklinglarfiléerna ar fardigstekta och kan
atas bade kalla eller varma. Frysta kyckling-
larfiléer varms i ugnica 175°C1ica 16-18

min. )

Niiringsdeklaration/100 g firdig vara:
600 kJ, 140 kcal, Fett 4 g varav miittat fett
1.2 g, Kolhydrater 2 g varav sockerarter 1 g,

Protein 23 g, Salt 1.1 g

4101 KYCKLINGINNERFILE, STEKT, SALT OCH PEPPAR

Ingrediensforteckning: Forpackningsinfo:

Kycklinginnerfilé, potatisstirkelse, salt, rapsolja, druv- Vikt/st: ca30-40 g

socker, svartpepparextrakt, kycklingbuljong. Antal styck/kartong: 150-200 st

Till 100 g produkt har anvénts 100 g kycklinginnerfilé.  Vikt kg/innerforpackning: 2kg
Antal innerf/kartong: 3st

Fardigstekt kycklinginnerfilé. Styckfryst. Vikt/kartong (kg): 6,0 kg

Neutralt smaksatt med salt och peppar. Antal Pall/lav: 48/8
Hallbarhet djupfryst, -18°C: 300 dagar

Anbudstips: Stekt; Salt och Peppar; Brostravara. ID:11247
Minimerad antiobiotikaanvidndning; ID:10422:2 Foder utan
GMO-innehall.

Tillagning:

Kycklinginnerfiléerna ér firdigstekta och kan
dtas bade kalla och varma. Frysta kycklingin-
nerfiléer virms i ugn i ca 125°C i ca 10 min.

2582 CHICKEN WINGS, CRISPY, SALT OCH PEPPAR ﬁ\

A Ingrediensforteckning: Forpackningsinfo: -
Kycklingvingar, majsmjol, rismjol, potatisstarkelse, druv- Vikt/st: =
socker, salt, jastextrakt, majsstarkelse, arom, glukossirap, ~Antal styck/kartong: -
o - stabiliseringsmedel (E407, E415), surhetsreglerandeme-  Vikt kg/innerforpackning: 2 kg
:“'-‘. i *'E':’R del (E331), svartpepparextrakt. Antal innerf/kartong: 3 st
!wn‘ r Till 100g produkt har anvints 110g kycklingvingar Vikt/kartong (kg): 6,0 kg
":."J -V- < : -3 Fardiglagade majspanerade kycklingvingar med Ao e
w o alt ooh 1 o ) v o Hallbarhet djupfryst, -18°C: 300 dagar

2 salt och peppar. Styckfrysta. Servera som kyck- Med inneretikett

-{ﬁ > lingsnacks med en god dippsas och gronsaker. ’

: Tillagning:

Niringsdeklaration/100 g firdig vara:
850 kJ, 210 kcal, Fett 12 g varav miittat fett
3.9 g, Kolhydrater 5.7 g varav sockerarter 0.6 g,
Protein 19 g, Salt 1.8 g

Anbudstips: Ej tillsatt gluten; Salt och Peppar.
ID:11247 Minimerad antiobiotikaanvandning; ID:10422:2 Foder
utan GMO-innehall.

Kycklingvingarna ar forberedda. Tillaga
vingarna i frités i 165-180°C i 2,5-3,5 min.

¥ el
Niringsdeklaration/100 g firdig vara:
600 kJ, 140 kcal, Fett 4 g varav miittat fett
1.3 g, Kolhydrater 4 g varav sockerarter 2 g,
Protein 21 g, Salt 1.0 g

1859 KYCKLINGINNERFILE, GRILLAD,

Ingrediensforteckning:

Kycklinginnerfil¢, druvsocker, kryddor och kryddextrak-
ter (cayenne, chili, basilika, gurkmeja, oregano, paprika,
persilja, peppar, libbsticka, rosmarin, spiskummin,
vitlok), salt, rapsolja, 16k, tomat, kycklingbuljong, glu-
kossirap stabiliseringsmedel (E451, E450), naturlig arom,
antioxidationsmedel E301.

Till 100 g produkt har anvénts 100 g kycklinginnerfilé.

Grillad innerfilé med chilikaraktcir. Styckfryst.

Utmdirkt som fyllning i baguette, i en Ceasar-
sallad eller tri pa pinne som fingerfood.

Anbudstips: Chilikryddad; nyckelhalsmérkt ID:11247 Minimerad
antiobiotikaanvandning; ID:10422:2 Foder utan GMO-innehall.

CHILI Om\

Férpackningsinfo:

Vikt/st: ca35g
Antal styck/kartong: ca 170 st
Vikt kg/innerférpackning: 2kg
Antal innerf/kartong: 3st
Vikt/kartong (kg): 6,0 kg
Antal Pall/lav: 48/8

Hallbarhet djupfryst, -18°C: 300 dagar
Tillagning:

Kycklinginnerfiléerna ér firdiggrillade och
kan idtas bade kalla och varma. Frysta inner-
filéer virms i ugn med lite 4nga ca 125°C i

ca 15 min. )

Niringsdeklaration/100 g firdig vara:
950 kJ, 230 kcal, Fett 15 g varav mittat fett
5 g, Kolhydrater 2 g varav sockerarter 1 g,
Protein 21 g, Salt 1.6 g

2593 BUFFALO WINGS, GRILLADE, BBQ ﬁ\

Ingrediensforteckning:

Kycklingvingar, kryddor( cayenne, chili, gurkmeja, inge-
fara, koriander, oregano, paprika, peppar, spiskummin,
vitlok), salt, druvsocker, 10k, jastextrakt, surhets-
reglerande medel citronsyra.

Till 100g produkt har anvéints 140g kycklingvingar

Férdiggrillade kycklingvingar med bbg-smak.
Styckfrysta. Servera som kycklingsnacks med en
god dippsds och gronsaker.

Anbudstips: Vinglar & mellandel; utan spets. ID:11247 Minimerad
antiobiotikaanvindning; ID:10422:2 Foder utan GMO-innehall.

Forpackningsinfo: o
Vikt/st: 25-35¢g
Antal styck/kartong: 170-240 st
Vikt kg/innerforpackning: 2kg
Antal innerf/kartong: 3st
Vikt/kartong (kg): 6,0 kg
Antal Pall/lav: 48/8
Hallbarhet djupfryst, -18°C: 300 dagar

Tillagning:

Kycklingvingarna ér fardiggrillade och kan
dtas bade kalla och varma. Frysta vingar
varms i ugn i ca 200°C i ca 25 min.

J
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Niringsdeklaration/100 g firdig vara:
700 kJ, 170 keal, Fett 10 g varav mittat fett
3.3 g, Kolhydrater 1.0 g varav sockerarter < 0.5 g,
Protein 19 g, Salt 1.6 g

2616 KYCKLINGSPETT, GRILLADE, GRILL 60 G

Ingrediensforteckning: Forpackningsinfo:

Kycklingléarfilé, salt, kryddor (cayenne, koriander, Vikt/st: 55-60 g
ingefdra, paprika, peppar, spiskummin, vitlok), 16k, Antal styck/kartong: 83-90 st
kycklingbuljong. Vikt kg/innerférpackning: 2,5kg
Till 100 g produkt har anvints 105 g kycklinglarfilé. Antal innerf/kartong: 2st
Férdiggrillat spett av kycklinglarfilé, med smak Xlnktt:lk ;:E?fvfkg)‘ 5:(1)8155

av Rlassisk grillkrydda. Klarar varmhallning
bra. Styckfryst och ca 60 g/st. Serveras kalla eller
varma!

Hallbarhet djupfryst, -18°C: 300 dagar
Tillagning:

Kycklingspetten ar fardiggrillade och kan dtas
bade kalla och varma. Frysta spett virms i ugn

Anbudstips: Kycklingspett; 60 g; Grillkrydda; Larfiléravara. ica 175°C1ica 15 min.

ID:11247 Minimerad antiobiotikaanvandning; ID:10422:2 Foder
utan GMO-innehall. J

Niiringsdeklaration/100 g firdig vara:
750 kJ, 180 kceal, Fett 10 g varav miittat fett
3.3 g, Kolhydrater 4.0 g varav sockerarter < 0.5 g,
Protein 19 g, Salt 1.1 g

2617 KYCKLINGSPETT, GRILLADE, CHILI 60 G

Ingrediensforteckning: Forpackningsinfo:

Kycklinglérfilé, druvsocker, kryddor och kryddextrakter =~ Vikt/st: 55-60 g

(cayenne, chili, basilika, gurkmeja, libbsticka, oregano, ~ Antal styck/kartong: 83-90 st

paprika, peppar, persilja, rosmarin, spiskummin, vitlok), Vikt kg/innerforpackning: 2,5kg

salt, 16k, tomat, kycklingbuljong, naturlig arom. Antal innerf/kartong: 2st

Till 100 g produkt har anvénts 100 g kycklinglarfilé Vikt/kartong (kg): 5,0 kg
Antal Pall/lav: 48/8

Féardiggrillat spett av kycklinglarfilé, med smak Hallbarhet djupfryst, -18°C:
av chili. Klarar varmhdllning bra. Styckfryst och ’
ca 60 g/st. Serveras kalla eller varma!

300 dagar

Tillagning:
Kycklingspetten ar fardiggrillade och kan
dtas bade kalla och varma. Frysta spett varms

Anbudstips: Kycklingspett; 60 g; Chilikryddade; Larfilérévara. iugnica175°Cica 15 min.

ID:11247 Minimerad antiobiotikaanvandning; ID:10422:2 Foder

Niringsdeklaration/100 g firdig vara:
1000 kJ, 230 kcal, Fett 17 g varav miittat fett
5.7 g, Kolhydrater 4.5 g varav sockerarter < 0.5 g,
Protein 16 g, Salt 1.9 g

2677 KYCKLINGKOTT, STEKT, STRIMLAT

Ingrediensforteckning:

Kycklingkétt (90%), potatisstirkelse, salt, 16k, jastextrakt,
modifierad stirkelse, peppar, druvsocker,
rosmarinextrakt, glukossirap, antioxidationsmedel
(E301), surhetsreglerande medel (E330), stabiliserings-
medel (E451, E450).

Féardigstekt strimlad kycklingkitt. Styckfryst.
Passar utmdirkt till kalla roror.

Anbudstips: Stekt; innerforpackning 3,0 kg; Ej tillsatt sojabonor.
ID:11247 Minimerad antiobiotikaanvandning; ID:10422:2 Foder
utan GMO-innehall.

Forpackningsinfo:

Vikt/st: -
Antal styck/kartong: -
Vikt kg/innerférpackning: 3 kg
Antal innerf/kartong: 2st
Vikt/kartong (kg): 6,0 kg
Antal Pall/lav: 48/8

Hallbarhet djupfryst, -18°C: 300 dagar
Tillagning:

Kycklingen ér firdigstekt och kan dtas bade
kall och varm. Produkten steks pa stekbord
eller i ugn ca 200°C i ca 15 min.

utan GMO-innehall. J

Niringsdeklaration/100 g firdig vara:
700 kJ, 170 keal, Fett 10 g varav miittat fett
3.0 g, Kolhydrater 1.6 g varav sockerarter 0.6 g,
Protein 19 g, Salt 1.2 g

Ingrediensforteckning: Férpackningsinfo:
Kycklinglarfilé, potatisstirkelse, salt, druvsocker, svart-  Vikt/st: 55-60 g

pepparextrakt, kycklingbuljong (salt), karamelliserat Antal styck/kartong: 83-90 st
socker, paprikaextrakt. Vikt kg/innerférpackning: 2,5kg
Till 100 g produkt har anvénts 100 g kycklinglarfilé Antal innerf/kartong: 2st

o e Vikt/kartong (kg): 5,0 kg
Férdiggrillat spett av kycklinglarfilé, neutralt Antal Pall/lav: 48/8

kryddat med salt och peppar. Klarar varmhdall-
ning bra. Styckfryst och ca 60 g/st. Serveras kalla
eller varma!

Hallbarhet djupfryst, -18°C: 300 dagar
Tillagning:

Kycklingspetten ar fardiggrillade och kan
dtas bade kalla och varma. Frysta spett varms

Anbudstips: Kycklingspett; 60 g; Salt och peppar; Larfiléravara. iugnica175°Cica 15 min.

ID:11247 Minimerad antiobiotikaanvandning; ID:10422:2 Foder

Niringsdeklaration/100 g firdig vara:
700 kJ, 170 keal, Fett 10 g varav miittat fett
3.3 g, Kolhydrater 1.5 g varav sockerarter 0.5 g,
Protein 19 g, Salt 2 g

2615 KEBABKYCKLING, STEKT, STRIMLAD

Ingrediensforteckning:

Kycklinglérfilé, salt, kryddor (chili, koriander, oregano,
paprika, peppar, spiskammin, vitlok), 1ok, jastextrakt,
modifierad stirkelse, rosmarinextrakt, druvsocker,
surhetsreglerande medel (citronsyra, natriumaskorbat).
Till 100 g produkt har anvénts 100 g kycklinglarfilé.

Féirdigstekt, strimlad kycklinglarfilé med
kebabsmak. Styckfryst. Passar till tex. pitabrod,
sallader m.m.

Anbudstips: Kebabkyckling; kottravara larfilé; ID:11247 Minime-
rad antiobiotikaanvindning; ID:10422:2 Foder utan GMO-inne-
hall.

Forpackningsinfo:

Vikt/st: =
Antal styck/kartong: =
Vikt kg/innerforpackning: 3kg
Antal innerf/kartong: 2st
Vikt/kartong (kg): 6,0 kg
Antal Pall/lav: 48/8

Hallbarhet djupfryst, -18°C: 300 dagar
Tillagning:

Kebabkycklingen ér fardigstekt och kan atas
bade kall och varm. Fryst kebabkyckling
virms pa stekbord eller i ugn.

utan GMO-innehall. J
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Niringsdeklaration/100 g firdig vara:
700 kJ, 170 keal, Fett 10 g varav miittat fett
3.0 g, Kolhydrater 1.8 g varav sockerarter < 0.5 g,

Protein 19 g, Salt 1.5 g

2654 KYCKLINGLARFILE, STEKT, STRIMLAD, SALT O PEPPAR G\

Ingrediensforteckning: Forpackningsinfo:
Kycklinglarfilé, potatisstirkelse, salt, druvsocker, svart-  Vikt/st: =

pepparextrakt, kycklingbuljong (salt). Antal styck/kartong: =
Till 100 g produkt har anvénts 100 g kycklinglarfilé. Vikt kg/innerférpackning: 3kg

Antal innerf/kartong: 2 st
En feirdigstekt strimlad kycklingldrfilé. Styck- Virll({a/klanrrtls; (ir ; - 6 Oks
fryst. Med sin neutrala kryddning passar den Antal Pall /lagV' =F ’48 /g

utmdirkt till gratinger, saser, wok, wraps etc. Hallbarhet djupfryst, -18°C:

300 dagar
Tillagning:

Kycklingen ar fardiglagad och kan dtas bade
kall och varm. Fryst strimlad kyckling varms

Anbudstips: Innerférpackning 3 kg; Salt och Peppar; 12mm; pa stekbord eller ugn.

5-6 cm langa. ID:11247 Minimerad antiobiotikaanvindning;

Niiringsdeklaration/100 g firdig vara:
750 kJ, 180 keal, Fett 10 g varav miittat fett
3.3 g, Kolhydrater 3.5 g varav sockerarter 1.5 g,
Protein 19 g, Salt 2 g

2625 TACOKYCKLING, STEKT, STRIMLAD

Ingrediensforteckning:

Kycklinglérfilé, druvsocker, kryddor (chili, koriander,
oregano, spiskummin, vitl6k), salt, 16k, modifierad pota-
tisstarkelse, kycklingbuljong, potatisfiber, naturlig arom,
surhetsreglerande medel citronsyra, kryddextrakter
(paprika, peppar).

Till 100 g produkt har anvénts 100 g kycklinglarfilé.
Fdardigstekt, strimlad kycklingléarfilé med
tacosmak. Styckfryst. Passar till tex pitabrod,
wok, gratcinger.

Anbudstips: Tacokyckling; kottravara larfilé; ID:11247 Minimerad
antiobiotikaanvindning; ID:10422:2 Foder utan GMO-innehall.

Forpackningsinfo:

Vikt/st: -
Antal styck/kartong: -
Vikt kg/innerférpackning: 3 kg
Antal innerf/kartong: 2st
Vikt/kartong (kg): 6,0 kg
Antal Pall/lav: 48/8

Hallbarhet djupfryst, -18°C: 300 dagar
Tillagning:

Tacokycklingen &r fardigstekt och kan atas
bade kall och varm. Fryst tacokyckling virms
pé stekbord eller i ugn.

J

1D:10422:2 Foder utan GMO-innehll. )

Niringsdeklaration/100 g firdig vara:
700 kJ, 170 kcal, Fett 10 g varav miittat fett
3.3 g, Kolhydrater 0.5 g varav sockerarter < 0.5 g,
Protein 19 g, Salt 1.5 g

2675 WOK-KYCKLING, STEKT, STRIMLAD

Ingrediensforteckning:

Kycklinglérfilé, salt, 16k, jastextrakt, modifierad stirkelse,
peppar, antioxidationsmedel natriumaskorbat, druvsock-
er, rosmarinextrakt, surhetsreglerande medel citronsyra.

Till 100 g produkt har anvénts 100 g kycklinglarfilé.

En firdigstekt strimlad kycklinglarfilé. Styck-
fryst. Passar till tex pitabrod, wok, gratdinger
m.m.

Anbudstips: Innerférpackning >= 3,0 kg; ID:11247 Minimerad
antiobiotikaanvindning; ID:10422:2 Foder utan GMO-innehall.

Forpackningsinfo:

Vikt/st: =
Antal styck/kartong: =
Vikt kg/innerférpackning: 3 kg
Antal innerf/kartong: 2st
Vikt/kartong (kg): 6,0 kg
Antal Pall/lav: 48/8

Hallbarhet djupfryst, -18°C: 300 dagar
Tillagning:

Wok-kycklingen ar fardigstekt och kan étas
bade kall och varm. Produkten steks p4 stek-
bord eller i ugn ca 200°C i ca 15 min.

Of)
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Niiringsdeklaration/100 g firdig vara:
500 kJ, 120 keal, Fett 2,6 g varav mittat fett
0.9 g, Kolhydrater 2.0 g varav sockerarter < 0.5 g,
Protein 23 g, Salt 1.4 g

2649 SALLADSKYCKLING, SALT OCH PEPPAR

Ingrediensforteckning:

Kycklingbrostfilé, potatisstirkelse, salt, druvsocker,
svartpepparextrakt, kycklingbuljong (salt).

Till 100 g produkt har anvénts 100 g kycklingbrostfilé.

Férdiggrillad, tirnad salladskyckling pa brist-
filé. Skinnfri. Salt och Peppar. Passar utmdrkt
till sallad, wraps, roror, sdser.

Anbudstips: Fetthalt <=2,6; Brostravara, Salt och Peppar. Tarnad
18-20 mm. ID:11247 Minimerad antiobiotikaanvandning;
1D:10422:2 Foder utan GMO-innehéll.

Forpackningsinfo:

Vikt/st: -
Antal styck/kartong: -
Vikt kg/innerférpackning: 3kg
Antal innerf/kartong: 2st
Vikt/kartong (kg): 6,0 kg
Antal Pall/lav: 48/8

Hallbarhet djupfryst, -18°C: 300 dagar
Tillagning:

Kycklingen ér firdiggrillad och kan étas bade
kall och varm. Kycklingsalladen steks pa
stekbord eller i ugn ca 200°C i ca 15 min.

J

Niringsdeklaration/100 g firdig vara:
650 kJ, 150 keal, Fett 6.0 g varav mittat fett
2.0 g, Kolhydrater 2.5 g varav sockerarter 1.0 g,
Protein 21 g, Salt 2.0 g

2645 SALLADSKYCKLING, GRILLAD, TARNAD

Ingrediensforteckning:

Kyckling, salt, glukossirap, kryddor (paprika, socker, 16k,
rosmarin, svartpeppar, vitlok, spiskummin), potatisstér-
kelse, stabiliseringsmedel E451, E450, paprikaextrakt,
antioxidationsmedel E301.

Till 100 g produkt har anvints 100 g kycklingbrost- och
larfilé.

Fardiggrillad, tirnad salladskyckling pa brist-

& larfilé. Skinnfri. Kryddad. Passar utmcirkt i
sallader, roror, gratinger m.m.

Anbudstips: Brost & larkétt; Tarnad 18-20 mm; ID:11247
Minimerad antiobiotikaanvandning; ID:10422:2 Foder utan
GMO-innehall.

2]}

Forpackningsinfo:

Vikt/st: =
Antal styck/kartong: =
Vikt kg/innerférpackning: 3 kg
Antal innerf/kartong: 2st
Vikt/kartong (kg): 6,0 kg
Antal Pall/lav: 48/8

Hallbarhet djupfryst, -18°C: 300 dagar
Tillagning:

Salladskycklingen &r fardigstekt och kan dtas
bade kall och varm. Fryst produkt steks pa
stekbord eller i ugn ca 200°C i ca 15 min.

B
td . e, a
Niringsdeklaration/100 g firdig vara:
1150 kJ, 280 kcal, Fett 19 g varav mittat fett

7000 KYCKLINGKYLETT, FRITERAD 70 G m\

Ingrediensforteckning:

Kycklingkétt (39%), maskinurbenat kycklingkott (22%),
vatten, VETEMJOL, jist, kryddor (gurkmeja, paprika),
salt, drtfibrer, aromer, 16kpulver, glukossirap, jastextrakt,
vitlokspulver, kryddextrakt (svartpeppar, SELLERI),
artstirkelse, samt friteringsolja (raps).

Férdiglagad kycklingkylett som dr friterad i
rapsolja, viger ca 70 g/st. Styckfryst.

Anbudstips: Kycklingkylett; vikt per styck ca 70 g. ID:11247

Forpackningsinfo:
Vikt/st: ca70g
Antal styck/kartong: 83-87 st
Vikt kg/innerforpackning: 2kg
Antal innerf/kartong: 3st
Vikt/kartong (kg): 6,0 kg
Antal Pall/lav: 48/8

Hallbarhet djupfryst, -18°C: 365 dagar
Tillagning:

Kyletten ar fardiglagad. Fryst Kylett steks i
stekpanna i nagra minuter pé varje sida eller i
ugn ca 200°C i ca 15-20 min. Gar utmdrkt att

J

Niiringsdeklaration/100 g firdig vara:
700 kJ, 170 keal, Fett 10 g varav miittat fett
3.3 g, Kolhydrater 1.5 g varav sockerarter < 0.5 g,
Protein 19 g, Salt 2.0 g

2664 PASTAKYCKLING, LITEN, STEKT, TARNAD

Ingrediensforteckning:

Kycklinglarfilé, salt, 16k, jastextrakt, modifierad starkelse,
peppar, druvsocker, rosmarinextrakt, glukossirap, stabili-
seringsmedel (E451, E450), antioxidationsmedel (E301),
surhetsreglerande medel (E330).

Till 100 g produkt har anvants 100 g kycklinglarfilé.

Styckfrysta tdrningar av larfilé, ca 12 mm.
Passar utmdirkt till saser, grytor m.m.

Anbudstips: Pastakyckling; Larkott; Tarnad <= 12 mm; innerfér-
packning >=3,0 kg; ID:11247 Minimerad antiobiotikaanvindning;
1D:10422:2 Foder utan GMO-innehall.

2]}

Forpackningsinfo:

Vikt/st: =
Antal styck/kartong: -
Vikt kg/innerférpackning: 3 kg
Antal innerf/kartong: 2st
Vikt/kartong (kg): 6,0 kg
Antal Pall/lav: 48/8

Hallbarhet djupfryst, -18°C: 300 dagar
Tillagning:

Pastakycklingen ér fardigstekt och kan &tas
bade kall och varm.

4.2 g, Kolhydrater 13 g varav sockerarter < 0.5 g, Minimerad antiobiotikaanvindning; ID:10422:2 Foder utan tillaga i frités.

Protein 13 g, Salt 1.6 g GMO-innehall. J
72004 KYCKLINGSCHNITZEL, OSTPANERAD 70 G m\

Ingrediensforteckning: Férpackningsinfo:

Kycklingkétt (56%), VETEMJOL, majsmjdl, vatten, Vikt/st: ca70g

vegetabilisk olja (raps och solros), OSTPULVER, salt, Antal styck/kartong: 83-87 st

jast, MJOLKPROTEIN, druvsocker, lokpulver, aromer, ~ Vikt kg/innerforpackning: 2kg

modifierad potatisstarkelse, kycklingbuljong, vitlok, Antal innerf/kartong: 3st

SELLERI, socker. Vikt/kartong (kg): 6,0 kg

Antal Pall/lav: 48/8

Niringsdeklaration/100 g firdig vara:
900 kJ, 210 keal, Fett 13 g varav miittat fett
2.5 g, Kolhydrater 11 g varav sockerarter < 0.5 g,
Protein 14 g, Salt 1.5 g

Fardiglagad kycklingschnitzel med ostpanad som
dr friterad i rapsolja, véiger ca 70 g/st. Styckfryst.

Anbudstips: Kycklingschnitzel; ostpanerad; vikt per styck ca 70 g.
ID:11247 Minimerad antiobiotikaanvandning; ID:10422:2 Foder
utan GMO-innehall.

Hallbarhet djupfryst, -18°C: 365 dagar
Tillagning:

Kycklingschnitzeln ar fardiglagad. Fryst
kycklingschnitzel steks i stekpanna i nagra
minuter pa varje sida eller i ugn ca 200°C i ca

15-20 min. Gar utmarkt att tillaga i fritos. J

Niringsdeklaration/100 g firdig vara:
700 kJ, 170 kcal, Fett 10 g varav miittat fett
3.3 g, Kolhydrater 1.5 g varav sockerarter < 0.5 g,
Protein 19 g, Salt 2 g

2665 PASTAKYCKLING, STEKT, TARNAD

Ingrediensforteckning:

Kycklinglarfilé, salt, 16k, jastextrakt, modifierad stirkelse,
peppar, druvsocker, rosmarinextrakt, glukossirap,
stabiliseringsmedel (E451,E450), antioxidationsmedel
(E301), surhetsreglerande medel (E330).

Till 100 g produkt har anvints 100 g kycklinglarfilé.

Styckfrysta tcirningar av larfilé, ca 20 mm.
Passar utmdirkt till saser, grytor m.m.

Anbudstips: Pastakyckling; Larkott; Téarnad 18-20 mm; innerfor-
packning >=3,0 kg; ID:11247 Minimerad antiobiotikaanvind-
ning; ID:10422:2 Foder utan GMO-innehall.

Forpackningsinfo:

Vikt/st: =
Antal styck/kartong: e
Vikt kg/innerférpackning: 3kg
Antal innerf/kartong: 2st
Vikt/kartong (kg): 6,0 kg
Antal Pall/lav: 48/8

Hallbarhet djupfryst, -18°C: 300 dagar
Tillagning:

Pastakycklingen ér fardigstekt och kan atas
bade kall och varm.

Niringsdeklaration/100 g firdig vara:
1100 kJ, 270 kcal, Fett 18 g varav miittat fett
6 g, Kolhydrater 14 g varav sockerarter < 0.5 g,
Protein 12 g, Salt 1.4 g

7500 CHICKEN NUGGETS, FRITERADE 20 G Q\

Ingrediensforteckning:

Kycklingkétt (56%), VETEMJOL, vatten, stirkelse (pota-
tis och VETE), salt, kryddor (16k, vitlok, svartpeppar,
paprika, gurkmeja, SELLERI), jést, kycklingbuljongpul-
ver (kyckling, salt, rosmarinextrakt), arom och rapsolja
till fritering.

Chicken Nuggets cir en klar favorit hos bade stora
och sma. Hog kotthalt och en gyllene panad.
Styckfrysta.

Anbudstips: Vikt per styck ca 20 g; ID:11247 Minimerad
antiobiotikaanvindning; ID:10422:2 Foder utan GMO-innehall.

Forpackningsinfo:
Vikt/st: ca20-2lg
Antal styck/kartong: 285-300 st
Vikt kg/innerforpackning: 2kg
Antal innerf/kartong: 3st
Vikt/kartong (kg): 6,0 kg
Antal Pall/lav: 48/8
Hallbarhet djupfryst, -18°C: 365 dagar

Chicken Nuggets r fardiglagad. Fryst Chick-
en Nuggets steks i stekpanna i nagra minuter
pé varje sida eller i ugn ca 200°C i ca 15-20
min. Gar dven utmdrkt att tillaga i fritos.

J

Niringsdeklaration/100 g firdig vara:
1200 kJ, 290 kcal, Fett 18 g varav mittat fett
6 g, Kolhydrater 17 g varav sockerarter < 0.5 g,
Protein 11 g, Salt 1.4 g

7540 CHICKEN NUGGETS CRISPY, FRITERADE 20 G m\

Ingrediensforteckning:

Kycklingkétt (56%), rismjol, majsmjol, vatten, pota-
tisstarkelse, modifierad majsstdrkelse, salt, solrosolja,
druvsocker, kycklingbuljongpulver (kyckling, salt, ros-
marinextrakt), arom, lokpulver, vitlokspulver,
svartpepparextrakt, stabiliseringsmedel (E415), fairgam-
ne (E160c), rapsolja till fritering.

Crispy Chicken Nuggets cir en favorit hos bade
stora och smda. Styckfrysta. Produkten har en
krispig ris- & majspanad. Varken gluten, laktos
eller cigg dr tillsatt i receptet.

Anbudstips: Ej tillsatt gluten, laktos, dgg, vikt ca 20 g. ID:11247

Minimerad antiobiotikaanvindning; ID:10422:2 Foder utan
GMO-innehall.

Férpackningsinfo:
Vikt/st: ca20-2lg
Antal styck/kartong: 285-300 st
Vikt kg/innerforpackning: 2kg
Antal innerf/kartong: 3st
Vikt/kartong (kg): 6,0 kg
Antal Pall/lav: 48/8
Hallbarhet djupfryst, -18°C: 365 dagar

Tillagning:

Chicken Nuggets Crispy ér fardiglagad. Fryst
produkt steks i stekpanna i ndgra minuter

pé varje sida eller i ugn i ca 200°C i ca 15-20

min. Gar dven utmdrkt att tillaga i fritos. )
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Niringsdeklaration/100 g firdig vara:
1000 kJ, 240 kcal, Fett 15 g varav mittat fett

Protein 14 g, Salt 1.5 g

6.0 g, Kolhydrater 12 g varav sockerarter < 0.5 g,

7249 KYCKLINGBURGARE, OSTPANERAD

Ingrediensforteckning:

Kycklingkétt (55%), VETEMJOL, majsmjél, vatten, vege-

tabilisk olja (raps och solros), OSTPULVER, salt,

jast, MJOLKPROTEIN, druvsocker, l6kpulver, modifie-
rad potatisstirkelse, kycklingbuljong, aromer, vitlok,
SELLERI, svartpepparextrakt, socker. Friterade i raps-
olja.

Frasig kycklingburgare med ost- och vetepanad
ca 80 g/st. Styckfryst. Servera i brod med goda
tillbehor.

Anbudstips: Ostpanerad; vikt per styck ca 80 g; ID:11247
Minimerad antiobiotikaanvandning; ID:10422:2 Foder utan
GMO-innehall.

Forpackningsinfo:

Vikt/st: ca80g
Antal styck/kartong: ca75 st
Vikt kg/innerforpackning: 2kg
Antal innerf/kartong: 3st
Vikt/kartong (kg): 6,0 kg
Antal Pall/lav: 48/8

Hallbarhet djupfryst, -18°C: 365 dagar
Tillagning:

Kycklingburgaren ér firdiglagad. Fryst kyck-
lingburgare steks i stekpanna i ndgra minuter
pa varje sida eller i ugn i ca 200°C i ca 15-20

min. Gér dven utmirkt att tillaga i fritos. )

Niiringsdeklaration/100 g firdig vara:
700 kJ, 170 keal, Fett 8.5 g varav miittat fett
2.8 g, Kolhydrater < 0.5 g varav sockerarter < 0.5 g,
Protein 21 g, Salt 1.5 g

7253 KYCKLINGBURGARE, STEKT, 140 G

Ingrediensforteckning:
Kycklingkétt (99%), salt.

Fairdigstekt tjock kycklingburgare pa ca 140 g,
hog kotthalt 99 %, neutralt kryddad med endast
salt, styckfryst. Servera gdrna med cream cheese,
avokado, picklad rodlék och sétpotatispommes
vid sidan av.

Anbudstips: Kottravara 99 %; ca 140 g. ID:11247 Minimerad
antiobiotikaanvandning; ID:10422:2 Foder utan GMO-innehall.

Forpackningsinfo:

Vikt/st: calddg
Antal styck/kartong: ca43 st
Vikt kg/innerforpackning: 2 kg
Antal innerf/kartong: 3 st
Vikt/kartong (kg): 6,0 kg
Antal Pall/lav: 48/8

Hallbarhet djupfryst, -18°C: 300 dagar
Tillagning:

Kycklingburgarna ér fardiglagade. Frysta
kycklingburgare steks i stekbord. Gar dven
bra i klamgrill.

J

Niiringsdeklaration/100 g firdig vara:
900 kJ, 220 kcal, Fett 10 g varav miittat fett

Protein 19 g, Salt 1.6 g

1.4 g, Kolhydrater 13 g varav sockerarter < 0.5 g,

7250 KYCKLINGBURGARE, CRISPY

Ingrediensforteckning:

Kycklingbréstfilé (70%), rismjol, majsmjol, risextrakt,
majsgryn, salt, druvsocker, modifierad stirkelse (majs),
solrosolja, salt, bakpulver (E500, E450), firgdmne
(E160c), fortjockningsmedel (E415). Kycklingburgaren
ar friterad i rapsolja.

En kripsig kycklingburgare pa ca 90 g/st. Styck-
fryst. Produkten har en krispig ris- & majspanad.
Varken gluten, laktos eller dgg dr tillsatt i
receptet. Servera kycklingburgaren t.ex. med
sallad, tomat, cheddarost, bacon, hamburger-
dressing och jalapenos.

Anbudstips: Ej tillsatt gluten. ID:11247 Minimerad antiobiotika-

Forpackningsinfo:

Vikt/st: ca9%g
Antal styck/kartong: ca 67 st
Vikt kg/innerférpackning: 2kg
Antal innerf/kartong: 3st
Vikt/kartong (kg): 6,0 kg
Antal Pall/lav: 48/8

Hallbarhet djupfryst, -18°C: 365 dagar
Tillagning:

Kycklingburgaren ér firdiglagad. Fryst kyck-
lingburgare i ugn ca 185°C i ca 14-16 min.
eller i frités 175°C i ca 4,5 min.

Niringsdeklaration/100 g firdig vara:
750 kJ, 170 keal, Fett 12 g varav miittat fett
4.0 g, Kolhydrater 3.5 g varav sockerarter < 0.5 g,
Protein 15 g, Salt 1.7 g

7244 KYCKLINGBURGARE 120 G

Ingrediensforteckning:

Kycklingkatt (90%), vatten, potatisstérkelse, salt, kryddor
(cayenne, koriander, ingeféra, paprika, peppar,
spiskummin, vitlok), 16k, kycklingbuljong.

Fdrdigstekt kycklingburgare. Styckfryst. Skall
stekas eller grillas for att fa fiirg.

Anbudstips: Vikt per styck ca 120 g; kycklingravara 88-90 %;
ID:11247 Minimerad antiobiotikaanvandning; ID:10422:2 Foder

Forpackningsinfo:

Vikt/st: cal20g
Antal styck/kartong: ca 50 st
Vikt kg/innerférpackning: 2kg
Antal innerf/kartong: 3st
Vikt/kartong (kg): 6,0 kg
Antal Pall/lav: 48/8

Hallbarhet djupfryst, -18°C: 365 dagar
Tillagning:

Kycklingburgarna ir firdiglagade. Frysta
kycklingburgare steks i stekbord. Gér dven
bra i klimgrill.
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anvandning; ID:10422:2 Foder utan GMO-innehall. J utan GMO-innehall. J

Chicken Nuggets Crispy i pitabrod!
Chicken Nuggets Crispy (7540) - en
nuggets med panad pa ris- och magjs-
myjol. Ej tillsatt gluten, laktos, dgg.

Chicken kebab (7300) i ett
pitabrod tillsammans med
gronsaker, fetaost och rod
tomatsas.
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Niringsdeklaration/100 g firdig vara:
1000 k], 240 kcal, Fett 20 g varav miittat fett
6.3 g, Kolhydrater < 0.5 g varav sockerarter < 0.5 g,
Protein 16 g, Salt 1.6 g

4200 CHICKEN STRIPS, STEKT

Ingrediensforteckning:

Maskinurbenat kétt fran kyckling (97%), salt, 16k,
jastextrakt, modifierad stirkelse, peppar, antioxidations-
medel natriumaskorbat, druvsocker, rosmarinextrakt,
surhetsreglerande medel citronsyra.

Férdigstekta kycklingstrips/bitar. Styckfrysta.
Passar utmdirkt till en pytt i panna.

Anbudstips: Maskinurbenat kycklingkétt 95-97%; ID:11247
Minimerad antiobiotikaanvindning; ID:10422:2 Foder utan
GMO-innehall.

Forpackningsinfo:

Vikt/st:

Antal styck/kartong:

Vikt kg/innerférpackning:
Antal innerf/kartong:
Vikt/kartong (kg):

Antal Pall/lav:

Hallbarhet djupfryst, -18°C:

Tillagning:

3 kg

2 st

6,0 kg
48/8

244 dagar

Kycklingen ér fardiglagad och kan dtas bade
kall och varm. Kycklingen steks pa stekbord

eller i ugn ca 200°C i ca 15 min.

Niringsdeklaration/100 g firdig vara:
950 k], 230 kcal, Fett 18 g varav mittat fett
6.0 g, Kolhydrater 3.0 g varav sockerarter < 0.5 g,
Protein 14 g, Salt 1.4 g

7300 CHICKEN KEBAB, FRITERAD 13 G

Ingrediensforteckning:

Maskinurbenat kycklingkott (96%), vatten, strobrod
(VETEM]JOL, salt), 16k, paprika, salt, gelatin av nét,
kryddor och kryddextrakter (chili, koriander,oregano,
paprika, peppar, rosmarin, spiskummin, vitlok) och
rapsolja till friteringen.

Panerade och friterade kycklingbitar pa 12-13 8.
Kryddade med kebabkrydda. Styckfrysta. Enkelt
& gott! En klar favorit hos de yngre gisterna.

Anbudstips: Kebab; maskinurbenat kycklingkétt 95-97%; friterad.
ID:11247 Minimerad antiobiotikaanvindning; ID:10422:2 Foder
utan GMO-innehall.

Forpackningsinfo:

Vikt/st:

Antal styck/kartong:

Vikt kg/innerférpackning:
Antal innerf/kartong:
Vikt/kartong (kg):

Antal Pall/lav:

Hallbarhet djupfryst, -18°C:

Tillagning:

Varmluftsugn: 150°C 15-20 min.

Stekugn: 175°C 15-20 min.

cal3g
460-500 st
2kg

3st

6,0 kg
48/8

300 dagar

Niringsdeklaration/100 g firdig vara:
1 000 kJ, 240 kcal, Fett 19 g varav miittat fett
6.0 g, Kolhydrater 7.0 g varav sockerarter <0.5 g,
Protein 10 g, Salt 2.0 g

9512 VARMKORYV KYCKLING

Ingrediensforteckning:

Maskinurbenat kycklingkétt (64%), vatten, kycklingfett,
potatisstirkelse, druvsocker, salt, kryddor (vitpeppar,
paprika, koriander, cayennepeppar, libbsticka) 16k,
antioxidationsmedel (E300), konserveringsmedel (E250).
Korvskinn av kollagen.

Korvskinn av kollagen. Viiger ca 60 g/st.

Anbudstips: Fryst; ca 60 g/st; ID:11247 Minimerad antiobiotika-
anviandning; ID:10422:2 Foder utan GMO-innehall.

Forpackningsinfo:

Vikt/st:

Antal styck/kartong:

Vikt kg/innerférpackning:
Antal innerf/kartong:
Vikt/kartong (kg):

Antal Pall/lav:

Hallbarhet djupfryst, -18°C:

Med inneretikett.

Tillagning:
Kokas for basta resultat.

3,0 kg
144/16
300 dagar

Niiringsdeklaration/100 g firdig vara:
1000 kJ, 230 kcal, Fett 16 g varav miittat fett
4.3 g, Kolhydrater 9 g varav sockerarter 1.2 g,
Protein 13 g, Salt 1.9 g

9509 KYCKLINGPANNBIFF 40 G

Ingrediensforteckning:

Kycklingkott (36%), maskinurbenat kycklingkétt (29%),
16k kycklingskinn, potatisflingor, potatismjol, salt,
potatisfiber, socker, kryddor (peppar, ingefara).

Féirdigstekt pannbiff pa ca 40 g/st. Styckfryst.
Litt att variera med olika tillbehor och saser.

Anbudstips: Vikt per styck ca 40 g; kottravara >=65%; innerfor-
packning >= 2,0 kg; kontaktstekt. ID:11247 Minimerad antiobioti-
kaanvindning; ID:10422:2 Foder utan GMO-innehall.

Forpackningsinfo:

Vikt/st:

Antal styck/kartong:

Vikt kg/innerférpackning:
Antal innerf/kartong:
Vikt/kartong (kg):

Antal Pall/lav:

Hallbarhet djupfryst, -18°C:

Tillagning:
Kan itas kall eller varm.

365 dagar

Stekbord: Otinad 5 min. Tinad 3 min.
Varmluftsugn 150°C: ca 15 minuter.

Gérna med lite anga.

Niringsdeklaration/100 g firdig vara:
1 000 kJ, 240 kcal, Fett 19 g varav miittat fett
6.0 g, Kolhydrater 7.0 g varav sockerarter <0.5 g,
Protein 10 g, Salt 2.0 g

9508 PRINSKORV KYCKLING

Ingrediensforteckning:

Maskinurbenat kycklingkott (64 %), vatten, kycklingfett,
potatisstarkelse, druvsocker, salt, kryddor (vitpeppar,
paprika, koriander, cayennepeppar, libbsticka) 16k,
antioxidationsmedel (E300), konserveringsmedel (E250).

Lcickra sma prinskorvar av svensk kyckling.
Korven dr alspansrokt, skinnfri och vdger ca
15 g/st.

Anbudstips: Fetthalt >= 18 %; innerforpackning >=2,0 kg.
1D:11247 Minimerad antiobiotikaanvandning; ID:10422:2 Foder
utan GMO-innehall.

Forpackningsinfo:

Vikt/st:

Antal styck/kartong:

Vikt kg/innerforpackning:
Antal innerf/kartong:
Vikt/kartong (kg):

Antal Pall/lav:

Hallbarhet djupfryst, -18°C:

Med inneretikett.

Tillagning:

300 dagar

Kan stekas pa stekbord eller tillagas i ugn.

Niringsdeklaration/100 g firdig vara:
1000 kJ, 230 kcal, Fett 16 g varav mittat fett
4.3 g, Kolhydrater 9 g varav sockerarter 1.2 g,
Protein 13 g, Salt 1.9 g

9510 KYCKLINGKOTTBULLAR 14 G

Ingrediensforteckning:

Kycklingkoétt (36%), maskinurbenat kycklingkétt (29%),
16k, kycklingskinn,potatisflingor, potatismjol, salt,
potatisfiber, socker, kryddor(peppar,ingefara).

Ett klimatsmart alternativ till traditionella
kottbullar. Enkelt & gott! Viiger ca 14 g/st.

Anbudstips: Vikt per styck ca 14 g; kéttravara >=65%; innerfor-
packning >= 3,0 kg; friterad. ID:11247 Minimerad antiobiotikaan-
vindning; ID:10422:2 Foder utan GMO-innehall.

Forpackningsinfo:

Vikt/st:

Antal styck/kartong:

Vikt kg/innerférpackning:
Antal innerf/kartong:
Vikt/kartong (kg):

Antal Pall/lav:

Hallbarhet djupfryst, -18°C:

Tillagning:
Kan itas kall eller varm.

caldg
ca 428 st
3kg

2 st

6,0 kg
50/10
365 dagar

Stekbord: Otinad 5 min. Tinad 3 min.
Varmluftsugn 150°C: ca 15 minuter.

Gérna med lite anga.

Niiringsdeklaration/100 g firdig vara:
1 000 kJ, 240 kcal, Fett 19 g varav miittat fett
6 g, Kolhydrater 7 g varav sockerarter < 0.5 g,
Protein 10 g, Salt 2.0 g

9505 GRILLKORV KYCKLING

Ingrediensforteckning:

Maskinurbenat kycklingkétt (64 %), vatten, kycklingfett,
potatisstarkelse, druvsocker, salt, kryddor (vitpeppar,
paprika, koriander, cayennepeppar, libbsticka) 16k,
antioxidationsmedel (E300), konserveringsmedel (E250).

Kycklinggrillkorv pa ca 40 g.En favorit hos béde
stora och sma gcister.

Anbudstips: Fetthalt >= 18 %; innerforpackning ca 0,4 kg;
1D:11247 Minimerad antiobiotikaanvandning; ID:10422:2 Foder
utan GMO-innehall.

Forpackningsinfo:

Vikt/st:

Antal styck/kartong:

Vikt kg/innerférpackning:
Antal innerf/kartong:
Vikt/kartong (kg):

Antal Pall/lav:

Hallbarhet djupfryst, -18°C:

Med inneretikett.

Tillagning:

3,6 kg
144/16
300 dagar

Kan stekas pa stekbord eller tillagas i ugn.

J

Niiringsdeklaration/100 g firdig vara:
1 000 kJ, 240 kcal, Fett 19 g varav miittat fett
6 g, Kolhydrater 7 g varav sockerarter < 0.5 g,
Protein 10 g, Salt 2.0 g

9503 GRILLKORYV KYCKLING, SLANTAD

Ingrediensforteckning:

Maskinurbenat kycklingkott (64 %), vatten, kycklingfett,
potatisstarkelse, druvsocker, salt, kryddor (vitpeppar,
paprika, koriander, cayennepeppar, libbsticka) 16k,
antioxidationsmedel (E300), konserveringsmedel (E250).

Bra storlek pa slantarna. Passar utmdérkt till
pytt i panna, wok, grytor m.m.

Anbudstips: Fetthalt >= 18 %; innerforpackning >=2,0 kg.
1D:11247 Minimerad antiobiotikaanvandning; ID:10422:2 Foder
utan GMO-innehall.

Forpackningsinfo:

Vikt/st:

Antal styck/kartong:

Vikt kg/innerférpackning:
Antal innerf/kartong:
Vikt/kartong (kg):

Antal Pall/lav:

Hallbarhet djupfryst, -18°C:

Med inneretikett.

Tillagning:

2 kg

3 st

6,0 kg
64/8

300 dagar

Kan stekas pa stekbord eller tillagas i ugn.
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Niringsdeklaration/100 g firdig vara:
1000 kJ, 230 keal, Fett 18 g varav mittat fett
6 g, Kolhydrater 7 g varav sockerarter < 0.5 g,

Protein 10 g, Salt 1.8 g

9506 STEKKORV KYCKLING

Ingrediensforteckning:

Maskinurbenat kycklingkott (60 %), vatten, kycklingfett,
potatisstarkelse, druvsocker, salt, kryddor (vitpeppar,
paprika, koriander, cayennepeppar, libbsticka) 16k,
antioxidationsmedel (E300), konserveringsmedel (E250).

En favorit hos bdade stora och sma gdister.

Anbudstips: Fetthalt >= 18 %; innerforpackning ca 0,6 kg;
ID:11247 Minimerad antiobiotikaanvindning; ID:10422:2 Foder
utan GMO-innehall.

Forpackningsinfo:

Vikt/st: 600 g
Antal styck/kartong: 6 st
Vikt kg/innerforpackning: 0,6 kg
Antal innerf/kartong: 6 st
Vikt/kartong (kg): 3,6 kg
Antal Pall/lav: 144/16
Hallbarhet djupfryst, -18°C: 300 dagar
Med inneretikett.

Tillagning:

Kan stekas pa stekbord eller tillagas i ugn.

Niringsdeklaration/100 g firdig vara:
1000 kJ, 230 keal, Fett 18 g varav miittat fett
6 g, Kolhydrater 7 g varav sockerarter < 0.5 g,

Protein 10 g, Salt 1.8 g

9504 STEKKORYV KYCKLING, SKIVAD

Ingrediensforteckning:

Maskinurbenat kycklingkétt (60 %), vatten, kycklingfett,
potatisstarkelse, druvsocker, salt, kryddor (vitpeppar,
paprika, koriander, cayennepeppar, libbsticka) 16k,

antioxidationsmedel (E300), konserveringsmedel (E250).

Bra storlek pa skivorna. Tidsbesparande. Enkelt
& gott! En favorit hos bade stora och sma gister.

Anbudstips: Fetthalt >= 18 %; innerforpackning >=3,0 kg;
28-32 g per skiva. ID:11247 Minimerad antiobiotikaanvandning;
1D:10422:2 Foder utan GMO-innehall.

Forpackningsinfo:

Vikt/st: -
Antal styck/kartong: =
Vikt kg/innerférpackning: 3 kg
Antal innerf/kartong: 2st
Vikt/kartong (kg): 6,0 kg
Antal Pall/lav: 48/8
Hallbarhet djupfryst, -18°C: 300 dagar
Med inneretikett.

Tillagning:

Kan stekas pa stekbord eller tillagas i ugn.

Niiringsdeklaration/100 g firdig vara:
1000 kJ, 230 keal, Fett 18 g varav miittat fett
6 g, Kolhydrater 7 g varav sockerarter < 0.5 g,

Protein 10 g, Salt 1.8 g

9507 STEKKORYV KYCKLING, STRIMLAD

Ingrediensforteckning:

Maskinurbenat kycklingkott (60 %), vatten, kycklingfett,
potatisstirkelse, druvsocker, salt, kryddor (vitpeppar,
paprika, koriander, cayennepeppar, libbsticka) 16k,

antioxidationsmedel (E300), konserveringsmedel (E250).

Bra storlek pa strimlorna. Tidsbesparande.
Enkelt & gott! En favorit hos bade stora och sma
Sdster. Med inneretikett.

Anbudstips: Fetthalt >= 18 %; innerforpackning >=2,0 kg.
ID:11247 Minimerad antiobiotikaanvindning; ID:10422:2 Foder
utan GMO-innehall.

Forpackningsinfo:

Vikt/st: =
Antal styck/kartong: -
Vikt kg/innerférpackning: 2 kg
Antal innerf/kartong: 3st
Vikt/kartong (kg): 6,0 kg
Antal Pall/lav: 64/8

Hallbarhet djupfryst, -18°C: 300 dagar

Tillagning:
Kan stekas pa stekbord eller tillagas i ugn.
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HONS? GARNA!

na.

Guldfageln utokar sin produktserie baserat
pa Svenskt Honskott. Senaste tillskotten
ir en honsbrostfilé sous-vide, en grill- och
stekkorv av honskott med 6ldndsk akerbo-

Guldfagelns satsning pa produkter av hon-
skott dr ytterligare ett sitt att visa forstaelse
for det som #r viktigt for mianniskor som bor
i Sverige nar det giller omsorg om klimat,
miljo, djurhallning, god mat och hilsa.

—
Niiringsdeklaration/100 g firdig vara:
430 kJ, 100 kcal, Fett 1.0 g varav miittat fett
<0.5 g, Kolhydrater 0.6 g varav sockerarter 0.5 g,
Protein 23 g, Salt 1.8 g

9526 HONSBROSTFILE SOUS-VIDE

Ingrediensforteckning:

Honsbrostfilé(93%), vatten, salt, vegetabilisk buljong

(salt, morot, 16k, tomat, broccoli, vitkal, palsternacka,
svamp,persilja). Buljong ca 10% av den totala vikten.

Sous-vide gor filén mor och god med mycket
smak och har en lang hallbarhet. Det dir 3 stycken
honsfiléer per forpackning och produkten cir
ctklar. Sous-vide forenklar matlagningen och
minskar svinnet.

Anbudstips: Innerférpackning 1,25 kg; Nyckelhal. Kyld. ID:11247
Minimerad antiobiotikaanvidndning; ID:10422:2 Foder utan
GMO-innehall.

Forpackningsinfo:

Vikt/st:

Antal styck/SRS:

Vikt kg/innerforpackning:
Antal innerf/SRS:
Vikt/SRS (kg):

Antal Pall/lav:

Hallbarhet kylvara, 0-4°C:

Tillagning:
Produkten &r étfardig.

1,25kg
4 st

5.0 kg
64/8

90 dagar

Niringsdeklaration/100 g firdig vara:
700 kJ, 170 keal, Fett 10 g varav miittat fett
1.9 g, Kolhydrater 6.1 g varav sockerarter 1.4 g,
Protein 13 g, Salt 2.0 g

9528 GRILLKORV AV HONSKOTT MED AKERBONA

Ingrediensforteckning:

Honskott (59%), vatten, akerbona (13%), potatisstarkel-
se, druvsocker(majs), kryddor (vitpeppar, paprika,
koriander, cayennepeppar, libbsticka), rapsolja, 16k, salt,
antioxidationsmedel (E300), konserveringsmedel
(E250). Korven &r skinnfri.

Skinnfri firdiglagad grillkorv av honskastt med
oldndsk akerbona. Hog proteinhalt.

Anbudstips: Skinnfri. Honskétt 59%, akerbona 13%. Innerfor-
packning 1,2 kg. ID:11247 Minimerad antiobiotikaanvindning;
1D:10422:2 Foder utan GMO-innehall.

Forpackningsinfo:

Vikt/st:

Antal styck/krt:

Vikt kg/innerforpackning:
Antal innerf/krt:

Vikt/krt (kg):

Antal Pall/lav:

Hallbarhet djupfryst, -18°C:

Tillagning:

Produkten &r étfiardig men bor stekas eller

kokas for bista resultat.

300 dagar

Niringsdeklaration/100 g firdig vara:
650 kJ, 160 kcal, Fett 9.5 g varav miittat fett
1.8 g, Kolhydrater 5.8 g varav sockerarter 1.3 g,
Protein 12 g, Salt 1.9 g

9527 STEKKORV AV HONSKOTT MED AKERBONA

Ingrediensforteckning:

Honskott (56%), vatten, akerbona (12%), potatisstarkel-
se, druvsocker(majs), kryddor (vitpeppar, paprika,
koriander, cayennepeppar, libbsticka), rapsolja, 16k, salt,
antioxidationsmedel (E300), konserveringsmedel
(E250). Korvskinnet ar inte atbart.

Fardiglagad stekkorv av honskott med oldindsk
akerbona. Hog proteinhalt.

Anbudstips: Gastronomanpassad. Honskétt 56%, akerbona 12%.
Innerforpackning 600 g. ID:11247 Minimerad antiobiotikaan-
vindning; ID:10422:2 Foder utan GMO-innehall.

Forpackningsinfo:

Vikt/st:

Antal styck/krt:

Vikt kg/innerférpackning:
Antal innerf/krt:

Vikt/SRS (kg):

Antal Pall/lav:

Hallbarhet djupfryst -18°C:

Tillagning:

300 dagar

Produkten &r étfardig men bor stekas for

bésta resultat.
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Niringsdeklaration/100 g firdig vara:
950 kJ, 230 kcal, Fett 14 g varav mittat fett
4.4 g, Kolhydrater 9.7 g varav sockerarter 1.9 g,
Protein 14 g, Salt 2.2 g

9521 HONSPANNBIFF CA 60 G

Ingrediensforteckning:

Honskott (71%), 16k, potatisflingor, potatismjol, kyck-
lingskinn, kycklingfond (vatten, kyckling, salt), salt,
potatisfiber, kryddor (16k, vitpeppar), socker.

Fdardigstekt pannbiff pa honskatt, ca 60 g/st.
Hég kitthalt! Styckfryst. Liitt att variera med
olika tillbehor och saser.

Anbudstips: Vikt per styck ca 60 g; honskottravara >=71%; inner-
forpackning >= 3,0 kg. ID:11247 Minimerad antiobiotikaanvind-
ning; ID:10422:2 Foder utan GMO-innehall.

m\

Forpackningsinfo:

Vikt/st: ca60g
Antal styck/kartong: ca 100 st
Vikt kg/innerforpackning: 3,0 kg
Antal innerf/kartong: 2st
Vikt/kartong (kg): 6,0 kg
Antal Pall/lav: 60/10
Hallbarhet djupfryst, -18°C: 365 dagar

Tillagning:

Kan dtas kall eller varm.

Stekbord: Otinad 5 min. Tinad 3 min.
Varmluftsugn 150°C: ca 15 min.

Girna med lite &nga. J

Niringsdeklaration/100 g firdig vara:
950 kJ, 230 kcal, Fett 14 g varav mittat fett
4.4 g, Kolhydrater 9.7 g varav sockerarter 1.9 g,
Protein 14 g, Salt 2.2 g

9520 HONSKOTTBULLAR CA 14 G

Ingrediensforteckning:

Honskott (71%), 1ok, potatisflingor, potatism;jol, kyck-
lingskinn, kycklingfond (vatten, kyckling, salt), salt,
potatisfiber, kryddor (16k, vitpeppar), socker.

Férdigstekta kittbullar pa honskott, ca 14 g/st.
Hog kitthalt! Styckfrysta. Enkelt & gott!

Anbudstips: Vikt per styck ca 14 g; honskottravara >=71%; inner-
forpackning >= 3,0 kg. ID:11247 Minimerad antiobiotikaanvind-
ning; ID:10422:2 Foder utan GMO-innehall.

Forpackningsinfo:

Vikt/st: caldg
Antal styck/kartong: ca 429 st
Vikt kg/innerférpackning: 3kg
Antal innerf/kartong: 2t
Vikt/kartong (kg): 6,0 kg
Antal Pall/lav: 60/10
Hallbarhet djupfryst, -18°C: 365 dagar

Tillagning:

Kan itas kall eller varm.

Stekbord: Otinad 5 min. Tinad 3 min.
Varmluftsugn 150°C: ca 15 min.
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Niringsdeklaration/100 g firdig vara:
410 kJ, 100 kcal, Fett 0.9 g varav micttat fett
<0.5 g, Kolhydrater 1.5 g varav sockerarter 1.5 g,
Protein 21 g, Salt 2.6 g

s

9525 HONSBROSTPALAGG, SKIVAT, ALSPANSROKT ﬁ\

Ingrediensforteckning:

Honsbrostfilé (85%), vatten, salt, druvsocker (majs),
konserveringsmedel (E250), stabiliseringsmedel (E451),
antioxidationsmedel (E301).

Nyttigt och gott pdaligg av alspansrokt honsbrist-
paldgg. Kylvara. Ca 50 skivor per forpackning.
Etikett pa innerforpackning.

Anbudstips: Skivat palagg; Honskottravara brostfilé >=85%; kylt.
ID:11247 Minimerad antiobiotikaanvindning; ID:10422:2 Foder
utan GMO-innehall.

Férpackningsinfo:
Vikt/st: ca9-10g
Antal styck/SRS: ca 300-330 st
Vikt kg/innerférpackning: 0,5 kg
Antal innerf/SRS: 6 st
Vikt/SRS (kg): 3,0 kg
Antal Pall/lav: 144/16
Hallbarhet kylvara 0-4°C: 29 dagar
Tillagning:

Produkten ér atfirdig.

Gérna med lite anga. J

Niringsdeklaration/100 g firdig vara:
950 kJ, 230 kcal, Fett 14 g varav mittat fett
4.4 g, Kolhydrater 9.7 g varav sockerarter 1.9 g,
Protein 14 g, Salt 2.2 g

9524 HONSKOTTBULLAR CA 9 G

Ingrediensforteckning:

Honskott (71%), 16k, potatisflingor, potatism;jol, kyck-
lingskinn, kycklingfond (vatten, kyckling, salt), salt,
potatisfiber, kryddor (16k, vitpeppar), socker.

Féardigstekta sma goda kottbullar pa honskott,
ca 9 g/st. Hog kitthalt! Styckfrysta. Enkelt & gott!

Anbudstips: Vikt per styck ca 9 g; honskottrévara >=71%; inner-
forpackning >= 3,0 kg. ID:11247 Minimerad antiobiotikaanvind-
ning; ID:10422:2 Foder utan GMO-innehall.

Forpackningsinfo:

Vikt/st: cadg
Antal styck/kartong: ca 667 st
Vikt kg/innerférpackning: 3 kg
Antal innerf/kartong: 2st
Vikt/kartong (kg): 6,0 kg
Antal Pall/lav: 70/10
Hallbarhet djupfryst, -18°C: 365 dagar

Tillagning:

Kan itas kall eller varm.

Stekbord: Otinad 5 min. Tinad 3 min.
Varmluftsugn 150°C: ca 15 min.
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Niringsdeklaration/100 g firdig vara:

410 kJ, 100 kcal, Fett 0.9 g varav miittat fett
<0.5 g, Kolhydrater 1.5 g varav sockerarter 1.5 g,
Protein 21 g, Salt 2.6 g

9522 HONSBROSTPALAGG, SKIVAT, ALSPANSROKT

Ingrediensforteckning:

Honsbrostfilé (85%), vatten, salt, druvsocker (majs),
konserveringsmedel (E250), stabiliseringsmedel (E451),
antioxidationsmedel (E301).

Nyttigt och gott paliigg av alspansriokt hionsbrost-
paliagg. Fryst. Ca 50 skivor per forpackning.
Etikett pG innerforpackning.

Anbudstips: Skivat palagg; Honskottravara brostfilé >=85%; fryst.
1D:11247 Minimerad antiobiotikaanvindning; ID:10422:2 Foder
utan GMO-innehall.

Forpackningsinfo:

Vikt/st: ca9-10g
Antal styck/krt: ca 300-330 st
Vikt kg/innerforpackning: 0,5 kg
Antal innerf/krt: 6 st
Vikt/krt (kg): 3,0 kg
Antal Pall/lav: 144/16

Hallbarhet djupfryst -18°C: 300 dagar

Tillagning:
Produkten &r atfardig.

Gérna med lite anga. J

Niringsdeklaration/100 g firdig vara:
700 kJ, 150 keal, Fett 7,5 g varav mittat fett
2.0 g, Kolhydrater <0.5 g varav sockerarter < 0.5 g,
Protein 21 g, Salt 0.2 g

1320 HONSFARS

Ingrediensforteckning:
Honskott (100%)
Malningsgrad 3 mm

Brost- och larkott fran hons 100 %. Forpackad i
trag. Fetthalt endast 7,5 %.Passar allt fran klas-
siska ritter, farsriitter och sdser.

Anbudstips: Innerférpackning 1,8 kg; Nyckelhdl. ID:11247
Minimerad antiobiotikaanvindning; ID:10422:2 Foder utan
GMO-innehall.
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Forpackningsinfo: -
Vikt/st: =
Antal styck/kartong: -
Vikt kg/innerférpackning: 1,8 kg
Antal innerf/kartong: 2st
Vikt/kartong (kg): 3.6 kg
Antal Pall/lav: 64/8
Hallbarhet djupfryst, -18°C: 244 dagar
Med inneretikett.

Tillagning:

Ska tillagas.

Niringsdeklaration/100 g firdig vara:
600 kJ, 130 kcal, Fett 9 g varav miittat fett
3 g, Kolhydrater < 0.5 g varav sockerarter < 0.5 g,

Protein 14 g, Salt 3 g

2600 HONSKOTT, ROKT, TARNAT

Ingrediensforteckning:

Honskott (75 %), vatten, kycklingfett, salt, druvsocker,
stabiliseringsmedel (E451), antioxidationsmedel (E301),
konserveringsmedel (E250).

Fardiglagat tirnat honskétt som dr alspansrokt.
Kan dtas varm eller kall. Passar perfekt till réror,
saser eller sallader.

Anbudstips: Honsravara; Rokt; Tarnat 8 mm; Kottravara 75 %.
ID:11247 Minimerad antiobiotikaanvandning; ID:10422:2 Foder
utan GMO-innehall.

Forpackningsinfo:

Vikt/st: =
Antal styck/kartong: -
Vikt kg/innerforpackning: 1kg
Antal innerf/kartong: 6 st
Vikt/kartong (kg): 6,0 kg
Antal Pall/lav: 64/8

Hallbarhet djupfryst, -18°C: 300 dagar
Tillagning:

Produkten ér fardiglagad och kan dtas bade
kall eller varm.

Niringsdeklaration/100 g firdig vara:
600 kJ, 130 kcal, Fett 9 g varav mittat fett
3 g, Kolhydrater < 0.5 g varav sockerarter < 0.5 g,

Protein 14 g, Salt 3 g

2601 HONSKOTT, ROKT, STRIMLAT

Ingrediensforteckning:

Honskott (75 %), vatten, kycklingfett, salt, druvsocker,
stabiliseringsmedel (E451), antioxidationsmedel (E301),
konserveringsmedel (E250).

Fiirdiglagat strimlat honskiott som cir alspans-
rékt. Kan dtas varm eller kall. Passar perfekt till
roror, saser, sallader eller varfor inte pd pizzan?.

Anbudstips: Honsravara; Strimlat; Tarnat 8 mm; Kottravara 75 %.
1D:11247 Minimerad antiobiotikaanvindning; ID:10422:2 Foder
utan GMO-innehall.

Forpackningsinfo:

Vikt/st: =
Antal styck/kartong: =
Vikt kg/innerforpackning: 1kg
Antal innerf/kartong: 6 st
Vikt/kartong (kg): 6,0 kg
Antal Pall/lav: 64/8

Hallbarhet djupfryst, -18°C: 300 dagar
Tillagning:

Produkten ér firdiglagad och kan étas bade
kall eller varm.
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FRYST RA KYCKLING - GRILLKYCKLING, HEL KYCKLING
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Niringsdeklaration/100 g firdig vara:
750 kJ, 180 kcal, Fett 12 g varav miittat fett 4 g,
Kolhydrater < 0.5 g varav sockerarter < 0.5 g,
Protein 18 g, Salt 0.2 g

2660 GRILLKYCKLING 900 G

Ingrediensforteckning:
Hel kyckling (100 %). Utan inkram.

En mindre hel fryst kyckling.

Anbudstips: Vikt per styck ca 900 g; ID:11247 Minimerad antio-
biotikaanvindning; ID:10422:2 Foder utan GMO-innehall.

Forpackningsinfo:

Vikt/st: ca900g
Antal styck/kartong: 14 st
Vikt kg/innerforpackning: ca 900 kg
Antal innerf/kartong: 14 st
Vikt/kartong (kg): 12,6 kg
Antal Pall/lav: 36/4
Hallbarhet djupfryst, -18°C: 450 dagar

Tillagning:

Tillaga den tinade kycklingen i ugn i ca
200°C. Kycklingen ar klar nar kottet latt loss-
nar frén benen, kirntemperaturen ér 82°C

och kéttsaften dr helt klar utan rosa inslag. J
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Niringsdeklaration/100 g firdig vara:
750 kJ, 180 kcal, Fett 12 g varav miittat fett 4 g,
Kolhydrater < 0.5 g varav sockerarter < 0.5 g,
Protein 18 g, Salt 0.2 g

2860 GRILLKYCKLING 1000 G

Ingrediensforteckning:
Hel kyckling (100 %). Utan inkram.

En mindre hel fryst kyckling.

Anbudstips: Vikt per styck ca 1 kg; ID:11247 Minimerad antiobio-
tikaanviandning; ID:10422:2 Foder utan GMO-innehall.

Forpackningsinfo:

Vikt/st: ca 1000 g
Antal styck/kartong: 14 st
Vikt kg/innerférpackning: ca 1000 g
Antal innerf/kartong: 14 st
Vikt/kartong (kg): 14 kg
Antal Pall/lav: 36/4
Hallbarhet djupfryst, -18°C: 450 dagar

Tillagning:

Tillaga den tinade kycklingen i ugn i ca
200°C. Kycklingen ar klar nér kottet ldtt loss-
nar fran benen, kdrntemperaturen ar 82°C

Niringsdeklaration/100 g firdig vara:
650 kJ, 160 kcal, Fett 9 g varav miittat fett
3 g, Kolhydrater < 0.5 g varav sockerarter < 0.5 g,
Protein 19 g, Salt 0.2 g

1700 KYCKLINGBEN/DRUMSTICKS

Ingrediensforteckning:
Kycklingben (100 %). Styckfrysta.

Styckfrysta kycklingben/drumsticks 100 % med
inneretikett. Passar utmdirkt till bufféer, dagens
ritt, barnmenyn m.m.

Anbudstips: Innerférpackning <= 2,0 kg; ID:11247 Minimerad
antiobiotikaanvandning; ID:10422:2 Foder utan GMO-innehall.

Forpackningsinfo:

Vikt/st: ca80-110¢g
Antal styck/kartong: 55-75 st
Vikt kg/innerforpackning: 2kg
Antal innerf/kartong: 3st
Vikt/kartong (kg): 6,0 kg
Antal Pall/lav: 56/8
Hallbarhet djupfryst, -18°C: 365 dagar

Tillagning:

Tillaga de tinade kycklingbenen i ugn ca

200°C. Kycklingen ar klar nar kottet latt loss-

nar frén benen, kirntemperaturen ér 82°C

och kéttsaften dr helt klar utan rosa inslag. J

och kéttsaften ér helt klar utan rosa inslag. J

Niringsdeklaration/100 g firdig vara:
950 kJ, 230 kcal, Fett 19 g varav mittat fett
6.0 g, Kolhydrater < 0.5 g varav sockerarter < 0.5 g,
Protein 15 g, Salt 0.2 g

1905 KYCKLINGSKROV

Ingrediensforteckning:
Skrov fran kyckling (brést, rygg, lar och ben).

Koka egen buljong. Se recept nedan.

Anbudstips: Kycklingskrov; ID:11247 Minimerad antiobiotikaan-
viandning; ID:10422:2 Foder utan GMO-innehall.

Forpackningsinfo:

Vikt/st: =
Antal styck/kartong: =
Vikt kg/innerforpackning: 10 kg
Antal innerf/kartong: 1st
Vikt/kartong (kg): 10 kg
Antal Pall/lav: 36/4

Hallbarhet djupfryst, -18°C: 182 dagar
Tillagning:

Révara, maste tillagas. Till fonder och
buljonger m.m.

Niringsdeklaration/100 g firdig vara:
850 kJ, 200 kcal, Fett 14 g varav miittat fett

1003 KYCKLINGKLUBBA MED DEL AV RYGGBEN §\
Ingrediensforteckning: Forpackningsinfo: -
Kycklingklubba, med del av ryggben, styckfryst. Vikt/st: ca 190-250 g
) ) ) Antal styck/kartong: 24-32 st
Kycklingklubba 100 %. Styckfrysta. Marinera/ Vikt kg/innerforpackning: 3kg
krydda och tillaga i ugn, servera med passande — pia1 innerf/kartong: 2 st
tillbehaor. Vikt/kartong (kg): 6,0 kg
Antal Pall/lav: 56/8

Anbudstips: Med del av ryggben; Innforpackning >= 3,0 kg;
1D:11247 Minimerad antiobiotikaanvindning; ID:10422:2 Foder

Hallbarhet djupfryst, -18°C: 365 dagar
Tillagning:

Tillaga de tinade klubborna i ugnen i ca 200
°C. Kycklingen ir klar nér kottet litt lossnar
fran benen, kdrntemperaturen ar 82°C och

J

Timjan, ett knippe

2,5 liter vatten
3 lagerblad
7 vitpepparkorn, hela  och da.

Skrov fran en kyckling  Skolj av skrovet och ev. dela det i
2 msk olja till stekning mindre bitar. Skir gronsakerna i
bitar och ligg olja, skrov, gronsaker en mer koncentrerad buljong; hall

1 gul lok

1 purjolok och timjan i en stor kastrull som
2 morotter

2 palsternackor i cirka 5 min, fyll sedan p4 vatten,
2 stjalkar selleri lagerblad och vitpepparkorn. Lat
4 vitloksklyftor koka upp, skumma av, sink sedan

virmen och lat buljongen sti och
kvistar sjuda i ca 3,5 tim, tills hilften av
vitskan férsvunnit. Skumma av
buljongen vid behov, och rér om da

Kycklingbuljong fran grunden )

Sila sedan buljongen, forst genom
vanlig sil, sedan genom silduk. For

tillbaka buljongen i en rengjord

rymmer minst 5 1. Bryn allting i olja kastrull och koka ner den till unge-

far halverad mingd.

Lat buljongen svalna, och skeda vid
6nskemél bort det fett som ligger
sig pa ytan nir den svalnat.

4.4 g, Kolhyd 0.5 k 0.5¢g, 4 3 ;

g, Kolhy r;t::)rt ;n 19gg‘,lasr:l‘; f)o; geratrtcr <05g utan GMO-innehall kottsaften dr helt klar utan rosa inslag. J
10222 KYCKLINGKLUBBA MORAD, M DEL AV RYGGBEN m\

Ingrediensforteckning: Forpackningsinfo: .

Kycklingklubba (87%), vatten, salt, socker. Styckfryst. Vikt/st: =

. . . Antal styck/kartong: =

Morade kyck?mgklb.tbb‘or. Styckfrysta. Marinera/ vy kg/innerforpackning; 2kg

krydda och tillaga i ugn, servera med passande — p 1o innerf/kartong: 5 st

tillbehor. Vikt/kartong (kg): 10 kg

Antal Pall/lav: 24/4

Niringsdeklaration/100 g firdig vara:
850 kJ, 200 kcal, Fett 14 g varav miittat fett

Anbudstips: Kottravara 86-88 %; innforpackning < = 2,0 kg; med
del av ryggben. ID:11247 Minimerad antiobiotikaanvandning;

Hallbarhet djupfryst, -18°C: 365 dagar
Tillagning:

Tillaga de tinade klubborna i ugnen i ca 200
°C. Kycklingen &r klar nar kottet latt lossnar
fran benen, kirntemperaturen ar 82°C och

Niringsdeklaration/100 g firdig vara:
430 kJ, 100 kcal, Fett 2.0 g varav miittat fett
0.7 g, Kolhydrater < 0.5 g varav sockerarter < 0.5 g,
Protein 21 g, Salt 0.7 g

4 g, <0. <05g, - - .

i KOthdr;tlzrteir? f9ggv,asr:1vc f)(,);kgemmr O | 04323 Foder stan GMO imnehill Kottsaften dr helt Klar utan rosa inslag. Y,
:’ﬁi 7 1159 KYCKLINGBROSTINNERFILE, MORAD m\

B Ingrediensforteckning: Férpackningsinfo:

Kycklingbrostfilé (87%), vatten, salt, socker. Styckfryst.  Vikt/st: ca20-50 g

Kycklingbrosten ér fileade med maskin. Var observant pa Antal styck/kartong: 120-300 st

att det kan férekomma delar av brostbenet. Vikt kg/innerforpackning: 3kg

‘_r‘ f # Antal innerf/kartong: 2 st

3 ; »~ Morade innerfiléer, ca 20-50 g/st. Morningen Vikt/kartong (kg): 6,0 kg

TR gor att produkten klarar varmhdllning biittre. Antal Pall/lav: 56/8

Utmdrkt produkt till grytor, wok m.m. Hallbarhet djupfryst, -18°C: 365 dagar

Anbudstips: Kottravara 86-88 %; innforpackning >= 3,0 kg;
1D:11247 Minimerad antiobiotikaanvindning; ID:10422:2 Foder
utan GMO-innehall.

Tillagning:

Tillaga de tinade kycklinginnerfiléerna i
stekpanna eller i ugn ca 175°C. Innerfiléerna

ar klara nar kdrntemperaturen ar 72°C och
kottsaften ar helt klar utan rosa inslag. J

YA(TVIAASONINMOALS - ONITIOAN Vi 1SXdd
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1873 KYCKLINGBROSTFILE MORAD 150-180 G ﬁ\
Ingrediensforteckning: Férpackningsinfo:
Kycklingbrostfilé (87%), vatten, salt, socker. Styckfrysta, — Vikt/st: ca150-180 g
morade. Antal styck/kartong: 34-43 st
= Koeklingbristen ir fleade med maskin. Var ob, it det k Vikt kg/innerférpackning: 3kg
-~ e e 2
& . - 3 5 Vikt/kartong (kg): 6,0 kg
‘h__ Morade styckfrysta bréstfiléer. Viktsorterade Antal Pall/lav: =6/

T

."HH_‘_‘

Niringsdeklaration/100 g firdig vara:
430 k], 100 kcal, Fett 2 g varav mittat fett
0.7 g, Kolhydrater < 0.5 g varav sockerarter < 0.5 g,
Protein 21 g, Salt 0.7 g

150-180 g/st. Morningen gor att produkten klarar

varmhdallning bdttre. Utmérkt produkt med
manga olika variationsmdajligheter.

Anbudstips: Kottravara 87 %; 150-180 g/st. ID:11247 Minimerad
antiobiotikaanvandning; ID:10422:2 Foder utan GMO-innehall.

Hallbarhet djupfryst, -18°C: 365 dagar
Tillagning:

Tillaga de tinade kycklingfiléerna i stekpanna
eller i ugn ca 175°C. Kycklingfiléerna ar klara
nir kdrntemperaturen dr 72°C och kéttsaften

ar klar utan rosa inslag.

1872 KYCKLINGBROSTFILE, MORAD, 225-275 G ﬁ\
Ingrediensforteckning: Forpackningsinfo: 7
Kycklingbrostfilé (87%), vatten, salt, socker. Vikt/st: ca225-275¢g
Kocklingbrostfilen ir fleade med maskin. Var ob o att det k Antal styck/kartong: 65-85 st
Jycklingprostiilen ar fileade med maskin. var observant pa at et Kan . . o .
ca forekomma delar av brostbenet. Vikt kg/lnner forp aCknlng: 2 kg
- Antal innerf/kartong: 3st
. Mborade styckfrysta brostfiléer. Viktsorterade Vikt/kartong (kg): 6,0 kg
‘h 225-275 g/st. Morningen gor att produkten klarar —Antal Pall/lav: 56/8

"‘1
""‘",___,.—-

Niringsdeklaration/100 g firdig vara:
430 kJ, 100 kcal, Fett 2.0 g varav miittat fett

varmhallning bdttre. Utmdirkt produkt med
manga olika variationsmdajligheter.

Anbudstips: Kéttravara 87 %; 225-275 g/st. ID:11247 Minimerad

Hallbarhet djupfryst, -18°C: 365 dagar
Tillagning:

Tillaga de tinade kycklingfiléerna i stekpanna
eller i ugn ca 175°C. Kycklingfiléerna ér klara
nér kirntemperaturen 4r 72°C och kéttsaften

Niringsdeklaration/100 g firdig vara:
650 kJ, 160 keal, Fett 9.0 g varav mittat fett
3.0 g, Kolhydrater < 0.5 g varav sockerarter < 0.5 g,
Protein 19 g, Salt 0.2 g

1253 KYCKLINGLARFILE UTAN SKINN

Ingrediensforteckning:
Kycklinglarfilé (100%). Styckfryst.

Klarar varmhdllning bra. Perfekt for wok, grytor,

roulader eller varfor inte dillkitt pa kyckling.

Anbudstips: utan skinn; innerforpackning >= 2,0 kg; ID:11247

Minimerad antiobiotikaanvindning; ID:10422:2 Foder utan
GMO-innehall.

of)

Forpackningsinfo:

Vikt/st: ca70-90 g
Antal styck/kartong: 65-85 st
Vikt kg/innerférpackning: 2kg
Antal innerf/kartong: 3st
Vikt/kartong (kg): 6,0 kg
Antal Pall/lav: 56/8

Hallbarhet djupfryst, -18°C: 365 dagar
Tillagning:

Tillaga de tinade kycklinglarfiléerna i
stekpanna eller i ugn i ca 175°C. Kycklingen
ar klar ndr kidrntemperaturen ar 72°C och

kottsaften ar klar utan rosa inslag. J

0.7 g, Kolhydrater < 0.5 g varav sockerarter < 0.5 g, . .

Protein 21 g, Salt 0.7 g antiobiotikaanvandning; ID:10422:2 Foder utan GMO-innehall. e L i e gy J
1875 KYCKLINGBROSTFILE, 2-DELAD, MORAD m\

Ingrediensforteckning: Férpackningsinfo:

Kycklingbrostfilé (87 %), vatten, salt, socker. Vikt/st: cal100-140 g

o ) . Antal styck/kartong: 42-60 st

Kycklingbrosten ar fileade med maskin. Var observant pa att det kan . a - q

forekomma delar av brostbenet. Vikt kg/ lnnerforp aCknlng: 2 kg

Antal innerf/kartong: 3 st

Morade styckfrysta bristfiléer. Viktsorterade Vikt/kartong (kg): 6,0 kg

100-140 g/st. Mérningen gor att produkten klarar  Antal Pall/lav: 56/8

Niringsdeklaration/100 g firdig vara:
430 kJ, 100 kcal, Fett 2.0 g varav miittat fett
0.7 g, Kolhydrater < 0.5 g varav sockerarter < 0.5 g,
Protein 21 g, Salt 0.7 g

varmhallning bdttre. Filéerna dr delade horison-

tellt for snabbare tillagning.

Anbudstips: 2-delad brostfilé; Vikt per styck ca 100-140 g;

ID:11247 Minimerad antiobiotikaanvandning; ID:10422:2 Foder

utan GMO-innehall.

Hallbarhet djupfryst, -18°C: 365 dagar
Tillagning:

Tillaga de tinade kycklingfiléerna i stekpanna
eller i ugn ca 175°C. Kycklingfiléerna ér klara
nér kirntemperaturen 4r 72°C och kéttsaften

Niringsdeklaration/100 g firdig vara:
650 kJ, 160 keal, Fett 9.0 g varav mittat fett
3.0 g, Kolhydrater <0.5 g varav sockerarter < 0.5 g,
Protein 19 g, Salt 0.2 g

1307 KYCKLINGLARFILE, STRIMLAD 12 MM, STYCKFRYST

Ingrediensforteckning:
Kycklinglérfilé (100 %). Strimlad 12 mm. Styckfryst.

Klarar varmhdallning bra. Passar utmdérkt till
exempelvis wok, grytor, fyllning i wraps m.m.

Anbudstips: Innerforpackning >=3,0 kg; Strimlad 12 mm;
Larfiléravara. ID:11247 Minimerad antiobiotikaanvindning;
1D:10422:2 Foder utan GMO-innehall.

Forpackningsinfo:

Vikt/st: =
Antal styck/kartong: =
Vikt kg/innerfoérpackning: 3kg
Antal innerf/kartong: 2st
Vikt/kartong (kg): 6,0 kg
Antal Pall/lav: 48/8
Hallbarhet djupfryst, -18°C: 365 dagar
Med inneretikett.

Tillagning: Tillaga de tinade kycklinglarfilé-
erna i stekpanna. Kycklinglarfiléerna ér klara
nir kdrntemperaturen dr 72°C och kéttsaften

ar helt klar utan rosa inslag. J

ar klar utan rosa inslag. J

T

."HH_‘—‘

Niiringsdeklaration/100 g firdig vara:
500 kJ, 120 keal, Fett 3 g varav miittat fett
1.0 g, Kolhydrater < 0.5 g varav sockerarter < 0.5 g,
Protein 23 g, Salt 0.2 g

1163 KYCKLINGBROSTFILE 120-150 G

Ingrediensforteckning:
Kycklingbrostfilé (100%), Styckfryst.

Kycklingbrosten ar fileade med maskin. Var observant pa att det kan
forekomma delar av bréstbenet.

Styckfrysta. Viktsorterade 120-150 g/st.

Anbudstips: Vikt per styck 120-150 g; kottravara 100 %; innerfor-
packning >=3,0 kg. ID:11247 Minimerad antiobiotikaanvindning;

1D:10422:2 Foder utan GMO-innehall.

Forpackningsinfo:

Vikt/st: ca120-150 g
Antal styck/kartong: 40-50 st
Vikt kg/innerférpackning: 3 kg
Antal innerf/kartong: 2st
Vikt/kartong (kg): 6,0 kg
Antal Pall/lav: 56/8

Hallbarhet djupfryst, -18°C: 365 dagar
Tillagning:

Tillaga de tinade kycklingfiléerna i stekpanna
eller i ugn ca 175°C. Kycklingfiléerna ér klara
nér kirntemperaturen 4r 72°C och kéttsaften

G, |
Niringsdeklaration/100 g firdig vara:
480 kJ, 120 kcal, Fett 4.0 g varav miittat fett
1.3 g, Kolhydrater 0.7 g varav sockerarter < 0.5 g,
Protein 19 g, Salt 0.2 g

55020 KYCKLINGLEVER

Ingrediensforteckning:
Kycklinglever (100%).

Utmdirkt till patéer, stuvning m.m.

Anbudstips: Innerférpackning >=3,0 kg, Nyckelhalsmarkt;
ID:11247 Minimerad antiobiotikaanvandning; ID:10422:2
Foder utan GMO-innehall.

Forpackningsinfo:

Vikt/st: ca40 g
Antal styck/kartong: ca 150 st
Vikt kg/innerférpackning: 3 kg
Antal innerf/kartong: 2st
Vikt/kartong (kg): 6.0 kg
Antal Pall/lav: 48/8

Hallbarhet djupfryst, -18°C: 365 dagar
Tillagning:

Stek den tinade kycklinglevern i stekpanna.
Levern dr fardig ndr kirntemperaturen ar
72°C.

J

ar klar utan rosa inslag. J

Niringsdeklaration/100 g firdig vara:
600 kJ, 140 kcal, Fett 7.0 g varav mittat fett
2.0 g, Kolhydrater <0.5 g varav sockerarter <0.5 g,

Protein 19 g, Salt 0.2 g

1313 KYCKLINGFARS, FRYST

Ingrediensforteckning:
Kycklingfars av 100 % kycklingkétt.

Forhallandet mellan kollagen och kéttprotein <12%.

Forpackad i trag. Fetthalt endast 7 %. Passar allt

fran Rlassiska riitter, férsrcitter och scdser.

Anbudstips: Innerférpackning 1,7-1,9 kg; Nyckelhal; Héllbar-
het >200 dagar; ID:11247 Minimerad antiobiotikaanvindning;

1D:10422:2 Foder utan GMO-innehall.

2]v)

Forpackningsinfo:

Vikt/st: =
Antal styck/kartong: =
Vikt kg/innerforpackning: 1,8 kg
Antal innerf/kartong: 2st
Vikt/kartong (kg): 3,6 kg
Antal Pall/lav: 64/8
Hallbarhet djupfryst, -18°C: 244 dagar
Med Inneretikett.

Tillagning:

Kycklingfarsen ska tillagas.

SUVAAA(TVIAASONINMOALS - ONITIOAN Y LSXdd
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1306 MAJSKYCKLINGLARFILE UTAN SKINN Gﬂ\
Ingrediensforteckning: Forpackningsinfo: -
Majskycklinglarfilé (100 %). Styckfryst. Vikt/st: =
Antal styck/kartong: =
Fodret bestdr av minst 50 % majs. Perfekt for Vikt kg/innerforpackning: 2kg
wok, grytor, roulader, dillkott pé kyckling. Antal innerf/kartong: 3 st
Vikt/kartong (kg): 6 kg
Antal Pall/lav: 56/8
Hallbarhet djupfryst, -18°C: 365 dagar
Tillagning:
Tillaga de tinade kycklinglarfiléerna i stek-
M Niringsdeklaration/100 g firdig vara: ) i ) ) o panna eller i ugn i ca 175°C. Kycklinglarfilé-
L ‘ . 650 kJ, 160 keal, Fett 9.0 g varav mittat fetc tihsif s RYFjl gy, Wi iy = 0 0 mefofl Taiesy erna ir klara nir kirntemperaturen ar 72°C
: 3.0 g, Kolhydrater < 0.5 g varav sockerarter < 0.5 g, I]i):l léﬁé\d}nlm}ffﬁd antiobiotikaanvindning; ID:10422:2 Foder och kéttsaften r helt Klar utan rosa inslag.
. i Protein 19 g, Salt 0.2 g crat STmE el /
b

40
:.: " 1013 MAJSKYCKLINGKLUBBA UTAN RYGGBEN m\
: Ingrediensforteckning: Forpackningsinfo:
Majskycklingklubba (100 %). Styckfryst. Vikt/st: -
Utan ryggben. Antal styck/kartong: -
Vikt kg/innerforpackning: 10 kg
Fodret bestdr av minst 50 % mags. Antal innerf/kartong: 1st
w Vikt/kartong (kg): 10 kg
" = ’ Antal Pall/lav: 24/4
Hallbarhet djupfryst, -18°C: 365 dagar
Tillagning:

Tillaga de tinade majsklubborna i ugnen i ca
200°C. Produkten ar klar nér kottet latt loss-
nar frdn benen, kirntemperaturen 4r 82°C

och kéttsaften ér helt klar utan rosa inslag. /

Niiringsdeklaration/100 g firdig vara: ) ) ) . )
850 kJ, 200 kcal, Fett 14 g varav mittat fett Anbudstips: Majskycklingklubba, Fryst; ytterforpackning

4.4 g, Kolhydrater < 0.5 g varav sockerarter < 0.5 g, >=10 kg/krt; >= 50 % majs i fodret; ID:11247 Minimerad an-
Protein 19 g, Salt 0.2 g tiobiotikaanvindning; ID:10422:2 Foder utan GMO-innehall.

DONITIDXISIVIN - ONITIOAN Y LSXdd
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1413 KYCKLINGVINGAR MED SPETS 1158 MAJSKYCKLINGBROSTFILE MED SKINN 0 m\
Ingrediensforteckning: Forpackningsinfo: Ingrediensforteckning: Forpackningsinfo: -
Kycklingvingar (100 %). Styckfrysta. Med spets. Vikt/st: - ' Majskycklingbrostfilé (100 %). Styckfryst. Vikt/st: -
Antal styck/kartong: - = . R Aty e, P AR Antal styck/kartong: -
. o2y . . A . . cklingbrosten ar Iileade med maskin. var observant pa af et Kan . . e .
83’ c’zj;’y sta hel.a mng?rf @y e?:lkfll' hantenhnlf OZIZI Vikt kg/innerférpackning: 1kg Ay r e Vikt kg/innerférpackning: 2kg
tillredning. Fritera, glaca med din favoritkrydda — ppta] innerf/kartong: 12 st Antal innerf/kartong: 2st
och servera! Vikt/kartong (kg): 12,0 kg Skinnet ger en fin stekyta. Fodret bestar av minst  Vikt/kartong (kg): 4,0 kg
Antal Pall/lav: 24/4 50 % majs. Antal Pall/lav: 64/8
Hallbarhet djupfryst, -18°C: 365 dagar Hallbarhet djupfryst, -18°C: 365 dagar
Tillagning: Tillagning:
Tillaga de tinade kycklingvingarna i ugn i ca Tillaga de tinade majskycklingfiléerna i stek-
Niringsdeklaration/100 g firdig vara: ) . ) . 200°C. Vingarna ir klara nar kéttet lossnar Niringsdeklaration/100 g firdig vara: ) ) o i . i panna eller i ugn i ca 175°C. Kycklingfiléerna
800 kJ, 190 keal, Fett 12 g varav mittat fett AnPu@sths: Inn“erfor‘packmng >=1,0 kg; ID:11247 Mln%merad litt fran benen, kéirntemperaturen ir 82°C 630 kJ, 150 kcal, Fett 7 g varav mittat fett Anbudstips: Ma]sk)fclfhngﬁle; med skinn, .In‘nerforpaclfnlr?g ¥,8- Brr Ik e kérntemperaturen ir 72°C och
4 g, Kolhydrater < 0.5 g varav sockerarter < 0.5 g, antiobiotikaanvandning; 1D:10422:2 Foder utan GMO-inne- och Kéttsaften ir helt klar utan rosa insla 2.3 g, Kolhydrater < 0.5 g varav sockerarter < 0.5 g, 2,2 kg; >= 50 % majs i fodret; ID:11247 Minimerad antiobiotika- Kéttsaften ir helt klar utan rosa insla
Protein 19 g, Salt 0.2 g hall. & / Protein 21 g, Salt 0.2 g anvindning; ID:10422:2 Foder utan GMO-innehall. & /
1424 KYCKLINGVINGAR UTAN SPETS m\ shvoklinslarfile
‘l\f Ingrediensforteckning: Férpackningsinfo: - a-] S y C lng arﬁ €
4 Kycklingvingar (100 %). Styckfrysta. Utan spets. Vikt/st: - Med italienska smake T,
9 Antal styck/kartong: - T o e 10
— & - Mellandel & vinglér sitter ihop.Fritera, glaca med Vikt kg/innerférpackning: 1kg SEEDEFUSINCC f arsk pasta.
[ > din favoritkrydda och servera! Antal innerf/kartong: 12 st
W Vikt/kartong (kg): 12,0 kg
Antal Pall/lav: 24/4
Hallbarhet djupfryst, -18°C: 365 dagar
s Tt
Tillagning:

Niiringsdeklaration/100 g firdig vara:
800 kJ, 190 keal, Fett 12 g varav miittat fett
4 g, Kolhydrater < 0.5 g varav sockerarter < 0.5 g,
Protein 19 g, Salt 0.2 g

Tillaga de tinade kycklingvingarna i ugn i ca
200°C. Vingarna ér klara nér kottet lossnar

Anbudstips: Utan spets, Innerforpackning <= 1,0 kg; ID:11247 Litt fran benen, kirntemperaturen &r 82°C
>

Minimerad antiobiotikaanvindning; ID:10422:2 Foder utan

GMO-innehall. och kottsaften dr helt klar utan rosa inslag. /

Majskycklingrecept:
guldfageln.se/majskycklig
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SVENSK KALKON AR LATT ATT
LAGA. OCH LATT ATT ALSKA.

Ingelsta Kalkon grundades 1984 och ar idag en del av familjedagda Blentagruppen som &gs
av Jan Hékansson med familj. Produktion sker utanfér Tomelilla pd Osterlen. Ingelsta Kalkon
ar Sveriges ledande varumarke nar det géller svenskproducerad kalkon av hégsta kvalitet.
Vi arbetar dagligen for att du ska kanna dig trygg nar du handlar av oss. Det kan vi erbjuda
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genom att ha kontroll 6ver hela kedjan, fran uppfédning till féradling.

Blentagruppen har ingen egen kalkonuppféd-
ning. Vi far kalkonerna fran kontrakterade bonder
vars gardar finns pa traktoravstand fran Tomelilla,
utom en som ligger ett tiotal mil bort. Vi foljer
) T 3
L W regelbundet upp
b \ vara bonders
verksamhet, dven
om det ytters-
ta djuransvaret
ligger hos dem. Vi
aker ut till gar-
. darna for att ga
igenom journaler,
. status p3 stallar,
kalkonernas hélsa
med mera.

For att uppratthalla och utveckla var syn pa god
djuretik haller vi dven utbildningar tillsammans
med vara bonder och ger forbattringsforslag nar
vi ser att det behovs. Uppfédningen kontrolleras
aven kontinuerligt av lansstyrelsen och av Svensk
Fagel som gor oberoende granskningar bade hos
oss och vara bonder.

Ingelsta Kalkon och vara kontrak-
terade bonder ar alla medlemmar i
branschorganisationen Svensk Fagel.

Det betyder att kalkonerna ar klackta, uppfodda,
slaktade och foradlade i Sverige samt att vi for-
binder oss till att utover svensk djurskyddslagstif-
ning folja ett utarbetat djuromsorgsprogram.
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For oss pa Ingelsta Kalkon &r miljétéank en
sjdlvklarhet! Var verksamhet ligger pa det
naturskéna Osterlen, med narhet till vara kon-
trakterade bonder och med en omgivning som
standigt gor oss paminda om dess sknhet och
vikten av att bevara den! Var verksamhet bl.a.
produktion, gardsbutik och restaurang i Bruks-
torp, utanfor Tomelilla, ar sedan 2010 certifierad
enligt 1ISO 14001.

Vi stravar efter standig forbattring i alla led i
var verksamhet och arbetar aktivt med vara
miljomal och handlingsplaner. Vi har till exem-
pel ett eget reningsverk som renar avlopps-
vattnet som sedan anvands till att bevattna
var energiskog. | Sverige ar vi ensamma om att
kompostera fjadern fran slaktavfallet och elen
som vi anvander kommer fran vattenkraft.

Naturen har sina kretslopp och vi stravar efter
att skapa vara, med minsta mojliga miljopaver-
kan!

Var ambition ar att endast tillverka sadant vi
sjalva vill ata! Dagligen jobbar vi med kvalitets-
och livsmedelssakerhetsarbete och ar certi-
fierade enligt FSSC 22000 standarden. Det
innebar att vi har rutiner och kontroller for att
sakerstalla en hog produktsakerhet samt att vi

kontinuerligt utbildar var personal i hygien och
livsmedelssakerhet. Vi staller aven kvalitets-
och livsmedels- sdakerhetskrav pa vara leveran-
torer och transportorer.

Svensk kalkon &r ett utmarkt livsmedel!
Forutom att det ar svenskt, narproducerat och
klimatsmart sa ar det ocksa bra ur nédrings- och
halsosynpunkt.

Kalkon innehaller s manga som 20 av de 22 vik-

tiga naringsdmnen som vi behover fa i oss varje
dag (de tva som inte finns i kalkon &r kolhydra-
ter och vitamin C). Kalkon &r dessutom prote-

inrikt och innehaller bra av vitamin D, de flesta
B-vitaminer och magnesium.

Kalkonkottet har ett lagt fettinnehall och har
dessutom ett battre innehall av de fleromat-
tade fettsyrorna jamfort med bade kyckling,
flask- och notkott.

| de flesta av dina klassiska recept kan prote-
inet bytas rakt av mot kalkonkétt. Vad sags
om en pasta Carbonara med kalkonbacon, en
griljerad julskinka av kalkon eller en bolognese
med kalkonfars.

Kottets unika struktur gor att det ar ett intres-
sant alternativ till mer traditionella kottslag sa-
som flask- och notkott. Och det viktigaste av
allt; Kalkon ar latt att laga. Och latt att dlska.

KALKONBROST

3189

Kylt, ratt kalkonbrést med skinn. Passar fint att helsteka.
Skinnet gor att det blir saftigt och gott!

Ingredienser: Kalkonbrést med
skinn (100%).

Néringsvarde /100g:

Energi kJ / keal 500 /120

Fett 3g

- varav mattat fett 1g

Kolhydrater 1,59

- varav sockerarter  <0,5g

Protein 22g

Salt <0,5¢g
Atfardig: Nej Vikt / st: ca2,3kg
Forvaring: Kyl, +4°C Vikt / innerfrp: ca 2,3 kg
Hallbarhet: 12 dagar Vikt / krt: ca 6,9 kg

- Produktsammansattningen kan dndras. L&s alltid ingrediensforteckningen pd férpackningen -
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KALKONBROST - FRYST
3500

Fryst, ratt kalkonbrdst med skinn. Passar fint att hel-
steka. Skinnet gor att det blir saftigt och gott!

Ingredienser: Kalkonbrést med Naringsvéarde /100g:

skinn (100%). Energi kJ / keal 500/120
Fett 34
- varav mattat fett 1g
Kolhydrater 1,59
- varav sockerarter  <0,5g
Protein 22g
Salt <0,5¢g
Atfardig: Nej Vikt / st: ca2,3 kg
Forvaring: Frys, -18°C Vikt / innerfrp: ca2,3kg
Hallbarhet: 365 dagar Vikt / krt: ca 6,9 kg

KALKONBROST MORAT - FRYST
3198

Fryst, morat kalkonbrost med skinn. Kalkonbréstet &r morat
med en mild saltlake. Skinnet gor att det blir saftigt och gott!

Ingredienser: Kalkonbrost (88%), Naringsvarde /100g:

vatten, salt. EnergikJ / keal 500 /110
Fett 3g
- varav mattat fett 1g
Kolhydrater 19
- varav sockerarter  <0,5g
Protein 20g
Salt <0,5¢
Atfardig: Nej Vikt / st: ca2,7 kg
Forvaring: Frys, -18°C Vikt / innerfrp: ca 2,7 kg
Hallbarhet: 540 dagar Vikt / krt: ca 5,4 kg

&

—

o

KALKONBROSTFILE MORAD - FRYST
3540
Kalkonbrostfilén ar mérad med en mild saltlake sa att
kocken sjalv kan smaksatta efter eget recept.
Ingredienser: Kalkonbrostfilé Néringsvérde /100g:
(89%), vatten, salt. Energi kJ / keal 400 /110
Fett 24
- varav mattat fett 1g
Kolhydrater 19
- varav sockerarter  <0,5¢g
Protein 20g
Salt <0,5¢g
Atférdig: Nej Vikt / st: ca450g
Forvaring: Frys, -18°C Vikt / innerfrp: ca450g
Hallbarhet: 540 dagar Vikt / krt: ca 5,4 kg

SVENSK
FAGEL

KALKONSCHINTZEL AV BROST - FRYST
3550
Smaksé&tt och stek, grilla eller panera och servera som en
traditionell schnitzel.
Ingredienser: Kalkonbrost Néringsvérde /100g:
(100%). Energi kJ / kcal 5007120
Fett 24
- varav mattat fett 1g
Kolhydrater 19
- varav sockerarter  <0,5g
Protein 23g
Salt <0,5¢
Tjocklek: cal5cm Vikt / st: calS0g
Atfardig: Nej Vikt / innerfrp: ca 2,5 kg
Forvaring: Frys, -18°C Vikt / krt: caSkg
Hallbarhet: 365 dagar

- Produktsammansattningen kan dndras. Lés alltid ingrediensférteckningen pa férpackningen -

&4

KALKONOVANLAR BENFRITT - FRYST
3810

Kalkonovanlar med skinn. Det mérka kalkonlarkéttet har en tyd-
lig struktur och &r mért och saftigt. Lampar sig val for [angkok.

Ingredienser: Kalkonovanlar utan Né&ringsvéarde /100g:
ben (100%).

Energi kJ / keal 700 /150

Fett 749

- varav mattat fett 2g

Kolhydrater 19

- varav sockerarter  <0,5g

Protein 21g

Salt <0,5¢g
Atfardig: Nej Vikt / st: ca900g
Forvaring: Frys, -18°C Vikt / innerfrp: ca 2,7 kg
Hallbarhet: 365 dagar Vikt / krt: ca 5,4 kg

KALKONGRYTBITAR - FRYSTA
3700

Méora och saftiga bitar av kalkonlar. Ldmpar sig val for
langkok.

Ingredienser: Kalkonlarkott Naringsvérde /100g:

(100%). Energi kJ / keal 600 /140
Fett 649
- varav mattat fett 2g
Kolhydrater 1,59
- varav sockerarter  <0,5¢g
Protein 194
Salt <0,5¢g
Storlek: ca 4x4 cm Vikt / st: -
Atfardig: Nej Vikt / innerfrp: 2 kg
Forvaring: Frys, -18°C Vikt / krt: 6 kg
Hallbarhet: 365 dagar

KALKONFARS - FRYST
3830

Passar perfekt att anvédnda till traditionella farsratter
sdsom kottbullar, taco och kottfarssas.

Ingredienser: Kalkonkott (100%). Naringsvéarde /100g:

Energi kJ / keal 800 /190

Fett 12,749

- varav mattat fett 3,6 g

Kolhydrater 1,29

- varav sockerarter 0,6 g

Protein 17,59

Salt <0,5¢g
Atfardig: Nej Vikt / st: -
Forvaring: Frys, -18°C Vikt / innerfrp: ca2,5kg
Hallbarhet: 365 dagar Vikt / krt: ca5Skg

- Produktsammansattningen kan dndras. L&s alltid ingrediensférteckningen pa férpackningen -

n
)
=<
(7]
-
A
>
A
>
-
A
o
z




r

SVENSK

KALKONBURGARE 90G - FRYST
3800

Kalkonburgaren innehadller kalkonkdott, salt och peppar.
Det blir godast sa!

Ingredienser: Kalkonkétt (99%), Naringsvarde /100g:
salt, svartpeppar.

Energi kJ / kcal 750 /180

Fett 10g

- varav mattat fett 3 g

Kolhydrater g

- varav sockerarter  <0,5g

Protein 20g

Salt 1,3g
Atfardig: Nej Vikt / st: 90 g
Forvaring: Frys, -18°C Vikt / innerfrp: 720 g
Hallbarhet: 365 dagar Vikt / krt: 5,76 kg

HEL MORAD KALKON - FRYST
5056

Vér kalkon &r latt mérad med en mild saltlake s& att kocken
sjalv kan smaksatta efter eget recept.

Ingredienser: Kalkonkott (89%), Naringsvérde /100g:
vatten, salt, socker.

Energi kJ / keal 400/100
Innehaller: Hjérta, hals och lever. Fett 19

- varav mattat fett <0,5g

Kolhydrater 1,59

- varav sockerarter  <0,5g

Protein 21g

Salt 0,69
Atférdig: Nej Vikt / st: cadkg
Forvaring: Frys, -18°C Vikt / innerfrp: ca4dkg
Hallbarhet: 540 dagar Vikt / krt: ca 20 kg

- Produktsammansattningen kan dndras. L&s alltid ingrediensforteckningen pd férpackningen -

Y
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KALKONBROST BASTUROKT
3101

En saftig produkt med |dtt smak av sdlta och alspansrok.
Servera kallskuren pd buffé eller i en frésch sallad.

Ingredienser: Kalkonbrést (88%), Néringsvérde /100g:

vatten, salt, druvsocker, .

stabiliseringsmedel (E451), Energi kJ / keal >00/10
antioxidationsmedel (E301), Fett 3g
konserveringsmedel (E250). - varav mattat fett 1g

Kolhydrater 2g

- varav sockerarter 1,5g

Protein 194

Salt 25¢g
Atfardig: Ja Vikt / st: ca2,5kg
Forvaring: Kyl, +8°C Vikt / innerfrp: ca25g
Hallbarhet: 35 dagar Vikt / krt: ca5Skg

}\ g -

-

‘f
KALKONBROST BASTUROKT SKIVAT
3901

Saftig produkt med Idtt smak av sdlta och alspansrok.
Skivad och féardig att servera.

Ingredienser: Kalkonkott (85%), Naringsvarde /100g:

vatten, salt, druvsocker, R
stabiliseringsmedel (E451), Energi kJ / keal 4371106
antioxidationsmedel (E301), Fett 20g

konserveringsmedel (E250). - varav mattatfett 0,6 g

Kolhydrater 2,29
- varav sockerarter 15g

Protein 19g

Salt 2649
Atfardig: Ja Vikt / st: caldg
Forvaring: Kyl, +8°C Vikt / innerfrp: 1kg
Hallbarhet: 31dagar Vikt / krt: 5kg

- Produktsammansattningen kan andras. Las alltid ingrediensférteckningen pd forpackningen -
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SVENSK

KALKONBROST ORTMARINERAT

3151

Saftig alspansrokt produkt med framtrddande smak av
rosmarin. God att servera kallskuren.

Ingredienser: Kalkonbrost
(87%), vatten, salt, druvsocker,

Néringsvérde /100g:

stabiliseringsmedel (E451), Energi kJ / keal 5007100
antioxidationsmedel (E301), Fett 2g
fortjockningsmedel (E414), - varav mattatfett  0,5g
arom, k.ryddextrakt (dill, sa‘1IV|a, Kolhydrater 2q
rosmarin, dragon), rosmarin, ) K " 05
konserveringsmedel (E250). varavsockerarter  <Y,> g
Protein 20g
Salt 24
Atfardig: Ja Vikt / st: ca2,5kg
Forvaring: Kyl, +8°C Vikt / innerfrp: ca 2,5 kg
Hallbarhet: 30 dagar Vikt / krt: ca5kg

- I

3191

KALKONBROST PASTRAMI

Saftig alspdnsrékt produkt med smak av paprika, peppar

och ingefdra. God att servera som pdldgg eller kallskuret.

Ingredienser: Kalkonkott (87%),
vatten, salt, druvsocker,
stabiliseringsmedel (E451),
antioxidationsmedel (E301),

Né&ringsvéarde /100g:
Energi kJ / kcal 500 /110
Fett 29

svartpeppar, vitpeppar, paprika, - varav mattat fett 1g
ir)geféra, kryddpeppar, konserve- Kolhydrater 2g
ringsmedel (E250). - varav sockerarter 15¢g
Protein 20g
Salt 25g
Atfardig: Ja Vikt / st: ca2,5kg
Forvaring: Kyl, +8°C Vikt / innerfrp: ca 2,5 kg
Hallbarhet: 30 dagar Vikt / krt: ca5Skg

3421

KALKONBROSTFILE SOUS VIDE

Saftig produkt som &r naturellt smaksatt med salt. Kalkon-
brostfilén ar kokt och férdig att dta som den ér.

Ingredienser: Kalkonbrést (89%),
vatten, salt, druvsocker, stabilise-

Naringsvarde /100g:

ringsmedel (E451), antioxida- Energi kJ / keal 5007110
tionsmedel (E301), konserve- Fett 2g
ringsmedel (E250). Buljong: 11%. - varav mattatfett 1g

Kolhydrater 2g

- varav sockerarter 1g

Protein 20g

Salt 1,59
Atfardig: Ja Vikt / st: ca450g
Forvaring: Kyl, +8°C Vikt / innerfrp: ca450¢g
Hallbarhet: 60 dagar Vikt / krt: ca 4,5 kg

- Produktsammansattningen kan dndras. L&s alltid ingrediensforteckningen pd férpackningen -

8026

HELGSKINKA AV KALKONLAR

N&tat kalkonovanlar, sous vide kokt och fardigt att &ta.
Kan med fordel griljeras som en traditionell helgskinka.

Ingredienser: Kalkonlarkétt
(91%), vatten, salt, druvsocker,

Naringsvarde /100g:

stabiliseringsmedel (E450), EnergikJ / keal 6007140
antioxidationsmedel (E301), Fett 6,59
konserveringsmedel (E250). - varav mattatfett 194
Buljong: 9%. Kolhydrater 1,69

- varav sockerarter 1,5g

Protein 194

Salt 25g
Atfardig: Ja Vikt / st: cald kg
Forvaring: Kyl, +8°C Vikt / innerfrp: cal4 kg
Hallbarhet: 60 dagar Vikt / back: ca 8,4 kg

PRINSKORV AV KALKON
3175

SVENSK

— — __ -—x i

PRESSYLTA AV KALKON

3197

SVENSK

Alspénsrokt kalkonprinskorv. Smakar lika god till frukost,
brunch som till ett klassiskt smérgésbord.

Ingredienser: Kalkonkdtt (70%),
vatten, kalkonfett, potatisstarkelse,
druvsocker (majs), salt, kryddor
(vitpeppar, paprika, koriander, Fett 19¢g
cayennepeppar, libbsticka), 6k, - varav mattat fett 5,6 g
rapsolja, antioxidationsmedel
(EgOO;, konserveringsmedel (E250). Kolhydrater 629

- varav sockerarter  <0,5¢

Naringsvérde /100g:
Energi kJ / kcal

1037/ 249

Protein 12g

Salt 2149
Korvskinn: Naturtarm, far Vikt / st: 20g
Atfardig: Ja Vikt / innerfrp: 1,25 kg
Foérvaring: Kyl, +8°C Vikt / krt: Skg
Hallbarhet: 28 dagar

Klassisk sylta pa kalkonvis. Med en tydlig smak av svart-
peppar och kryddpeppar. Trevlig pd smorgasbordet!

Ingredienser: Kalkonkott (95%),
kalkonfett, salt, jastextrakt,

Né&ringsvérde /100g:

kryddpeppar, svartpeppar, vit- Energi kJ / kcal 1000/220
peppar, stabiliseringsmedel Fett 16g
(E407), konserveringsmedel - varav mattat fett Sg
(E250). Kolhydrater 29

- varav sockerarter <0,5g

Protein 1849

Salt 25g
Atfardig: Ja Vikt / st: ca350g
Forvaring: Kyl, +8°C Vikt / innerfrp: ca350g
Hallbarhet: 40 dagar Vikt / krt: ca 4,9 kg

- Produktsammansattningen kan dndras. L&s alltid ingrediensforteckningen pd férpackningen -
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KALKONBROST BASTUROKT - FRYST
3100

En saftig produkt med ldtt smak av sdlta och alspénsrok.
Servera kallskuren pd buffé eller i en fréasch sallad.

KALKONBACON, SKIVAT - FRYST
3360

Varmrokt kalkonbacon som &r fardigt att dta precis som
det &r. Kan med fordel anvdndas som traditionell bacon.

Ingredienser: Kalkonbrost (88%), Néringsvérde /100g:

vatten, salt, druvsocker, Energi kJ / keal 500/ 110

stabiliseringsmedel (E451),
antioxidationsmedel (E301), Fett 3g
konserveringsmedel (E250). - varav mattat fett 1g

Ingredienser: Kalkonkott (86%), Naringsvérde /100g:

vatten, kalkonfett., ‘salt,. baconarom, Energi kJ / keal 583 /137
druvsocker, stabiliseringsmedel
(E451), antioxidationsmedel (E301), Fett 6,6 g
konserveringsmedel (E250). -varav mattatfett 2,0g

Kolhydrater 2,3g
- varav sockerarter 1,3 g

Kolhydrater 24

- varav sockerarter 1,5g

Protein 19g¢g

Salt 25g
Atfardig: Ja Vikt / st: ca 2,5 kg
Forvaring: Frys, -18°C Vikt / innerfrp: ca25g
Hallbarhet: 365 dagar Vikt / krt: ca5Skg

Protein 1849

Salt 23g
Atfardig: Ja Vikt / st ca20g
Forvaring: Frys, -18°C Vikt / innerfrp: 1kg
Hallbarhet: 240 dagar Vikt / krt: 5 kg

4} 2 &

WIENERKORYV AV KALKON - FRYST
3196

Alspansrékt Wienerkorv av kalkon. Anvdnds som en
traditionell Wienerkorv; kok, stek eller grilla.

—_— S e
GRILLKORV AV KALKON - FRYST
3040

Alspdnsrokt, skinnfri kalkongrillkorv som uppskattas av
stor som liten.

Ingredienser: Kalkonkott (70%), Néringsvérde /100g:

vatten, kalkonfett, potatisstarkelse, .

druvsocker (majs), salt, kryddor Energi kJ / keal 1050/250
(vitpeppar, paprika, koriander, Fett 19g
cayennepeppar, libbsticka), 16k, -varav mattatfett 5,6 g

rapsolja, antioxidationsmedel

(E300), konserveringsmedel (E250). Kolhydrater 629

- varav sockerarter <0,5g

Ingredienser: Kalkonkott (52%), Naéringsvéarde /100g:

vatten, kalkonfett, potatis- .
starkelse, druvsocker, kryddor Energi kJ / kcal 856/205

(paprika, koriander, cayenne- Fett 1449
peppar, libbsticka), I8k, vitpeppar, - varav mattat fett 4,2 g

antioxidationsmedel (E300),

Protein 12g

Salt 21g
Korvskinn: Kollagen Vikt / st: 60g
Atfardig: Ja Vikt / innerfrp: 2,5 kg
Foérvaring: Frys, -18°C Vikt / back: 5 kg
Hallbarhet: 365 dagar

konserveringsmedel (E250). [<3Iar?alsr:cf:l£erarter 2’359 g
Protein 89g
Salt 22g
Korvskinn: Skinnfri Vikt / st: 40g
Atfardig: Ja Vikt / innerfrp: 400¢g
Forvaring: Frys, -18°C Vikt / krt: 6 kg
Hallbarhet: 300 dagar

ROKT, STRIMLAD KALKON - FRYST
3190

Strimlorna av kalkonkdott &r fardiga att ata precis som de
ar. Goda i en kramig pastasas eller i en krispig sallad.

SVENSK

SMA FINA KALKONKOTTBULLAR - FRYST
3850

Kalkonkéttbullar med en trevlig smak av gul 16k. Kott-
bullarna ar fardiga att &ta precis som de ar.

Ingredienser: Kalkonkott (70%), Néringsvérde /100g:
vatten, kalkonfett, potatis-

starkelse, 16k, druvsocker (majs), Energi kJ / keal 1059/252
salt, potatisgrits, vegetabilisk Fett 1749
buljong, svartpeppar. Stekta i - varav mattat fett  49¢g
rapsolja. Kolhydrater Ng

- varav sockerarter 2,29

Protein 1449

Salt 1,8¢g
Atfardig: Ja Vikt / st: 8¢
Forvaring: Frys, -18°C Vikt / innerfrp: 2,5 kg
Hallbarhet: 365 dagar Vikt / krt: Skg

Ingredienser: Kalkonkott (81%), Néringsvérde /100g:
vatten, salt, druvsocker, stabilis- R
eringsmedel (E451), antioxida- EnergikJ / keal 600/130
tionsmedel (E301), konserve- Fett 79
ringsmedel (E250). - varav mattatfett 2g
Kolhydrater 24
- varav sockerarter 1g
Protein 16g
Salt 24
Storlek: ca3xlcm Vikt / st: -
Atfardig: Ja Vikt / innerfrp: 1kg
Forvaring: Frys, -18°C Vikt / back: 6 kg
Hallbarhet: 365 dagar

- Produktsammanséattningen kan dndras. L&s alltid ingrediensférteckningen pa férpackningen -

- Produktsammansattningen kan andras. Las alltid ingrediensférteckningen pd forpackningen -
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[a'st Produktbendamning Fryst Servera Menigo cater Dafgards Lindkvist —
E 1872 Kycklingbrostfilé Morad 225-275 g Fryst 354478 410171 1872 - 14171872 z
j@) 1873 | Kycklingbrostfilé Morad 150-180 g Fryst 158006 713518 1873 81033 14171873 %
gt) 1874 Kycklingbrostfilé Grillad Grillkrydda Fryst 374942 713520 1874 81039 14171874 ;
E 1875 Tvadelad kycklingfilé Morad Fryst 332698 410740 1875 - 14171875 S:
z 1888 Kycklingbrostfilé Grillad Skivad 5 mm Fryst 289421 405883 1888 74595 14171888 i
— " : 2 delcos
E Produktbenamning F;:;l;tt / hg:gzif Menigo S:::tltlesrk Dafgards Nl{jll;(:isliv‘ol:f 1905 | Kycklingskrov Fryst 384685 753593 1905 _ 14171905 C£
8 1316 Kycklingfirs Firsk 414989 213650 1316 i 14171316 2582 Chicken Wings Crispy Salt och peppar Fryst 364133 408413 2582 - 14172582 §

1425 Majskycklingvingar utan spets 2-delade Firsk 465617 - 1425 - 14171425 2593 Buffalo Wings Grillade Fryst 247619 792368 2593 81043 14172593

2100 | Kycklinglarfilé Strimlad 12 mm Firsk 129668 201707 2100 81219 14172100 2600 [ Honskott Rokt Tarnat Fryst 115659 401465 2600 - 14172600

2101 [ Kycklinglarfilé utan skinn Firsk 129387 202223 2101 81220 14172101 Zall | e e il Lol lzsis ALt el - Ll

2102 Kycklingbrostfilé 2-delade Eirsk 129486 201708 2102 81221 14172102 2612 Kycklingspett Grillade Salt och Peppar Fryst 252585 409436 2612 - 14172612

2104 Kycklingbrostfilé ca 150-190 g ik 129346 202988 2104 74016 14172104 2615 Kebabkyckling Stekt Strimlad Lérfilé Fryst 425777 712142 2615 - 14172615

2105 Kycklingbréstfilé med skinn, dubbel Firsk 129338 202222 2105 81222 14172105 2616 Kycklingspett Grillade Grillkrydda 60 g Fryst 640938 400156 2616 81196 14172616

2108 Kycklingbrostfilé Morad 150-180 g Farsk 886036 205409 2108 _ 14172108 2617 Kycklingspett Grillade Chilikrydda 60 g Fryst 640946 400158 2617 - 14172617

2110 Kycklinglarfilé Strimlad Tirnad 24 mm Firsk 202663 202986 2110 ; 14172110 2625 Tacokyckling Stekt Strimlad Larfilé Fryst 425793 712140 2625 81066 14172625

2115 Majskycklingklubba utan ryggben Tk 465609 209214 2115 i 14172115 2645 Salladskyckling Grillad Té4rnad Fryst 156471 713536 2645 81044 14172645

2116 Majskycklingbréstfilé, dubbel m skinn Fiirsk 484873 210242 2116 : 14172116 2649 Salladskyckling Salt och Peppar Fryst 364240 408410 2649 77581 14172649

2117 | Majskycklingben —_— — o . ] oG 2654 | Stekt strimlad kycklinglarfilé Fryst 238030 408936 2654 77700 14172654

2118 Majskycklinglarfilé utan skinn Firsk 534792 212766 2118 } 14172118 2655 Kycklinglérfilé, Stekt, Salt och Peppar Fryst 251991 409437 2655 - 14172655

2120 Kycklingmastarfilé ca 200 g Firsk 332676 212768 2120 ° 14172120 2660 Grillkyckling ca 900g Fryst 217919 - 2660 - 14172660

2121 Kycklingvingar utan spets Fiirsk 481796 213311 2121 _ 14172121 2664 Pastakyckling Stekt Tarnad Liten Fryst 658435 401205 2664 - 14172664

2122 Kycklingben/Drumsticks Firsk 388819 213312 2122 : 14172122 2665 Pastakyckling Stekt Tarnad Fryst 308551 725452 2665 77971 14172665

2123 Kycklinginnerfilé, tirnad Firsk 394617 213363 2123 : 14172123 2675 Wokkyckling Stekt Strimlad Lérfilé Fryst 330597 734234 2675 81002 14172675

18711 Kyckling Hel Firsk 171736 208078 18711 75684 141718711 2677 Kycklingkott Stekt Strimlat Fryst 517912 739982 2677 77015 14172677

3048 | Majskyckling Hel Firsk 338509 13313 3948 ] 14173948 2795 | Kycklingklubba Grillad Grillkrydda Fryst 158337 713540 2795 81038 14172795

9525 Honsbrostpélagg, skivat, alspansrokt Firsk 408809 213571 9525 = 14179525 2860 Grillkyckling ca 1000 g Fryst 524603 409366 2860 - 14172860

9526 Honsbrostfilé sous-vide Fiirsk 100780 ) 9526 : 14179526 4100 Kycklingbrostfilé Stekt Salt Peppar Fryst 547299 406060 4100 - 14174100

1003 Kycklingklubba med del av ryggben Fryst 157982 713492 1003 1255 14171003 4101 Kycklinginnerfilé Stekt Salt Peppar Fryst 547216 406061 4101 - 14174101

1013 | Majskycklingklubba utan ryggben Fryst 619940 405028 1013 - 14171013 4200 | Chicken Strips Fryst 254136 794518 4200 - 14174200

1158 | Majskycklingbrostfilé med skinn Fryst 482380 405929 1158 74841 14171158 | gt Ly S ALstEy PLy 10w 75Uy

1159 | Kycklinginnerfilé Mérad Fryst 463067 780853 1159 81078 14171159 7244 | Kycklingburgare 120 g Fryst 875492 403827 7244 - 14177244

1163 | Kycklingbrostfilé 120-150 g Fryst 872317 403891 1163 74712 14171163 || it e eolpuiied Bl Lyl I sy s - Ll

1253 Kycklinglarfilé utan skinn Fryst 425785 712135 1253 81065 14171253 7250 Kycklingburgare Crispy 90 g Fryst 252056 409584 7250 78066 14177250

1306 | Majskycklinglarfilé utan skinn Fryst 534511 408825 1306 - 14171306 7253 | Kycklingburgare 140 g Fryst 302323 409877 7253 - 14177253

1307 | Kycklinglarfilé strimlad Eryst 243691 406427 1307 - 14171307 7300 | Chicken Kebab Fryst 106682 760920 7300 72728 14177300

1313 | Kycklingfirs Fryst B A - ] e — 7500 | Chicken Nuggets Fryst 206771 405038 7500 77214 14177500

1320 Hénsfirs Fryst 313959 409933 1320 ; 14171320 7540 Chicken Nuggets, Crispy Fryst 856187 405039 7540 77798 14177540

1413 Kycklingvingar med spets Fryst 135608 407931 1413 i 14171413 9503 Grillkorv Kyckling, slantad Fryst 518068 400950 9503 81143 14179503

1424 | Kycklingvingar utan spets Fryst 457002 407075 1424 - 14171424 9504 [ Stekkorv Kyckling Skivad Fryst 517763 400952 . - 14179504

1700 | Drumsticks /Kycklingben Fryst 379743 404960 1700 75074 14171700 sle | Gl Selding Lol dulsss st S s Lulsesie

1704 Drumsticks Grillade Chilikrydda Fryst 283150 714231 1704 6917 14171704 9506 Stekkorv Kyckling Fryst 381327 400955 9506 81010 14179506

1734 Drumsticks Grillade Grillkrydda Fryst 394841 784195 1734 81037 14171734 9507 Stekkorv Kyckling Strimlad Fryst 463059 400956 9507 - 14179507

1859 | Kycklinginnerfilé Grillad Chilikrydda Fryst 561464 794463 1859 81144 14171859 9508 | Prinskorv Kyckling Fryst 463851 780841 9508 81085 14179508




=~ N
e O
’(7‘) : ' Farskt/ Martin & . Svensk ) M:E}rdskqg & : ' Farskt/ Martin & ‘ Svensk : Méjlrdskqg & =
I Art. nr Produktbenamning Fryst Servera Menigo cater Dafgards Lindkvist Produktbenamning Fryst Servera Menigo cater Dafgards Lindkvist E
Sa 9509 | Kycklingpannbiff 40 g Fryst 463083 780849 9509 81084 14179509 3500 | Kalkonbrost - fryst Fryst 399329 743396 5128 - 1277813500 <
:g 9510 Kycklingkéttbullar 14 g Fryst 463075 780835 9510 81086 14179510 3540 | Kalkonbréstfilé morad - fryst Fryst 266296 403104 18672 = 12773540 %
g‘) 9512 Varmkorv Kyckling Fryst 856013 405141 9512 - 14179512 3550 Kalkonbrostschnitzel - fryst Fryst 236489 405101 - - - C?)
E 9520 Honskottbullar 14 g Fryst 332643 410044 9520 78255 14179520 3700 Kalkongrytbitar larkott - fryst Fryst 499376 743428 5155 = 1277813700 g:
z 9521 Honspannbiff 60 g Fryst 332662 410045 9521 78256 14179521 3800 Kalkonburgare 90g - fryst Fryst 262808 409452 - - 12773800 es|
; 9524 Honskottbullar 9 g Fryst 394629 410699 9524 - 14179524 3810 Kalkonovanlar - fryst Fryst 236463 409282 5065 - - ?;
% 9527 Stekkorv av honskott med dkerbéna Fryst 100795 411463 9527 - 14179527 3830 | Kalkonfirs - fryst Fryst 596882 400016 5074 - 12773830 ;
2 9528 Grillkorv av honskétt med édkerbona Fryst 100798 411462 9528 - 14179528 3850 | Sma Fina Kalkonkoéttbullar - fryst 261798 409451 = = 301826 =
10222 Kycklingklubba mérad med ryggben Fryst 639773 407210 10222 81169 141710222 3901 Kalkonbrost basturokt skivat Farskt 868158 207593 24454 - 11783901
24942 Kycklingdelar, Grillade, Grillkrydda Fryst 972679 408968 24942 9381 141724942 5056 | Hel morad kalkon - fryst Fryst 446583 401912 = = 12773170
55020 | Kycklinglever Fryst 335378 410088 55020 - 141755020 8026 | Helgskinka av kalkonlar Farskt 387852 124358 111669 - 301889
72004 Kycklingostschnitzel Fryst 317305 408505 72004 - 141772004
9524 Honskottbullar 9 g Fryst 394629 410699 9524 - 14179524
9527 Stekkorv av honskétt med dkerbona Fryst 100795 411463 9527 - 14179527
9528 Grillkorv av hénskétt med dkerbona Fryst 100798 411462 9528 - 14179528
10222 Kycklingklubba mérad med ryggben Fryst 639773 407210 10222 81169 141710222
24942 Kycklingdelar, Grillade, Grillkrydda Fryst 972679 408968 24942 9381 141724942
55020 Kycklinglever Fryst 335378 410088 55020 - 141755020 . . . .
BN FTR—— | s | wmes | vmor |- Lar772008 Offentlig upphandling och kriterier

fran Upphandlingsmyndigheten

Svensk Fagels kvalitets- och kontrollprogram stéaller krav som ar hardare dn bade EU:s och Sveriges djurskydds-
lagar. Vi vill 6ka kunskapen om vilka krav man som upphandlare faktiskt kan stalla i upphandlingar. Tveka inte
att kontakta oss vid fragor.

INGELSTA

P4 Dabas.com finns Upphandlingsmyndighetens (UHM) kriterier for kyckling och kalkon kopplade till vara
produkter. Det finns aven en leverantorsforsakran med verifikat som vi skickar ut vid 6nskemal.

Vara produkter uppfyller nedan kriterier fran Upphandlingsmyndigheten:

1D:11010/10414:1 Information om ursprung - enkla/sammansatta produkter

1D:10417:1 Transport av djur till slakt - kyckling och kalkon
Farskt/ Martin & Mardskog & . : o
Produktbenimning Fryst Servera Menigo Dafgards Lindkvist ID:10763 Slaktmetod - kott
X ID:11113 Ansvarsfullt producerad fodersoja

3040 | Grillkorv av kalkon - fryst 495176 - 90014 - - L . . .
1D:10420:1 Ej nabbtrimning - kyckling och kalkon

3100 | Kalkonbrost basturokt - fryst 499384 743380 5412 = 12773100 ID:10419:1 Beldggningsgrad (djurtathet) - kyckling

3101 | Kalkonbrost basturokt Farskt 551929 743378 5257 - 12773101 1D:11245 Handlingsplan for minskad antibiotikaanvandning - kyckling/kalkon

3151 | Kalkonbrést rtmarinerat Farskt 558437 792495 = = 301764 ID:10418:2 Bedovning vid slakt - kyckling och kalkon

3175 | Prinskorv av kalkon Farskt 381178 210167 | 100476 - 12773175 IR:10204:2 Halsoredovisningssystem - kyckling ach kalkon

2189 - . pu— Jp— 1D:11246 Begransad antibiotikaanviandning - kyckling och kalkon

1 K Ost Farskt = = - .. T .. . .
aTronbros ars 1D:11247 Minimerad antibiotikaanvandning - kyckling och kalkon
3190 Kalkon rokt strimlad - fryst 128223 761152 33998 - - ID:10422:2. Foder utan GMO-innehall.
3191 Kalkonbrost pastrami Farskt 592337 - - - 301765
731 At PR s P 9 ) o " _ , . P . S o . , P . ,

3196 | Wienerkorv av kalkon - fryst 518191 102066 - 31946 ~ Var anbudsav deln}ng skickar ut ”Anbudsnytt v id pr odulttn} heter, eller nér vi hdl° nagon annan 1nt01mit10n att
dela med oss av gillande anbud och upphandling eller kring Blentagruppen och véara varumarken Guldfageln

3197 | Pressyltaav kalkon Farskt 641803 - - - 12773197 och Ingelsta Kalkon i allmidnhet. Vilkommen att kontakta oss anbud@guldfageln.se

3198 Kalkonbrost med skinn morat - fryst Fryst 266312 403103 16816 - -

3360 Kalkonbacon skivad - fryst 495200 405436 53367 - 12773360

3421 Kalkonbrostfilé sous vide Farskt 495192 206266 76890 - -




Vi sdljer vara produkter via grossisterna
i Sverige. Kontakta oss sa berattar vi mer!

Distriktschef Mitt/Norr
Pia Kallberg
pia.kallberg@blentagruppen.se
070-5201573

Distriktschef Mitt/Ost
Birgit Olzon
birgit.olzon@blentagruppen.se
070-296 14 52

Distriktschef Vast

Milan Duvsund
milan.duvsund@blentagruppen.se
070-340 92 77

Distriktschef Syd

Clas Larsson
clas.larsson@blentagruppen.se
070-278 07 16

/(

Forsiljningsdirektor KAM

Kent Jonsson Tom Karlsson
kent.jonsson@blentagruppen.se tom.karlsson@blentagruppen.se
070-566 24 07 070-670 06 77

Saljkarschef / KAM Senior KAM

Martin Ohlin Kjell Elfstrom
martin.ohlin@blentagruppen.se kjell.elfstrom@blentagruppen.se
072-517 59 96 070-31495 00
Anbudsansvarig

Nellie Wedin
nellie.wedin@blentagruppen.se
0485-495 26

Blentagruppen / Guldfigeln AB - Box 98,386 02 Morbylanga - tel. 0485 495 00 - www.guldfigeln.se
Blentagruppen / Ingelsta Kalkon AB - Ostra Ingelstad Brukstorp 1024, 273 98 Smedstorp - www.ingelstakalkon.se

B Blentagruppen

www.blentagruppen.se




