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Blentagruppen - ett familjeagt,
svenskt matforetag!

Blentagruppen ar ett familjeagt svenskt
matforetag. Med narhet till djuren, produc-
enten, medarbetaren och konsumenten
och ett tydligt fokus pa hallbarhet har vi
vuxit fran ett klackeri i Blentarp till en av
Sveriges ledande maltidsleverantérer med
vara starka varumarken Guldfageln och
Ingelsta Kalkon i portfoljen.

ar berattelse borjar for snart sextio

arsedan, 1963, da Harry Hakans-

son satte spaden i marken i Blen-
tarp pa den skanska slatten for att paborja
byggandet av ett klackeri. Tva ar senare
1965 stod klackeriet Blenta fardigt.

Under ledning av Jan Hakansson, Harrys

son, vaxte verksamheten stadigt. Jan
visade sig vara en klok, modig och fram-
synt entreprendr som utvecklade de egna
foretagen och samtidigt forvarvade andra
intressanta bolag.

Idag ags Blentagruppen av Jan Hakansson
och dottrarna Jessica och Petra. Familjen
brinner for att langsiktigt och varsamt
vidareutveckla verksamheten. Var vision

i Blentagruppen ar att genom narhet och
omtanke skapa de godaste matupplevel-
serna av svensk kyckling, hons och kalkon.

Blentagruppen bidrar till ett hallbart samhalle
Blentagruppen har en lang tradition av att
ha hogsta fokus pa hallbarhetsarbete. Vi
brinner for dessa fragor och vart mal ar att
fortsatta attligga i absolut framkant inom
detta viktiga omrade. Darfor vill vi hela
tiden vidareutvecklas och bli Annu battre.

Vi har valt att bara arbeta med svenska
fagelprodukter som i sig sjalvt har ett lagt
klimatavtryck. Men vi nojer oss inte med

det utan arbetar hela tiden aktivt med att
gora ytterligare forbattringar.

Vart mal ar att ha en djuromsorg i varlds-
klass, nagot som vi ar riktigt stolta over.
Utover det arbetar vi hart med att minimera
matsvinn, uppna en fossilfri produktion
och fossilfria transporter. Med bibehallet
fokus pa livsmedelssakerhet arbetar vi
med stora projekt i syfte att minimera
vattenférbrukningen. Dessutom ser vi
hela tiden 6ver vara férpackningsmaterial
for att endast anvanda helt materialater-
vinningsbara forpackningar. For oss ar det
ocksa en sjalvklarhet att erbjuda goda och
sunda arbetsvillkor, bade for vara egna
medarbetare och hos vara leverantorer.

Vivill pa vart satt bidra till ett battre och
mer hallbart samhalle.

Vara tre starka varumarken

Sveriges storsta privatagda
klackeri. Vi producerar klack-
agg och klacker kycklingar som
sedan levereras fran klackeriet
B i Blentarp till kycklingupp-
fodare i hela s6dra Sverige.

Guldfageln ar ett av sveriges
ledande varumarke nar det galler
svenskproducerad kyckling av
hog kvalitet. Var tillverkning
finns i Morbylanga pa sédra
Oland, i Falkenbergi Halland och
i Simrishamn pé Osterlen.

Ingelsta Kalkon ar det sjalvklara

g‘%‘@g valet inom svensk kakon. Den
5 svenska familjeagda kalkonspecia-
INGELSTA listen ar for dig som vill gora extra

goda och hilsosamma val. Var
tillverkning sker i Tomelilla och
Simrishamn p& Osterlen.

Vi ska fortsatta gora skillnad

Med en fot i var stolta historia och den
andra i framtiden ska vi fortsatta gora
skillnad. Vi ska fortsatta utveckla svensk
matkultur. Framforallt ska vi fortsatta
forse vara kunder med goda maltidsupple-
velser att samla familj och vanner kring.

_INNEHALL -

Om Blentagruppen

- SORTIMENT GULDFAGELN -

Om Guldfageln
Styckningsschema kyckling
Farsk kyckling

Farsk Majskyckling

Fryst atklar kyckling

- Styckningsdetaljer, Kycklingspett

- Stekt strimlad kyckling
- Stekt tarnad kyckling

- Sprodbakat, friterat

- Kycklingburgare

- Kycklingfiarsprodukter
- Kycklingkorv

- Honsprodukter

- Guldfageln Solbacka kyckling

- Fryst ra kyckling

- Fryst ra majskyckling

- Guldfagelns hallbarhetsarbete

- SORTIMENT INGELSTA KALKON -

Om Ingelsta Kalkon
Kyld kalkon

Fryst kalkon




Matgladje dr Guld vart!

Svensk Kyckling

Nar du koper kyckling fran Guldfageln dr det garanterat svenskt kyckling!

Vi pa Guldfageln 4r mana om att var kyckling haller en god kvalitet och
lever upp till de kvalitetskrav som finns. Framforallt 4r vi stolta att for-
sdkra vara konsumenter om att var kyckling ar garanterat svensk. Vilket
betyder att de dr kldckta, uppfodda, slaktade och forddlade i Sverige.
Svenska uppfodare star for en god djurhallning, god miljé och god livs-
medelshygien och kan garantera att den mat de producerar ar siker.

Nar du moter Svensk Fagels mirke pa produkten 4dr du garanterad
100 % svensk kyckling.

Mirket forsdkrar att kycklingen dr kldackt, uppfodd, slaktad och fordadlad i
Sverige.

Det 4r branschorganisationen Svensk Fagel som star bakom denna mark-
ning for att visa kycklingens ursprung.

Svensk Fagel ansvarar for att 6ka kunskapen hos konsumenterna och
allminheten nar det giller branschens arbete om livsmedelssikerhet,
uppfodning och miljopaverkan for svensk kyckling och kalkon.

Idag representerar Svensk Fagel 98 % av den svenska matfagelbranschen
och vi pa Guldfageln ar naturligtvis medlemmar. Vi har ett unikt djur-
omsorgsprogram som kontrolleras av myndigheterna och ett salmonella-
kontrollprogram som innebér att vi kan erbjuda konsumenterna salmo-
nellafri kyckling.

Du kan ldsa mer om Svensk Fagel pa www.svenskfagel.se

Hall utkik efter denna symbol!
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Gardsmarkt farsk kyckling

Kyckling fran Guldfigeln 4r och har alltid varit svensk. Vi ir stolta éver att
kunna garantera att var kyckling ir kldckt, uppfédd, slaktad och féridlad i Sve-
rige. Det ser du som kund genom Svensk Fagels logotyp som pryder samtliga
vara produkter. Si hall utkik efter den gula pippin.

Nu tar vi det hela ett steg lingre och erbjuder en gardsmirkning pa alla vdra -
farska/kylda produkter. P4 varje SRS-back finns etikett med gardens namn och
i vilket landskap gérden ligger. Det ger dig som kund full koll pa vart kycklingen
kommer frin. Det tycker vi kidnns tryggt och bra.

Niringsdeklaration/100 g firdig vara:
750 kJ, 180 kcal, Fett 12 g varav mittat fett
4 g, Kolhydrater < 0.5 g varav sockerarter < 0.5 g,
Protein 18 g, Salt 0.2 g

Niringsdeklaration/100 g firdig vara:
800 kJ, 190 kcal, Fett 12 g varav mittat fett
4 g, Kolhydrater < 0.5 g varav sockerarter < 0.5 g,
Protein 19 g, Salt 0.2 g

18711 KYCKLING HEL

Ingrediensforteckning:
Hel kyckling (100%).

Roaster hel firsk kyckling utan inkram.

Anbudstips: Vikt per styck ca 1,6 kg; ID:11247 Minimerad
antiobiotikaanvindning; ID:10422:2 Foder utan GMO-innehall.

2121 KYCKLINGVINGAR UTAN SPETS

Ingrediensforteckning:
Kycklingvingar utan vingspets (100%).

Mellandel & vinglar sitter ithop. Fritera, glaca
med din favoritkrydda och servera!

Anbudstips: Utan spets; innerférpackning ca 5 kg;
ID:11247 Minimerad antiobiotikaanvindning; ID:10422:2 Foder
utan GMO-innehall.
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Forpackningsinfo:

Vikt/st: >1600g
Antal styck/SRS: 8 st
Vikt kg/innerférpackning: >1600g
Antal innerf/SRS: 8 st
Vikt/SRS (kg): cal2,8kg
Antal Pall/lav: 36/4
Hallbarhet kylvara 0-4°C: 15 dagar
Med inneretikett.

Tillagning: Tillaga kycklingen i ugnen i ca
200°C. Kycklingen dr klar ndr kottet latt
lossnar fran benen, kdrntemperaturen ar
82°C och kottsaften ar helt klar utan utan
rosa inslag.
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Forpackningsinfo:

Vikt/st: -
Antal styck/SRS: -
Vikt kg/innerforpackning: ca5kg
Antal innerf/SRS: 1st
Vikt/SRS (kg): ca5kg
Antal Pall/lav: 64/8
Hallbarhet kylvara 0-4°C: 15 dagar
Med inneretikett.

Tillagning:

Tillaga kycklingvingarna i ugn i ca 200 °C.
Kycklingvingarna ér klara nér kottet latt loss-
nar frén benen, kirntemperaturen 4r 82°C
och kéttsaften ér helt klar utan rosa inslag.




Niiringsdeklaration/100 g firdig vara:
650 kJ, 160 kcal, Fett 9 g varav miittat fett
3 g, Kolhydrater < 0.5 g varav sockerarter < 0.5 g,
Protein 19 g, Salt 0.2 g

2100 KYCKLINGLARFILE, STRIMLAD 12 MM

Ingrediensforteckning:
Kycklinglarfilé (100%).

Férska strimlor av kycklinglarfilé. Klarar
varmhdallning bra. Passar utmdrkt till ex.
wok, grytor, fyllning i wraps m.m.

Anbudstips: Innerférpackning >= ca 5,0 kg; utan skinn;
1D:11247 Minimerad antiobiotikaanvandning; ID:10422:2 Foder
utan GMO-innehall.

\ [ Gardsmarke
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Forpackningsinfo:

Vikt/st: =
Antal styck/SRS: >
Vikt kg/innerforpackning: ca5kg
Antal innerf/SRS: 1st
Vikt/SRS (kg): ca5kg
Antal Pall/lav: 64/8

Hallbarhet kylvara 0-4°C:
Med inneretikett.

13 dagar

Tillagning: Tillaga kycklingen i stekpanna
eller i ugn i ca 175 °C. Kycklingen ar klar nar
karntemperaturen ar 72°C och kéttsaften ar
helt klar utan rosa inslag.

L Mg

Niringsdeklaration/100 g firdig vara:
500 kJ, 120 kcal, Fett 3 g varav mittat fett
1 g, Kolhydrater < 0.5 g varav sockerarter < 0.5 g,
Protein 23 g, Salt 0.2 g

2102 KYCKLINGBROSTFILE, 2-DELAD

Ingrediensforteckning:
Kycklingbrostfilé (100%).

Kycklingbrosten ar filéade med maskin. Var observant pa att det kan
forekomma delar av brostbenet.

Filéerna cir delade horisontellt for snabbare
tillagning.

Anbudstips: Innerférpackning >= ca 5,0 kg; tvadelad;
ID:11247 Minimerad antiobiotikaanvandning; ID:10422:2 Foder
utan GMO-innehall.
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Forpackningsinfo:

Vikt/st: ca70-110 g
Antal styck/SRS: 45-71 st
Vikt kg/innerforpackning: ca5kg
Antal innerf/SRS: 1st
Vikt/SRS (kg): ca5kg
Antal Pall/lav: 64/8
Hallbarhet kylvara 0-4°C: 13 dagar

Med inneretikett.

Tillagning: Tillaga kycklingfiléerna i stekpan-
na eller i ugn i ca 175 °C. Kycklingfiléerna

ar klara ndr kdrntemperaturen ar 72°C och
kéttsaften dr helt klar utan rosa inslag.

Niringsdeklaration/100 g firdig vara:
650 kJ, 160 kcal, Fett 9 g varav mittat fett
3 g, Kolhydrater < 0.5 g varav sockerarter < 0.5 g,
Protein 19 g, Salt 0.2 g

2110 KYCKLINGLARFILE, STRIMLAD/TARNAD 24 MM 0 ﬁ

Ingrediensforteckning:
Kycklinglarfilé (100%).

Féirska strimlor av kycklinglarfilé. Klarar
varmhallning bra. Passar utmdirkt till ex.
wok, grytor, fyllning i wraps m.m.

Anbudstips: Innerférpackning >= ca 5,0 kg; utan skinn;
ID:11247 Minimerad antiobiotikaanvandning; ID:10422:2 Foder
utan GMO-innehall.

Forpackningsinfo:

Vikt/st: -
Antal styck/SRS: =
Vikt kg/innerférpackning: ca5kg
Antal innerf/SRS: 1st
Vikt/SRS (kg): ca5kg
Antal Pall/lav: 64/8
Hallbarhet kylvara 0-4°C: 13 dagar
Med inneretikett.

Tillagning: Tillaga kycklingen i stekpanna
eller i ugn i ca 175 °C. Kycklingen &r klar nar
kéarntemperaturen ar 72°C och kéttsaften ar
helt klar utan rosa inslag.

Niringsdeklaration/100 g firdig vara:
500 kJ, 120 kcal, Fett 3.0 g varav miittat fett
1 g, Kolhydrater < 0,5 g varav sockerarter < 0,5 g,
Protein 23 g, Salt 0.2 g

2104 KYCKLINGBROSTFILE CA 150 G

Ingrediensforteckning:
Kycklingbrostfilé (100%).

Kycklingbrosten ar filéade med maskin. Var observant pé att det kan
forekomma delar av brostbenet.

Utmdirkt till A la carte matlagning.

Anbudstips: Innerférpackning >= ca 5,0 kg; vikt per styck ca 150 g;
ID:11247 Minimerad antiobiotikaanvandning; ID:10422:2 Foder
utan GMO-innehall.
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Forpackningsinfo:

Vikt/st: ca150-190 g
Antal styck/SRS: ca33 st
Vikt kg/innerférpackning: ca5kg
Antal innerf/SRS: 1st
Vikt/SRS (kg): ca 5,0 kg
Antal Pall/lav: 64/8
Hallbarhet kylvara 0-4°C: 13 dagar

Med inneretikett.

Tillagning: Tillaga kycklingfiléerna i stekbord
eller i ugn i ca 175 °C. Kycklingfiléerna ar
klara nédr kdrntemperaturen ar 72°C och
kéttsaften dr helt klar utan rosa inslag.

Niiringsdeklaration/100 g firdig vara:
650 kJ, 160 kcal, Fett 9 g varav miittat fett
3 g, Kolhydrater < 0.5 g varav sockerarter < 0.5 g,
Protein 19 g, Salt 0.2 g

2101 KYCKLINGLARFILE UTAN SKINN

Ingrediensforteckning:
Kycklinglérfilé (100%).

Fcirsk hel kycklinglarfilé utan skinn. Klarar
varmhdallning bra. Perfekt for wok, grytor,
roulader, eller varfor inte dillkitt pa kyckling.

Anbudstips: Innerférpackning >= ca 5,0 kg; utan skinn;
1D:11247 Minimerad antiobiotikaanvindning; ID:10422:2 Foder
utan GMO-innehall.

" Gaurdsmarke
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Forpackningsinfo:

Vikt/st: ca70-90 g
Antal styck/SRS: 55-72 st
Vikt kg/innerforpackning: ca5,0 kg
Antal innerf/SRS: 1st
Vikt/SRS (kg): ca5kg
Antal Pall/lav: 64/8
Hallbarhet kylvara 0-4°C: 13 dagar
Med inneretikett.

Tillagning: Tillaga kycklingen i stekpanna
eller i ugn i ca 175 °C. Kycklingen ér klar nar
karntemperaturen ar 72°C och kéttsaften ar
helt klar utan rosa inslag.

Niringsdeklaration/100 g firdig vara:
430 kJ, 100 kcal, Fett 2 g varav mittat fett
0.7 g, Kolhydrater < 0.5 g varav sockerarter < 0.5 g,
Protein 21 g, Salt 0.7 g

2108 KYCKLINGBROSTFILE MORAD 150-180 G

Ingrediensforteckning:
Kycklingbrostfilé (87%), vatten, salt, socker.

Kycklingbrosten ar filéade med maskin. Var observant pa att det kan
forekomma delar av brostbenet.

Kycklingbrostfilén klarar varmhdllning bra.
Utmgdirkt produkt med manga variationsmajlig-
heter.

Anbudstips: Innerférpackning >= ca 5,0 kg; kottravara 86-88 %;
ID:11247 Minimerad antiobiotikaanvandning; ID:10422:2 Foder
utan GMO-innehall.

Gowdsmarkt
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Forpackningsinfo:

Vikt/st: ca150-180 g
Antal styck/SRS: 28-33 st
Vikt kg/innerforpackning: ca5kg
Antal innerf/SRS: 1st
Vikt/SRS (kg): ca5kg
Antal Pall/lav: 64/8
Hallbarhet kylvara 0-4°C: 13 dagar

Med inneretikett.

Tillagning: Tillaga kycklingfiléerna i stekpan-
na eller i ugn i ca 175 °C. Kycklingfiléerna

ar klara ndr kdrntemperaturen ar 72°C och
kottsaften dr helt klar utan rosa inslag.

Niiringsdeklaration/100 g firdig vara:
600 kJ, 140 kcal, Fett 7.0 g varav miittat fett 2.0 g,
Kolhydrater <0.5 g varav sockerarter <0.5 g,
Protein 19 g, Salt 0.2 g

1311 KYCKLINGFARS, FARSK

Ingrediensforteckning:
Kycklingfars av 100 % kycklingkott.
Forhallandet mellan kollagen och kéttprotein <12%.

Forpackad i trag. Fetthalt endast 7 %. Passar allt
fran klassiska riitter, firsrdtter och sdser.

Anbudstips: Innerférpackning 1,7-1,9 kg; Nyckelhal; Hallbar-
het >200 dagar; ID:11247 Minimerad antiobiotikaanvandning;
1D:10422:2 Foder utan GMO-innehall.
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Forpackningsinfo:

Vikt/st: -
Antal styck/SRS: =
Vikt kg/innerforpackning: 0,75 kg
Antal innerf/SRS: 4 st
Vikt/SRS (kg): 3 kg
Antal Pall/lav: 64/8
Hallbarhet kylvara 0-4°C: 8 dagar
Med Inneretikett.

Tillagning:

Kycklingfarsen ska tillagas.

Niiringsdeklaration/100 g firdig vara:
650 kJ, 150 keal, Fett 7 g varav miittat fett
2.3 g, Kolhydrater < 0.5 g varav sockerarter < 0.5 g,
Protein 21 g, Salt 0.2 g

2105 KYCKLINGBROSTFILE MED SKINN, DUBBEL

Ingrediensforteckning:
Kycklingbrostfilé med skinn (100%).

Kycklingbrosten ar filéade med maskin. Var observant pa att det kan
forekomma delar av brostbenet.

Forpackad i trag. Skinnet ger en fin stekyta,
tillfor extra smak, samt ger den en biittre varm-
hdllningsformdga. Utmdirkt att fylla med en god
ylining efter egen smak.

Anbudstips: Dubbelfilé med skinn; ID:11247 Minimerad
antiobiotikaanvindning; ID:10422:2 Foder utan GMO-innehall.

OlL=2H

Forpackningsinfo:

Vikt/st: ca370-470 g
Antal styck/SRS: 10-14 st
Vikt kg/innerforpackning: ca2,5kg
Antal innerf/SRS: 2st
Vikt/SRS (kg): ca5,0 kg
Antal Pall/lav: 64/8
Hallbarhet kylvara 0-4°C: 10 dagar
Med inneretikett.

Tillagning: Tillaga kycklingfiléerna i stek-
panna eller i ugn i ca 175°C. Kycklingfiléerna
ar klara ndr kdrntemperaturen r 72°C och
kottsaften dr helt klar utan rosa inslag.
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Svensk Majskyckling

Svensk Majskyckling ar just nu i stark till-
vaxt och efterfragan dr hog. Vi pa Guldfageln
har ett brett majskycklingsortiment med
bade firska och frysta styckningsdetaljer.
Fodret bestar av minst 50% majs och ar
helt vegetabiliskt. Majsen gor att kycklingen
blir gulare samt att kottet blirmorkare.
Majskyckling dr ett kant begrepp och ar
forknippat med en lustfylld sensorisk

upplevelse och verklig matgldadje.

Niringsdeklaration/100 g firdig vara:
800 kJ, 190 kcal, Fett 12 g varav miittat fett
4 g, Kolhydrater < 0.5 g varav sockerarter < 0.5 g,
Protein 19 g, Salt 0.2 g

1425 MAJSKYCKLINGVINGAR UTAN SPETS, 2-DELADE

Ingrediensforteckning:
Majskycklingvingar utan vingspets, tvadelade (100%).

Fodret bestar av minst 50 % mags.
Bestar av mellandel och vinglar. Fritera,
glaca med din favoritkrydda och servera!

Anbudstips: Majskycklingvingar; tvidelade utan spets; >= 50
% majs i fodret. ID:11247 Minimerad antiobiotikaanvindning;
ID:10422:2 Foder utan GMO-innehall.

Gowdsmarkt
A

Forpackningsinfo:

Vikt/st: =
Antal styck/SRS: =
Vikt kg/innerfoérpackning: ca5kg
Antal innerf/SRS: 1st
Vikt/SRS (kg): ca 5,0 kg
Antal Pall/lav: 48/8
Hallbarhet kylvara 0-4°C: 13 dagar
Med inneretikett.

Tillagning:

Tillaga majskycklingvingarna i ugn i ca 200
°C. Kycklingvingarna ér klara nar kottet latt
lossnar fran benen, kirntemperaturen ar 82°C
och kottsaften ar klar utan rosa inslag.

L A

L

Niringsdeklaration/100 g firdig vara:
850 kJ, 200 kcal, Fett 14 g varav mittat fett
4.4 g, Kolhydrater < 0.5 g varav sockerarter < 0.5 g,
Protein 19 g, Salt 0.2 g

2115 MAJSKYCKLINGKLUBBA UTAN RYGGBEN

Ingrediensforteckning:
Majskycklingklubba utan ryggben (100%).

Fodret bestar av minst 50 % mags.

Anbudstips: Majskycklingklubba; Kyld; >= 50 % majs i fodret
ID:11247 Minimerad antiobiotikaanvandning; ID:10422:2 Foder
utan GMO-innehall.

Glrdsmarkt
Forpackningsinfo:
Vikt/st: =
Antal styck/SRS: =
Vikt kg/innerforpackning: ca5kg
Antal innerf/SRS: 1st
Vikt/SRS (kg): ca 5,0 kg
Antal Pall/lav: 64/8
Hallbarhet kylvara 0-4°C: 13 dagar
Med inneretikett.
Tillagning:

Tillaga majskycklingklubborna i ugnen i ca
200°C. Klubborna dr klara ndr kottet litt loss-
nar fran benen, kdrntemperaturen ar 82°C och
kottsaften dr klar utan utan rosa inslag.
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Niringsdeklaration/100 g firdig vara:
750 kJ, 180 kcal, Fett 12 g varav miittat fett
4 g, Kolhydrater < 0.5 g varav sockerarter < 0.5 g,
Protein 18 g, Salt 0.2 g

2

3948 MAJSKYCKLING HEL

Ingrediensforteckning:
Majskyckling Hel (100%).

Fodret bestar av minst 50 % majs.

Anbudstips: Majskyckling Hel >1,2 kg; >= 50 % mayjs i fodret;
ID:11247 Minimerad antiobiotikaanvandning; ID:10422:2 Foder
utan GMO-innehall.

Gowdsmorkt
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Forpackningsinfo:

Vikt/st: >1200g
Antal styck/SRS: 6 st
Vikt kg/innerforpackning: >1,2kg
Antal innerf/SRS: 6 st
Vikt/SRS (kg): ca7,22kg
Antal Pall/lav: 28/4
Hallbarhet kylvara 0-4°C: 10 dagar
Med inneretikett.

Tillagning:

Majskycklingen ar klar nér kottet latt lossnar
fran benen, kdrntemperaturen ar 82°C och
kottsaften ar helt klar utan rosa inslag.

Niringsdeklaration/100 g firdig vara:
650 kJ, 160 kcal, Fett 9 g varav mittat fett
3,0 g, Kolhydrater < 0.5 g varav sockerarter < 0.5 g,
Protein 19 g, Salt 0.2 g

2117 MAJSKYCKLINGBEN

Ingrediensforteckning:
Majskycklingben (100%).

Fodret bestar av minst 50 % majs. Passar
utmdirkt till bufféer, dagens rditt, barnmenyn m.m.

Anbudstips: Innerférpackning >= ca 5,0 kg; Majskyckling; >= 50
% majs i fodret. ID:11247 Minimerad antiobiotikaanvindning;
ID:10422:2 Foder utan GMO-innehall.

O L=l

Forpackningsinfo:

Vikt/st: =
Antal styck/SRS: -
Vikt kg/innerforpackning: ca5kg
Antal innerf/SRS: 1st
Vikt/SRS (kg): ca5,0 kg
Antal Pall/lav: 64/8
Hallbarhet kylvara 0-4°C: 13 dagar
Med inneretikett.

Tillagning: Tillaga majskycklingbenen i ugnen
ica 200°C. Benen ar klara nr kottet latt loss-
nar fran benen, kdrntemperaturen ar 82°C och
kottsaften ar klar utan utan rosa inslag.

Niiringsdeklaration/100 g firdig vara:
650 kJ, 160 keal, Fett 9.0 g varav miittat fett
3.0 g, Kolhydrater < 0.5 g varav sockerarter < 0.5 g,
Protein 19 g, Salt 0.2 g

2118 MAJSKYCKLINGLARFILE UTAN SKINN

Ingrediensforteckning:
Majskycklinglarfilé (100 %)

Fodret bestar av minst 50 % majs. Klarar varm-

héllning bra. Perfekt for wok, grytor, roulader etc.

Anbudstips: Innerférpackning >= ca 5,0 kg; utan skinn; majskyck-

ling; >= 50 % majs i fodret; ID:11247 Minimerad antiobiotika-
anvindning; ID:10422:2 Foder utan GMO-innehall.

Ol=aH

Forpackningsinfo:

Vikt/st: =
Antal styck/SRS: =
Vikt kg/innerforpackning: ca5,0 kg
Antal innerf/SRS: 1st
Vikt/SRS (kg): ca5,0 kg
Antal Pall/lav: 64/8
Hallbarhet kylvara 0-4°C: 13 dagar

Med inneretikett.

Tillagning: Tillaga majskycklinglarfilén i
stekpanna eller i ugn i ca 175 °C. Kycklingen
ar klar nér kdrntemperaturen dr 72°C och
kottsaften dr helt klar utan rosa inslag.

Niiringsdeklaration/100 g firdig vara:
650 kJ, 150 kcal, Fett 7 g varav miittat fett
2.3 g, Kolhydrater < 0.5 g varav sockerarter < 0.5 g,
Protein 21 g, Salt 0.2 g

2116 MAJSKYCKLINGBROSTFILE, DUBBEL M SKINN O m

Ingrediensforteckning:
Majskycklingbrostfilé med skinn, dubbel (100%).

Kycklingbrosten ar filéeade med maskin. Var observant pa att det kan
forekomma delar av brostbenet.

Fodret bestar av minst 50 % majs. Forpackad i
trag. Skinnet ger en fin stekyta, tillfor extra smak,
samt ger den en bdttre varmhdllningsformaga.
Utmdirkt att fylla med en god fyllning efter egen
smak.

Anbudstips: Dubbelfilé med skinn; >= 50 % majs i fodret;
ID:11247 Minimerad antiobiotikaanvandning; ID:10422:2 Foder
utan GMO-innehall.

Forpackningsinfo:

Vikt/st: ca370-470 g
Antal styck/SRS: 10-14 st
Vikt kg/innerforpackning: ca2,5kg
Antal innerf/SRS: 2st
Vikt/SRS (kg): ca5,0 kg
Antal Pall/lav: 64/8
Hallbarhet kylvara 0-4°C: 10 dagar
Med inneretikett.

Tillagning: Tillaga majskycklingfiléerna i stek-
pannna eller i ugn i ca 175°C. Kycklingfiléerna
ar klara ndr kdrntemperaturen ar 72°C och
kottsaften dr klar utan utan rosa inslag.
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Niringsdeklaration/100 g firdig vara:
800 kJ, 190 kcal, Fett 10 g varav mittat fett
3.3 g, Kolhydrater 3 g varav sockerarter 1.5 g,
Protein 21 g, Salt 1.6 g

17042 DRUMSTICKS, GRILLADE, CHILI

Ingrediensforteckning:

Kycklingben, druvsocker, kryddor och kryddextrakter
(cayenne, chili, basilika, gurkmeja, libbsticka, oregano,
paprika, peppar, persilja, rosmarin, spiskummin, vitlok),
salt, rapsolja, 16k, tomat, kycklingbuljong, glukossirap,
arom, citronpulver, surhetsreglerande medel citronsyra.
Till 100g produkt har anvints 120g kycklingben

Feirdiggrillade kycklingben som bade kan ditas
varma och Ralla. Kryddade med chilikrydda.
Styckfrysta. Passar utmdirkt till bufféer, dagens
rdtt m.m.

Anbudstips: Chilikryddade; vikt per styck 85-110 g; innerforpack-

ning <=2,0 kg; ID:11247 Minimerad antiobiotikaanvindning;
1D:10422:2 Foder utan GMO-innehéll.

¥

Forpackningsinfo:

Vikt/st: ca85-110¢g
Antal styck/kartong: 55-70 st
Vikt kg/innerforpackning: 2kg
Antal innerf/kartong: 3st
Vikt/kartong (kg): 6,0 kg
Antal Pall/lav: 48/8
Hallbarhet djupfryst, -18°C: 300 dagar
Tillagning:

Kycklingbenen kan dtas bade kalla och var-
ma. Frysta kycklingben varms i ugn ca 200°C
ca 25 min.

Niringsdeklaration/100 g firdig vara:
800 kJ, 190 kcal, Fett 10 g varav mittat fett
3.3 g, Kolhydrater 3.0 g varav sockerarter 1.5 g,
Protein 21 g, Salt 2.0 g

17342 DRUMSTICKS, GRILLADE, GRILL

Ingrediensforteckning:

Kycklingben, salt, kryddor och kryddextrakter (cayenne,
koriander, ingefira, paprika, peppar, spiskummin,
vitlok), rapsolja, 16k, kycklingbuljong, socker, glukos-
sirap, jastextrakt.

Till 100 g produkt har anvénts 120 g kycklingben.

Fardiggrillade kycklingben som bade kan cditas
varma och kalla. Kryddade med klassisk grill-
krydda. Styckfrysta. Passar utmdirkt till bufféer,
dagens ritt, barnmenyn m.m.

Anbudstips: Grillkryddade; vikt per styck 85-110 g; innerforpack-
ning <=2,0 kg; ID:11247 Minimerad antiobiotikaanvindning;
1D:10422:2 Foder utan GMO-innehall.

¥

Forpackningsinfo:

Vikt/st: ca85-110¢g
Antal styck/kartong: 55-70 st
Vikt kg/innerférpackning: 2kg
Antal innerf/kartong: 3st
Vikt/kartong (kg): 6,0 kg
Antal Pall/lav: 48/8
Hallbarhet djupfryst, -18°C: 300 dagar
Tillagning:

Kycklingbenen kan itas bade kalla och var-
ma. Frysta kycklingben virms i ugn ca 200°C
ca 25 min.

Niringsdeklaration/100 g firdig vara:
900 kJ, 220 kcal, Fett 14 g varav mittat fett
4.7 g, Kolhydrater 0.7 g varav sockerarter <0.5 g,
Protein 20 g, Salt 2.0 g

24942 KYCKLINGDELAR, GRILLADE, GRILL m

Ingrediensforteckning:

Kycklingdelar, salt, kryddor och kryddextrakter (cayen-
ne, ingefira, koriander, 16k, paprika, peppar, spis-
kummin, vitl6k), glukossirap, jastextrakt, socker.

Till 100 g produkt har anvants 140 g kycklingdelar.

Fardiggrillade kycklingdelar kryddade med
klassisk grillkrydda. Olika delar av kycklingen.
En utmdirkt produkt till buffébordet.

Anbudstips: Fyrstyckad; 50-100 g/st. ID:11247 Minimerad
antiobiotikaanvandning; ID:10422:2 Foder utan GMO-innehall.

Forpackningsinfo:

Vikt/st: ca50-100 g
Antal styck/kartong: 60-120 st
Vikt kg/innerfoérpackning: 2kg
Antal innerf/kartong: 3st
Vikt/kartong (kg): 6,0 kg
Antal Pall/lav: 48/8
Hallbarhet djupfryst, -18°C: 300 dagar
Med inneretikett.

Tillagning:

Kycklingdelarna ar fardiggrillade och kan
dtas bade kalla och varma. Frysta kyckling-
delar varms i ugn ca 200°C ca 25 min.

Niringsdeklaration/100 g firdig vara:
700 kJ, 170 kcal, Fett 10 g varav miittat fett
3.3 g, Kolhydrater 1.0 g varav sockerarter < 0.5 g,
Protein 19 g, Salt 1.6 g

2616 KYCKLINGSPETT, GRILLADE, GRILL 60 G 0 m
Ingrediensforteckning: Forpackningsinfo:
Kycklinglérfil¢, salt, kryddor (cayenne, koriander, Vikt/st: 55-60 g
ingeféra, paprika, peppar, spiskummin, vitlok), 16k, Antal styck/kartong: 83-90 st
kycklingbuljong. Vikt kg/innerférpackning: 2,5kg
Till 100 g produkt har anvints 105 g kycklinglarfilé. Antal innerf/kartong: 2st
Vikt/kartong (kg): 5,0 kg
Férdiggrillat spett av kycklinglarfilé, med smak Antal Pall/lav: 48/8
av klassisk grillkrydda. Klarar varmhdllning Hallbarhet djupfryst, -18°C: 300 dagar
bra. Styckfryst och ca 60 g/st. Serveras kalla eller
varma! Tillagning:

Anbudstips: Kycklingspett; 60 g; Grillkrydda; Larfiléravara.
ID:11247 Minimerad antiobiotikaanvandning; ID:10422:2 Foder
utan GMO-innehall.

Kycklingspetten ér fardiggrillade och kan dtas
bade kalla och varma. Frysta spett virms i ugn
ical175°Cica 15 min.
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Niringsdeklaration/100 g firdig vara:
600 kJ, 140 kcal, Fett 4 g varav miittat fett

1.2 g, Kolhydrater 2.0 g varav sockerarter 1.0 g, Prote-

in23 g Salt1.1g

4100 KYCKLINGBROSTFILE, STEKT, SALT OCH PEPPAR

Ingrediensforteckning:

Kycklingbrostfilé, potatisstirkelse, salt, rapsolja, druv-
socker, svartpepparextrakt, kycklingbuljong.

Till 100 g produkt har anvints 100 g kycklingbrostfilé.

Férdigstekt kycklingbrostfilé. Styckfryst. Neutralt
smaksatt med salt och peppar.

Anbudstips: Stekt; Salt och Peppar; Brostravara. ID:11247
Minimerad antiobiotikaanvindning; ID:10422:2 Foder utan
GMO-innehall.

OH

Forpackningsinfo:

Vikt/st: ca150-180 g
Antal styck/kartong: 33-40 st
Vikt kg/innerforpackning: 2kg
Antal innerf/kartong: 3st
Vikt/kartong (kg): 6,0 kg
Antal Pall/lav: 48/8
Hallbarhet djupfryst, -18°C: 300 dagar

Tillagning:

Kycklingbrostfiléerna ar fardigstekta och kan
dtas bade kalla och varma. Frysta kyckling-
brostfiléer virms i ugn med lite dnga i ca
125°C i ca 20 min.

Niringsdeklaration/100 g firdig vara:
600 kJ, 140 keal, Fett 3.5 g varav mittat fett
1.1 g, Kolhydrater 2.7 g varav sockerarter < 0.5 g,
Protein 23 g, Salt 1.5 g

1888 KYCKLINGBROSTFILE, GRILLAD, SKIVAD

Ingrediensforteckning:

Kycklingbrostfilé, potatisstarkelse, salt, kryddor och
kryddextrakter (cayenne, ingefira, koriander, lagerblad,
muskotnot, paprika, peppar, rosmarin, spiskummin, vit-
16k), rapsolja, glukossirap, 16k, vindger, kycklingbuljong,
stabiliseringsmedel E451, E450, jastextrakt, antioxida-
tionsmedel E301. Till 100 g produkt har anvénts 100 g
kycklingbrostfilé.

Filéerna dr skivade och packade i trag med
etikett. Produkten dr enkelt att arbeta med och
anvdnds med fordel till bufféer, sallader eller i
baguetter & wraps.

Anbudstips: Grillad; Skivad ca 5 mm; Innerforpackning 1,1-1,3 kg;
ID:11247 Minimerad antiobiotikaanvandning; ID:10422:2 Foder
utan GMO-innehall.

2]V

Forpackningsinfo:

Vikt/st: =
Antal styck/kartong: =
Vikt kg/innerforpackning: cal,125kg
Antal innerf/kartong: 4 st
Vikt/kartong (kg): ca4,5kg
Antal Pall/lav: 64/8
Hallbarhet djupfryst, -18°C: 244 dagar
Med inneretikett.

Tillagning: Kycklingbrostfiléerna ér fardig-
grillade och kan étas bade kalla och varma.
Varje skiva ar ca 5 mm. Litt att portionera.
Utmirkt till sallader m.m.

Niringsdeklaration/100 g firdig vara:
600 kJ, 140 kcal, Fett 3.5 g varav mittat fett
1.1 g, Kolhydrater 2.7 g varav sockerarter < 0.5 g,
Protein 23 g, Salt 1.5 g

1874 KYCKLINGBROSTFILE, GRILLAD, GRILL, 150-180 G

Ingrediensforteckning:

Kycklingbrostfilé, potatisstirkelse, salt, rapsolja, kryddor
och kryddextrakter (cayenne, koriander, ingefira,
paprika, peppar, spiskummin, vitlok), glukossirap, 16k,
stabiliseringsmedel E451, E450, kycklingbuljong,
jastextrakt, antioxidationsmedel E301.

Till 100 g produkt har anvénts 100 g kycklingbréstfilé.

Grillade kycklingbrostfiléer kryddade med
klassisk grillkrydda. Styckfrysta. Utmgcirkt till
dagens riitt eller salladen.

Anbudstips: Grillad; 150-180 g. ID:11247 Minimerad antiobioti-
kaanvindning; ID:10422:2 Foder utan GMO-innehall.

O

Férpackningsinfo:

Vikt/st: ca150-180 g
Antal styck/kartong: 33-40 st
Vikt kg/innerférpackning: 2kg
Antal innerf/kartong: 3st
Vikt/kartong (kg): 6,0 kg
Antal Pall/lav: 48/8
Hallbarhet djupfryst, -18°C: 300 dagar

Tillagning:

Kycklingbrostfiléerna ér fardiggrillade och
kan dtas bade kalla och varma. Frysta kyck-
lingbrostfiléer virms med lite dnga i ca 125°C
ica 20 min.

Niringsdeklaration/100 g firdig vara:
700 kJ, 170 keal, Fett 10 g varav miittat fett
3.0 g, Kolhydrater 1.6 g varav sockerarter 0.6 g,
Protein 19 g, Salt 1.2 g

2655 KYCKLINGLARFILE, STEKT, SALT OCH PEPPAR

Ingrediensforteckning:

Kycklinglarfilé, potatisstarkelse, salt, druvsocker, svart-
pepparextrakt, kycklingbuljong (salt), karamelliserat
socker, paprikaextrakt.

Till 100 g produkt har anvants 100 g kycklinglarfilé.

En fardigstekt kycklinglarfilé. Med sin neutrala
kryddning passar den utmdirkt till gratiinger,
grytor, sandwich eller som den dr med ett pas-
sande tillbehor.

Anbudstips: Stekt hel larfilé; Salt och Peppar. ID:11247 Minimerad
antiobiotikaanvindning; ID:10422:2 Foder utan GMO-innehall.

OH

Forpackningsinfo:

Vikt/st: =
Antal styck/kartong: -
Vikt kg/innerforpackning: 2kg
Antal innerf/kartong: 3st
Vikt/kartong (kg): 6,0 kg
Antal Pall/lav: 48/8

Hallbarhet djupfryst, -18°C: 300 dagar
Tillagning:

Kycklinglarfiléerna ar fardigstekta och kan
dtas bade kalla eller varma. Frysta kyckling-
larfiléer vairms i ugnica 175°C1ica 16-18
min.

Niringsdeklaration/100 g firdig vara:
600 kJ, 140 kcal, Fett 4 g varav miittat fett
1.2 g, Kolhydrater 2 g varav sockerarter 1 g,

Protein 23 g, Salt 1.1 g

4101 KYCKLINGINNERFILE, STEKT, SALT OCH PEPPAR

Ingrediensforteckning:

Kycklinginnerfil¢, potatisstirkelse, salt, rapsolja, druv-
socker, svartpepparextrakt, kycklingbuljong.

Till 100 g produkt har anvints 100 g kycklinginnerfilé.

Férdigstekt kycklinginnerfilé. Styckfryst.
Neutralt smaksatt med salt och peppar.

Anbudstips: Stekt; Salt och Peppar; Brostravara. ID:11247
Minimerad antiobiotikaanvindning; ID:10422:2 Foder utan
GMO-innehall.

O

Forpackningsinfo:

Vikt/st: ca30-40 g
Antal styck/kartong: 150-200 st
Vikt kg/innerforpackning: 2kg
Antal innerf/kartong: 3st
Vikt/kartong (kg): 6,0 kg
Antal Pall/lav: 48/8
Hallbarhet djupfryst, -18°C: 300 dagar

Tillagning:

Kycklinginnerfiléerna ér fardigstekta och kan
dtas bade kalla och varma. Frysta kycklingin-
nerfiléer virms i ugn i ca 125°C i ca 10 min.
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Niringsdeklaration/100 g firdig vara:
850 kJ, 210 kcal, Fett 12 g varav mittat fett
3.9 g, Kolhydrater 5.7 g varav sockerarter 0.6 g,
Protein 19 g, Salt 1.8 g

2582 CHICKEN WINGS, CRISPY, SALT OCH PEPPAR E
Ingrediensforteckning: Forpackningsinfo:
Kycklingvingar, majsm;jol, rismjol, potatisstirkelse, druv-  Vikt/st: -
socker, salt, jastextrakt, majsstdrkelse, arom, glukossirap, ~ Antal styck/kartong: -
stabiliseringsmedel (E407, E415), surhetsreglerandeme- Vikt kg/innerforpackning: 2kg
del (E331), svartpepparextrakt. Antal innerf/kartong: 3st
Till 100g produkt har anvénts 110g kycklingvingar Vikt/kartong (kg): 6,0 kg

. X X . Antal Pall/lav: 48/8
Fardiglagade majspanerade kycklingvingar med Hallbarhet djupfryst, -18°C: 300 dagar
salt och peppar. Styckfrysta. Servera som kyck- Med i .

N X X . ed inneretikett.
lingsnacks med en god dippsds och gronsaker.
Tillagning:

Anbudstips: Ej tillsatt gluten; Salt och Peppar.
ID:11247 Minimerad antiobiotikaanvindning; ID:10422:2 Foder
utan GMO-innehall.

Kycklingvingarna dr forberedda. Tillaga
vingarna i fritds i 165-180°C i 2,5-3,5 min.

Niiringsdeklaration/100 g firdig vara:
600 kJ, 140 kcal, Fett 4 g varav miittat fett
1.3 g, Kolhydrater 4 g varav sockerarter 2 g,

Protein 21 g, Salt 1.0 g

1859 KYCKLINGINNERFILE, GRILLAD, CHILI

Ingrediensforteckning:

Kycklinginnerfilé, druvsocker, kryddor och kryddextrak-
ter (cayenne, chili, basilika, gurkmeja, oregano, paprika,
persilja, peppar, libbsticka, rosmarin, spiskummin,
vitlok), salt, rapsolja, 16k, tomat, kycklingbuljong, glu-
kossirap stabiliseringsmedel (E451, E450), naturlig arom,
antioxidationsmedel E301.

Till 100 g produkt har anvénts 100 g kycklinginnerfilé.

Grillad innerfilé med chilikaraktdir. Styckfryst.
Utmgirkt som fyllning i baguette, i en Ceasar-
sallad eller tréi pa pinne som fingerfood.

Anbudstips: Chilikryddad; nyckelhalsmérkt ID:11247 Minimerad
antiobiotikaanvandning; ID:10422:2 Foder utan GMO-innehall.

2]V

Forpackningsinfo:

Vikt/st: ca3bg
Antal styck/kartong: ca 170 st
Vikt kg/innerforpackning: 2kg
Antal innerf/kartong: 3st
Vikt/kartong (kg): 6,0 kg
Antal Pall/lav: 48/8
Hallbarhet djupfryst, -18°C: 300 dagar

Tillagning:

Kycklinginnerfiléerna ar fardiggrillade och
kan 4tas bade kalla och varma. Frysta inner-
filéer varms i ugn med lite 4nga ca 125°C i
ca 15 min.

Niringsdeklaration/100 g firdig vara:
950 kJ, 230 kcal, Fett 15 g varav mittat fett
5 g, Kolhydrater 2 g varav sockerarter 1 g,
Protein 21 g, Salt 1.6 g

2593 BUFFALO WINGS, GRILLADE, BBQ

Ingrediensforteckning:

Kycklingvingar, kryddor( cayenne, chili, gurkmeja, inge-
fara, koriander, oregano, paprika, peppar, spiskummin,
vitlok), salt, druvsocker, 10k, jastextrakt, surhets-
reglerande medel citronsyra.

Till 100g produkt har anvints 140g kycklingvingar

Fardiggrillade kycklingvingar med bbq-smak.
Styckfrysta. Servera som kycklingsnacks med en
god dippsdas och gronsaker.

Anbudstips: Vinglar & mellandel; utan spets. ID:11247 Minimerad
antiobiotikaanvindning; ID:10422:2 Foder utan GMO-innehall.

¥

Forpackningsinfo:

Vikt/st: 25-35g
Antal styck/kartong: 170-240 st
Vikt kg/innerforpackning: 2kg
Antal innerf/kartong: 3st
Vikt/kartong (kg): 6,0 kg
Antal Pall/lav: 48/8
Hallbarhet djupfryst, -18°C: 300 dagar

Tillagning:

Kycklingvingarna ér fardiggrillade och kan
dtas bade kalla och varma. Frysta vingar
varms i ugn i ca 200°C i ca 25 min.
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Niringsdeklaration/100 g firdig vara:
700 kJ, 170 keal, Fett 10 g varav miittat fett
3.0 g, Kolhydrater 1.8 g varav sockerarter < 0.5 g,
Protein 19 g, Salt 1.5 g

2654 KYCKLINGLARFILE, STEKT, STRIMLAD, SALT O PEPPAR O m

Ingrediensforteckning:

Kycklinglarfilé, potatisstarkelse, salt, druvsocker, svart-
pepparextrakt, kycklingbuljong (salt).

Till 100 g produkt har anvants 100 g kycklinglarfilé.

En fiirdigstekt strimlad kycklinglarfilé. Styck-
fryst. Med sin neutrala kryddning passar den
utmdrkt till gratianger, saser, wok, wraps etc.

Anbudstips: Innerférpackning 3 kg; Salt och Peppar; 12mm;
5-6 cm langa. ID:11247 Minimerad antiobiotikaanvandning;
1D:10422:2 Foder utan GMO-innehall.

Forpackningsinfo:

Vikt/st: =
Antal styck/kartong: =
Vikt kg/innerforpackning: 3 kg
Antal innerf/kartong: 2st
Vikt/kartong (kg): 6,0 kg
Antal Pall/lav: 48/8
Hallbarhet djupfryst, -18°C: 300 dagar
Tillagning:

Kycklingen ar fardiglagad och kan &tas bade
kall och varm. Fryst strimlad kyckling virms
pa stekbord eller ugn.

Niringsdeklaration/100 g firdig vara:
700 kJ, 170 keal, Fett 10 g varav miittat fett
3.3 g, Kolhydrater 0.5 g varav sockerarter < 0.5 g,
Protein 19 g, Salt 1.5 g

2675 WOK-KYCKLING, STEKT, STRIMLAD

Ingrediensforteckning:

Kycklinglarfilé, salt, 16k, jastextrakt, modifierad stirkelse,
peppar, antioxidationsmedel natriumaskorbat, druvsock-
er, rosmarinextrakt, surhetsreglerande medel citronsyra.
Till 100 g produkt har anvants 100 g kycklinglarfilé.

En firdigstekt strimlad kycklinglarfilé. Styck-
fryst. Passar till tex pitabrid, wok, gratinger
m.m.

Anbudstips: Innerférpackning >= 3,0 kg; ID:11247 Minimerad
antiobiotikaanvandning; ID:10422:2 Foder utan GMO-innehall.

2]V

Forpackningsinfo:

Vikt/st: =
Antal styck/kartong: =
Vikt kg/innerférpackning: 3 kg
Antal innerf/kartong: 2st
Vikt/kartong (kg): 6,0 kg
Antal Pall/lav: 48/8
Hallbarhet djupfryst, -18°C: 300 dagar
Tillagning:

Wok-kycklingen ar fardigstekt och kan dtas
béde kall och varm. Produkten steks pa stek-
bord eller i ugn ca 200°C i ca 15 min.

Niiringsdeklaration/100 g firdig vara:
1000 kJ, 230 kcal, Fett 17 g varav miittat fett
5.7 g, Kolhydrater 4.5 g varav sockerarter < 0.5 g,
Protein 16 g, Salt 1.9 g

2677 KYCKLINGKOTT, STEKT, STRIMLAT m
Ingrediensforteckning: Forpackningsinfo:
Kycklingkott (90%), potatisstirkelse, salt, 16k, jastextrakt, — Vikt/st: -
modifierad starkelse, peppar, druvsocker, Antal styck/kartong: -
rosmarinextrakt, glukossirap, antioxidationsmedel Vikt kg/innerforpackning: 3 kg
(E301), surhetsreglerande medel (E330), stabiliserings- Antal innerf/kartong: 2 st
medel (E451, E450). Vikt/kartong (kg): 6,0 kg
Antal Pall/lav: 48/8
Férdigstekt strimlad kycklingkitt. Styckfryst. Hallbarhet djupfryst, -18°C: 300 dagar
Passar utmdirkt till kalla réror.
Tillagning:

Anbudstips: Stekt; innerforpackning 3,0 kg; Ej tillsatt sojabonor.
ID:11247 Minimerad antiobiotikaanvandning; ID:10422:2 Foder
utan GMO-innehall.

Kycklingen ar fardigstekt och kan étas bade
kall och varm. Produkten steks pa stekbord
eller i ugn ca 200°C i ca 15 min.

Niringsdeklaration/100 g firdig vara:
500 kJ, 120 keal, Fett 2,6 g varav mittat fett
0.9 g, Kolhydrater 2.0 g varav sockerarter < 0.5 g,
Protein 23 g, Salt 1.4 g

2649 SALLADSKYCKLING, SALT OCH PEPPAR

Ingrediensforteckning:

Kycklingbrostfilé, potatisstirkelse, salt, druvsocker,
svartpepparextrakt, kycklingbuljong (salt).

Till 100 g produkt har anvants 100 g kycklingbrostfilé.

Fardiggrillad, tirnad salladskyckling pa brist-
filé. Skinnfri. Salt och Peppar. Passar utmdirkt
till sallad, wraps, roror, saser.

Anbudstips: Fetthalt <=2,6; Brostravara, Salt och Peppar. Tarnad
18-20 mm. ID:11247 Minimerad antiobiotikaanvandning;
1D:10422:2 Foder utan GMO-innehall.

2]V

Forpackningsinfo:

Vikt/st: =
Antal styck/kartong: =
Vikt kg/innerforpackning: 3kg
Antal innerf/kartong: 2 st
Vikt/kartong (kg): 6,0 kg
Antal Pall/lav: 48/8
Hallbarhet djupfryst, -18°C: 300 dagar
Tillagning:

Kycklingen ér fardiggrillad och kan 4tas bade
kall och varm. Kycklingsalladen steks pa
stekbord eller i ugn ca 200°C i ca 15 min.

Niringsdeklaration/100 g firdig vara:
700 kJ, 170 keal, Fett 10 g varav miittat fett
3.3 g, Kolhydrater 1.5 g varav sockerarter 0.5 g,
Protein 19 g, Salt 2 g

2615 KEBABKYCKLING, STEKT, STRIMLAD (2]
Ingrediensforteckning: Forpackningsinfo:
Kycklinglrfilé, salt, kryddor (chili, koriander, oregano, Vikt/st: =
paprika, peppar, spiskummin, vitlok), 16k, jastextrakt, Antal styck/kartong: -
modifierad stirkelse, rosmarinextrakt, druvsocker, Vikt kg/innerférpackning: 3kg
surhetsreglerande medel (citronsyra, natriumaskorbat). Antal innerf/kartong: 2 st
Till 100 g produkt har anvints 100 g kycklinglarfilé. Vikt/kartong (kg): 6,0 kg
Antal Pall/lav: 48/8
Férdigstekt, strimlad kycklinglarfilé med Hallbarhet djupfryst, -18°C: 300 dagar
kebabsmak. Styckfryst. Passar till tex. pitabrid,
sallader m.m. Tillagning:

Anbudstips: Kebabkyckling; kottravara larfilé; ID:11247 Minime-
rad antiobiotikaanvindning; ID:10422:2 Foder utan GMO-inne-
hall.

Kebabkycklingen &r fardigstekt och kan itas
bade kall och varm. Fryst kebabkyckling
virms pé stekbord eller i ugn.

Niringsdeklaration/100 g firdig vara:
650 kJ, 150 keal, Fett 6.0 g varav mittat fett
2.0 g, Kolhydrater 2.5 g varav sockerarter 1.0 g,
Protein 21 g, Salt 2.0 g

2645 SALLADSKYCKLING, GRILLAD, TARNAD

Ingrediensforteckning:

Kyckling, salt, glukossirap, kryddor (paprika, socker, 16k,
rosmarin, svartpeppar, vitlok, spiskummin), potatisstar-
kelse, stabiliseringsmedel E451, E450, paprikaextrakt,
antioxidationsmedel E301.

Till 100 g produkt har anvints 100 g kycklingbrost- och
larfilé.

Fardiggrillad, tirnad salladskyckling pa briost-
& larfilé. Skinnfri. Kryddad. Passar utmdirkt i
sallader, roror, gratinger m.m.

Anbudstips: Brost & larkétt; Tarnad 18-20 mm; ID:11247
Minimerad antiobiotikaanvindning; ID:10422:2 Foder utan
GMO-innehall.

2]V

Forpackningsinfo:

Vikt/st: =
Antal styck/kartong: =
Vikt kg/innerférpackning: 3 kg
Antal innerf/kartong: 2st
Vikt/kartong (kg): 6,0 kg
Antal Pall/lav: 48/8
Hallbarhet djupfryst, -18°C: 300 dagar
Tillagning:

Salladskycklingen ér fardigstekt och kan dtas
bade kall och varm. Fryst produkt steks pa
stekbord eller i ugn ca 200°C i ca 15 min.

Niringsdeklaration/100 g firdig vara:
750 kJ, 180 kcal, Fett 10 g varav miittat fett
3.3 g, Kolhydrater 3.5 g varav sockerarter 1.5 g,
Protein 19 g, Salt 2 g

2625 TACOKYCKLING, STEKT, STRIMLAD

Ingrediensforteckning:

Kycklinglarfilé, druvsocker, kryddor (chili, koriander,
oregano, spiskummin, vitlok), salt, 16k, modifierad pota-
tisstarkelse, kycklingbuljong, potatisfiber, naturlig arom,
surhetsreglerande medel citronsyra, kryddextrakter
(paprika, peppar).

Till 100 g produkt har anvints 100 g kycklinglarfilé.

Férdigstekt, strimlad kycklinglcrfilé med
tacosmak. Styckfryst. Passar till tex pitabrid,
wok, gratdinger.

Anbudstips: Tacokyckling; kottravara larfilé; ID:11247 Minimerad
antiobiotikaanvandning; ID:10422:2 Foder utan GMO-innehall.

OH

Forpackningsinfo:

Vikt/st: =
Antal styck/kartong: -
Vikt kg/innerforpackning: 3 kg
Antal innerf/kartong: 2st
Vikt/kartong (kg): 6,0 kg
Antal Pall/lav: 48/8
Hallbarhet djupfryst, -18°C: 300 dagar
Tillagning:

Tacokycklingen ér fardigstekt och kan &tas
béde kall och varm. Fryst tacokyckling varms
pé stekbord eller i ugn.

Niringsdeklaration/100 g firdig vara:
700 kJ, 170 kcal, Fett 10 g varav miittat fett
3.3 g, Kolhydrater 1.5 g varav sockerarter < 0.5 g,
Protein 19 g, Salt 2 g

2665 PASTAKYCKLING, STEKT, TARNAD 0 m
Ingrediensforteckning: Forpackningsinfo:
Kycklinglérfilé, salt, 16k, jastextrakt, modifierad stirkelse,  Vikt/st: -
peppar, druvsocker, rosmarinextrakt, glukossirap, Antal styck/kartong: -
stabiliseringsmedel (E451,E450), antioxidationsmedel Vikt kg/innerférpackning: 3kg
(E301), surhetsreglerande medel (E330). Antal innerf/kartong: 2 st
Till 100 g produkt har anvints 100 g kycklinglarfilé. Vikt/kartong (kg): 6,0 kg

L o s Antal Pall/lav: 48/8
bl Earmr}gm: e i, o0 20 Hallbarhet djupfryst, -18°C: 300 dagar
Passar utmdirkt till saser, grytor m.m.

Tillagning:

Anbudstips: Pastakyckling; Larkétt; Tarnad 18-20 mm; innerfor-
packning >=3,0 kg; ID:11247 Minimerad antiobiotikaanvind-
ning; ID:10422:2 Foder utan GMO-innehall.

Pastakycklingen dr fardigstekt och kan étas
bade kall och varm.
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Niringsdeklaration/100 g firdig vara:
1150 kJ, 280 kcal, Fett 19 g varav miittat fett
4.2 g, Kolhydrater 13 g varav sockerarter < 0.5 g,
Protein 13 g, Salt 1.6 g

7000 KYCKLINGKYLETT, FRITERAD 70 G i

Ingrediensforteckning: Férpackningsinfo:

Kycklingkétt (39%), maskinurbenat kycklingkott (22%), — Vikt/st: ca70g

vatten, VETEMJOL, jist, kryddor (gurkmeja, paprika), Antal styck/kartong: 83-87 st

salt, drtfibrer, aromer, 16kpulver, glukossirap, jéstextrakt, Vikt kg/innerforpackning: 2kg

vitlokspulver, kryddextrakt (svartpeppar, SELLERI), Antal innerf/kartong: 3 st

artstirkelse, samt friteringsolja (raps). Vikt/kartong (kg): 6,0 kg
S . e (B . Antal Pall/lav: 48/8

Férdiglagad kycklingkylett som dir friterad i . . .

repsl e e @ o0 et (et Hallbarhet djupfryst, -18°C: 365 dagar

Tillagning:

Anbudstips: Kycklingkylett; vikt per styck ca 70 g. ID:11247
Minimerad antiobiotikaanvindning; ID:10422:2 Foder utan
GMO-innehall.

Kyletten ér fardiglagad. Fryst Kylett steks i
stekpanna i nagra minuter pé varje sida eller i
ugn ca 200°C i ca 15-20 min. Gér utmarkt att
tillaga i fritos.

Niringsdeklaration/100 g firdig vara:
900 kJ, 210 kcal, Fett 13 g varav mittat fett
2.5 g, Kolhydrater 11 g varav sockerarter < 0.5 g,
Protein 14 g, Salt 1.5 g

Niringsdeklaration/100 g firdig vara:
1000 kJ, 240 kcal, Fett 15 g varav miittat fett
6.0 g, Kolhydrater 12 g varav sockerarter < 0.5 g,
Protein 14 g, Salt 1.5 g

7249 KYCKLINGBURGARE, OSTPANERAD m
Ingrediensforteckning: Forpackningsinfo:

Kycklingkoétt (55%), VETEMJOL, majsmjdl, vatten, vege-  Vikt/st: ca80g
tabilisk olja (raps och solros), OSTPULVER, salt, Antal styck/kartong: ca75st
jast, MJOLKPROTEIN, druvsocker, 16kpulver, modifie- Vikt kg/innerforpackning: 2kg
rad potatisstirkelse, kycklingbuljong, aromer, vitlok, Antal innerf/kartong: 3 st
SELLERI, svartpepparextrakt, socker. Friterade i raps- Vikt/kartong (kg): 6,0 kg
olja. Antal Pall/lav: 48/8
Frasig kycklingburgare med ost- och vetepanad LAl i o i <LSHC S
ca 80 g/st. Styckfryst. Servera i brod med goda . .

tillbehér: Tillagning:

Anbudstips: Ostpanerad; vikt per styck ca 80 g; ID:11247
Minimerad antiobiotikaanvidndning; ID:10422:2 Foder utan
GMO-innehéll.

Kycklingburgaren ér firdiglagad. Fryst kyck-
lingburgare steks i stekpanna i ndgra minuter
pé varje sida eller i ugn i ca 200°C i ca 15-20
min. Gar dven utmarkt att tillaga i fritos.

72004 KYCKLINGSCHNITZEL, OSTPANERAD 70 G m

Ingrediensforteckning:

Kycklingkétt (56%), VETEMJOL, majsmijél, vatten,
vegetabilisk olja (raps och solros), OSTPULVER, salt,
jast, MJOLKPROTEIN, druvsocker, l6kpulver, aromer,
modifierad potatisstirkelse, kycklingbuljong, vitlok,
SELLERI, socker.

Fardiglagad kycklingschnitsel med ostpanad som
dr friterad i rapsolja, vdiger ca 70 g/st. Styckfryst.

Anbudstips: Kycklingschnitzel; ostpanerad; vikt per styck ca 70 g.
ID:11247 Minimerad antiobiotikaanvindning; ID:10422:2 Foder
utan GMO-innehall.

Forpackningsinfo:

Vikt/st: ca70g
Antal styck/kartong: 83-87 st
Vikt kg/innerférpackning: 2kg
Antal innerf/kartong: 3st
Vikt/kartong (kg): 6,0 kg
Antal Pall/lav: 48/8
Hallbarhet djupfryst, -18°C: 365 dagar
Tillagning:

Kycklingschnitzeln ér firdiglagad. Fryst
kycklingschnitzel steks i stekpanna i nagra
minuter pa varje sida eller i ugn ca 200°Ci ca
15-20 min. Gar utmarkt att tillaga i fritos.

Niringsdeklaration/100 g firdig vara:
900 kJ, 220 kcal, Fett 10 g varav miittat fett
1.4 g, Kolhydrater 13 g varav sockerarter < 0.5 g,
Protein 19 g, Salt 1.6 g

7250 KYCKLINGBURGARE, CRISPY

Ingrediensforteckning:

Kycklingbréstfilé (70%), rismjol, majsmjol, risextrakt,
majsgryn, salt, druvsocker, modifierad stirkelse (majs),
solrosolja, salt, bakpulver (E500, E450), firgdmne
(E160c), fortjockningsmedel (E415). Kycklingburgaren
ar friterad i rapsolja.

En kripsig kycklingburgare pa ca 90 g/st. Styck-
fryst. Produkten har en krispig ris- & majspanad.
Varken gluten, laktos eller dgg cir tillsatt i
receptet. Servera kycklingburgaren t.ex. med
sallad, tomat, cheddarost, bacon, hamburger-
dressing och jalapenos.

Anbudstips: Ej tillsatt gluten. ID:11247 Minimerad antiobiotika-
anvindning; ID:10422:2 Foder utan GMO-innehall.

¥

Forpackningsinfo:

Vikt/st: cadlg
Antal styck/kartong: ca 67 st
Vikt kg/innerférpackning: 2kg
Antal innerf/kartong: 3st
Vikt/kartong (kg): 6,0 kg
Antal Pall/lav: 48/8
Hallbarhet djupfryst, -18°C: 365 dagar
Tillagning:

Kycklingburgaren &r fardiglagad. Fryst kyck-
lingburgare i ugn ca 185°C i ca 14-16 min.
eller i frités 175°C i ca 4,5 min.

Niringsdeklaration/100 g firdig vara:
1100 kJ, 270 kcal, Fett 18 g varav mittat fett
6 g, Kolhydrater 14 g varav sockerarter < 0.5 g,
Protein 12 g, Salt 1.4 g

7500 CHICKEN NUGGETS, FRITERADE 20 G m

Ingrediensforteckning:

Kycklingkétt (56%),VETEMJOL, vatten, stirkelse (pota-
tis och VETE), salt, kryddor (16k, vitlok, svartpeppar,
paprika, gurkmeja, SELLERI), jést, kycklingbuljongpul-
ver (kyckling, salt, rosmarinextrakt), arom och rapsolja
till fritering.

Chicken Nuggets cir en klar favorit hos bdade stora
och sma. Hog kétthalt och en gyllene panad.
Styckfrysta.

Anbudstips: Vikt per styck ca 20 g; ID:11247 Minimerad
antiobiotikaanvindning; ID:10422:2 Foder utan GMO-innehall.

Férpackningsinfo:

Vikt/st: ca20-21g
Antal styck/kartong: 285-300 st
Vikt kg/innerférpackning: 2kg
Antal innerf/kartong: 3st
Vikt/kartong (kg): 6,0 kg
Antal Pall/lav: 48/8
Hallbarhet djupfryst, -18°C: 365 dagar

Chicken Nuggets ar fardiglagad. Fryst Chick-
en Nuggets steks i stekpanna i nagra minuter
pa varje sida eller i ugn ca 200°C i ca 15-20
min. Gér dven utmarkt att tillaga i fritos.

Niringsdeklaration/100 g firdig vara:
1200 kJ, 290 kcal, Fett 18 g varav mittat fett
6 g, Kolhydrater 17 g varav sockerarter < 0.5 g,
Protein 11 g, Salt 1.4 g

7540 CHICKEN NUGGETS CRISPY, FRITERADE 20 G m

Ingrediensforteckning:

Kycklingkétt (56%), rismjol, majsmjol, vatten, pota-
tisstarkelse, modifierad majsstarkelse, salt, solrosolja,
druvsocker, kycklingbuljongpulver (kyckling, salt, ros-
marinextrakt), arom, lokpulver, vitlokspulver,
svartpepparextrakt, stabiliseringsmedel (E415), fargam-
ne (E160c), rapsolja till fritering.

Crispy Chicken Nuggets cir en favorit hos bade
stora och sma. Styckfrysta. Produkten har en
krispig ris- & majspanad. Varken gluten, laktos
eller ¢igg dr tillsatt i receptet.

Anbudstips: Ej tillsatt gluten, laktos, 4gg, vikt ca 20 g. ID:11247

Minimerad antiobiotikaanvidndning; ID:10422:2 Foder utan
GMO-innehall.

Forpackningsinfo:

Vikt/st: ca20-2lg
Antal styck/kartong: 285-300 st
Vikt kg/innerforpackning: 2kg
Antal innerf/kartong: 3st
Vikt/kartong (kg): 6,0 kg
Antal Pall/lav: 48/8
Hallbarhet djupfryst, -18°C: 365 dagar
Tillagning:

Chicken Nuggets Crispy ér fardiglagad. Fryst
produkt steks i stekpanna i ndgra minuter

pé varje sida eller i ugn i ca 200°C i ca 15-20
min. Gar dven utmarkt att tillaga i fritos.

Kyclingburgare Crispy (7250)

- en kycklingburgare med panad pa
ris- och majsmjol. Ej tillsatt gluten,

laktos, dgg.

e
=
wn
—
a.
A
=
>
=
A
S
~
o
Z
()
2
~
e
Z
()
e
c
=
()
z




O
Z
o=
S
>
N
2
[~
>
e
-]
A
®)
e~
Ay
[72]
~
z
O
=
—
S
>
N
/~
<
—
=
=
%
%
a5

9512 VARMKORYV KYCKLING

¥

Ingrediensforteckning: Forpackningsinfo:
Maskinurbenat kycklingkott (64%), vatten, kycklingfett, ~ Vikt/st: ca60g
potatisstirkelse, druvsocker, salt, kryddor (vitpeppar, Antal styck/kartong: 50 st
paprika, koriander, cayennepeppar, libbsticka) 16k, Vikt kg/innerforpackning: 1,5kg
antioxidationsmedel (E300), konserveringsmedel (E250).  Antal innerf/kartong: 2 st
Korvskinn av kollagen. Vikt/kartong (kg): 3,0 kg
Antal Pall/lav: 144/16
Korvskinn av kollagen. Véiger ca 60 g/st. Hallbarhet djupfryst, -18°C: 300 dagar
Chicken kebab (7300) i ett il sl i
pitabrod tillsammans med Hillergating

gronsaker, fetaost och rod

tomatsas.

Niringsdeklaration/100 g firdig vara:

1000 kJ, 240 kcal, Fett 19 g varav miittat fett
6.0 g, Kolhydrater 7.0 g varav sockerarter <0.5 g,

Protein 10 g, Salt 2.0 g

Anbudstips: Fryst; ca 60 g/st; ID:11247 Minimerad antiobiotika-
anviandning; ID:10422:2 Foder utan GMO-innehall.

Kokas for basta resultat.

7300 CHICKEN KEBAB, FRITERAD 13 G

IVENSK
FhcEL

9508 PRINSKORYV KYCKLING

¥

Ingrefliensfér teckning: 3 \ o f’oll;f/ a?{ningsinfo: e Ingrediensforteckning: Forpackningsinfo:
b horguiboont kYCl(l'?ngkOtt F% %), Ve, StrObrf’d Al X ls t I/ Kartong: 4606200 % Maskinurbenat kycklingkétt (64 %), vatten, kycklingfett, — Vikt/st: cal5g
(VETEMJOL, salt), 18k, paprika, salt, gelatin av nét, ntal styck/xartong: U0 s potatisstirkelse, druvsocker, salt, kryddor (vitpeppar, Antal styck/kartong: ca 400 st
krvdd h krydd k hili, koriand Vikt kg/innerférpackning: 2k
yrkiler @en L SR S (F b LGRETIG ERENEe), e & fkc f ) & 5 % paprika, koriander, cayennepeppar, libbsticka) 16k, Vikt kg/innerforpackning: 2kg
paprika, peppar, rosmarin, spiskummin, vitlok) och ntalinnerl/kartong: y antioxidationsmedel (E300), konserveringsmedel (E250).  Antal innerf/kartong: 3 st
rapsolja till friteringen. Vikt/kartong (kg): 6,0 kg Vikt/kartong (kg): 6,0 kg
Antal Pall/lay: 48/8 Léickra sma prinskorvar av svensk kyckling. Antal Pall/lav: 64/8
Panerade och friterade kycklingbitar pa 12-13 g. Hallbarhet djupfryst, -18°C: 300 dagar Korven dr alspansrokt, skinnfri och vdger ca Hallbarhet djupfryst, -18°C: 300 dagar
Kryddade med kebabkrydda. Styckfrysta. Enkelt . . 15 g/st. Med inneretikett.
& gott! En klar favorit hos de yngre gcisterna. Tillagning:
Varmluftsugn: 150°C 15-20 min. ; A
Niringsdeklaration/100 g firdig vara: Niringsdeklaration/100 g firdig vara: Anbudstips: Fetthalt >= 18 %; innerforpackning >=2,0 kg. Tillagning:

950 kJ, 230 kcal, Fett 18 g varav miittat fett
6.0 g, Kolhydrater 3.0 g varav sockerarter < 0.5 g,

Protein 14 g, Salt 1.4 g

Anbudstips: Kebab; maskinurbenat kycklingkétt 95-97%; friterad.
ID:11247 Minimerad antiobiotikaanvandning; ID:10422:2 Foder
utan GMO-innehall.

Stekugn: 175°C 15-20 min.

1 000 kJ, 240 kcal, Fett 19 g varav miittat fett
6.0 g, Kolhydrater 7.0 g varav sockerarter <0.5 g,

Protein 10 g, Salt 2.0 g

ID:11247 Minimerad antiobiotikaanvandning; ID:10422:2 Foder
utan GMO-innehall.

Kan stekas pa stekbord eller tillagas i ugn.

9509 KYCKLINGPANNBIFF 40 G

¥

9505 GRILLKORV KYCKLING

¥
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Ingrediensforteckning: Forpackningsinfo: Ingrediensforteckning: Forpackningsinfo:
Kycklingkstt (36%), maskinurbenat kycklingkott (29%),  Vikt/st: cad0g Maskinurbenat kycklingkdtt (64 %), vatten, kycklingfett, ~ Vikt/st: 40¢g
16k kycklingskinn, potatisflingor, potatismjol, salt, Antal styck/kartong: ca 150 st potatisstérkelse, druvsocker, salt, kryddor (vitpeppar, Antal styck/kartong: 90 st
potatisfiber, socker, kryddor (peppar, ingefira). Vikt kg/innerforpackning: 3kg paprika, koriander, cayennepeppar, libbsticka) 16k, Vikt kg/innerférpackning: 0,4 kg
Antal innerf/kartong: 2st antioxidationsmedel (E300), konserveringsmedel (E250).  Antal innerf/kartong: 9st
Férdigstekt pannbiff pa ca 40 g/st. Styckfryst. Vikt/kartong (kg): 6,0 kg Vikt/kartong (kg): 3,6 kg
Liitt att variera med olika tillbehor och sdser. Antal Pall/lav: 50/10 Kycklinggrillkorv pa ca 40 g.En favorit hos bade ~ Antal Pall/lav: 144/16
Hallbarhet djupfryst, -18°C: 365 dagar stora och sma géister. Hallbarhet djupfryst, -18°C: 300 dagar
Med inneretikett.
Tillagning:
. . L Kan étas kall eller varm. L g B Tillagning;:
Niringsdeklaration/100 g firdig vara: . ) e s o N . . . . Niringsdeklaration/100 g firdig vara: . =18 %: i ] i " gning:
1000 kJ, 230 keal, Fett 16 g varav mittat fett Anbu(%stlps: Vikt per styck ca 40 g; kéttravara ?f65 %; lnneljfolt- ‘ Stekbord: Otinad 5 min. Tinad 3 min. 1 000 KJ, 240 keal, Fett 19 g varav mittat fett ?Dn lilllgéslt;%\jl.if;rt;:1a':latd>antliib/i(’)'$<2:;f3;§ Z;llenfgalgle;gé Foder Kan stekas pa stekbord eller tillagas i ugn.
packning >= 2,0 kg; kontaktstekt. ID:11247 Minimerad antiobioti-  yarm]uft: 150°C: ca 15 minut § 8 1L :
4.3 g, Kolhydrater 9 g varav sockerarter 1.2 g, — . . armlultsugn GCagiDpIINUTCTS 6 g, Kolhydrater 7 g varav sockerarter < 0.5 g, utan GMO-innehall
i aanvindning; ID:10422:2 Foder utan GMO-innehall. . S 2 . 4
Protein 13 g, Salt 1.9 g Gérna med lite nga. Protein 10 g, Salt 2.0 g
9510 KYCKLINGKOTTBULLAR 14 G ﬁ 9503 GRILLKORYV KYCKLING, SLANTAD m
Ingrediensforteckning: Forpackningsinfo: Ingrediensforteckning: Forpackningsinfo:
Kycklingkétt (36%), maskinurbenat kycklingkott (29%), ~ Vikt/st: caldg Maskinurbenat kycklingkott (64 %), vatten, kycklingfett,  Vikt/st: -
1ok, kycklingskinn,potatisﬂingor, potbatism.jé')l, salt, A.ntal StYCk/ ka{tong: ) ca 428 st potatisstirkelse, druvsocker, salt, kryddor (vitpeppar, Antal styck/kartong: -
potatisfiber, socker, kryddor(peppar,ingefira). Vikt kg/ innerforpackning: 3kg paprika, koriander, cayennepeppar, libbsticka) 16k, Vikt kg/innerférpackning: 2kg
Antal innerf/kartong: 2st antioxidationsmedel (E300), konserveringsmedel (E250).  Antal innerf/kartong: 3st
Ett klimatsmart alternativ till traditionella Vikt/kartong (kg): 6,0 kg Vikt/kartong (kg): 6,0 kg
kottbullar. Enkelt & gott! Viiger ca 14 g/st. Antal Pall/la\.f: 50/10 Bra storlek pé slantarna. Passar utmdrkt till Antal Pall/lav: 64/8
Hallbarhet djupfryst, -18°C: 365 dagar pytt i panna, wok, grytor m.m. Hallbarhet djupfryst, -18°C: 300 dagar
Med inneretikett.
Tillagning:
Niringsdeklaration/100 g firdig vara: Kan dtas kall eller varm. Niringsdeklaration/100 g firdig vara: Anbudstips: Fetthalt >= 18 %; innerférpackning >=2,0 kg. Tillagning:

Anbudstips: Vikt per styck ca 14 g; kéttravara >=65%; innerfor-
packning >= 3,0 kg; friterad. ID:11247 Minimerad antiobiotikaan-
vandning; ID:10422:2 Foder utan GMO-innehall.

Stekbord: Otinad 5 min. Tinad 3 min.
Varmluftsugn 150°C: ca 15 minuter.
Gérna med lite anga.

ID:11247 Minimerad antiobiotikaanvindning; ID:10422:2 Foder ~ Kan stekas pé stekbord eller tillagas i ugn.
utan GMO-innehall.

1000 kJ, 230 kcal, Fett 16 g varav mittat fett
4.3 g, Kolhydrater 9 g varav sockerarter 1.2 g,
Protein 13 g, Salt 1.9 g

1 000 kJ, 240 kcal, Fett 19 g varav miittat fett
6 g, Kolhydrater 7 g varav sockerarter < 0.5 g,
Protein 10 g, Salt 2.0 g
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Niringsdeklaration/100 g firdig vara:
1000 kJ, 230 keal, Fett 18 g varav mittat fett
6 g, Kolhydrater 7 g varav sockerarter < 0.5 g,

Protein 10 g, Salt 1.8 g

9506 STEKKORV KYCKLING

Ingrediensforteckning:

Maskinurbenat kycklingkétt (60 %), vatten, kycklingfett,
potatisstarkelse, druvsocker, salt, kryddor (vitpeppar,
paprika, koriander, cayennepeppar, libbsticka) 16k,

antioxidationsmedel (E300), konserveringsmedel (E250).

En favorit hos bdde stora och smd gister.

Anbudstips: Fetthalt >= 18 %; innerforpackning ca 0,6 kg;
ID:11247 Minimerad antiobiotikaanvandning; ID:10422:2 Foder
utan GMO-innehall.

¥

Forpackningsinfo:

Vikt/st: 600 g
Antal styck/kartong: 6 st
Vikt kg/innerforpackning: 0,6 kg
Antal innerf/kartong: 6 st
Vikt/kartong (kg): 3,6 kg
Antal Pall/lav: 144/16
Hallbarhet djupfryst, -18°C: 300 dagar
Med inneretikett.

Tillagning:

Kan stekas pa stekbord eller tillagas i ugn.

Niringsdeklaration/100 g firdig vara:
1 000 kJ, 230 keal, Fett 18 g varav miittat fett
6 g, Kolhydrater 7 g varav sockerarter < 0.5 g,
Protein 10 g, Salt 1.8 g

9504 STEKKORV KYCKLING, SKIVAD

Ingrediensforteckning:

Maskinurbenat kycklingkétt (60 %), vatten, kycklingfett,
potatisstarkelse, druvsocker, salt, kryddor (vitpeppar,
paprika, koriander, cayennepeppar, libbsticka) 16k,

antioxidationsmedel (E300), konserveringsmedel (E250).

Bra storlek pa skivorna. Tidsbesparande. Enkelt
& gott! En favorit hos bade stora och smdé géister.

Anbudstips: Fetthalt >= 18 %; innerforpackning >=3,0 kg;
28-32 g per skiva. ID:11247 Minimerad antiobiotikaanvandning;
1D:10422:2 Foder utan GMO-innehall.

Forpackningsinfo:

Vikt/st: -
Antal styck/kartong: =
Vikt kg/innerférpackning: 3 kg
Antal innerf/kartong: 2st
Vikt/kartong (kg): 6,0 kg
Antal Pall/lav: 48/8
Hallbarhet djupfryst, -18°C: 300 dagar
Med inneretikett.

Tillagning:

Kan stekas pa stekbord eller tillagas i ugn.

Niringsdeklaration/100 g firdig vara:
1000 kJ, 230 kcal, Fett 18 g varav miittat fett
6 g, Kolhydrater 7 g varav sockerarter < 0.5 g,

Protein 10 g, Salt 1.8 g

9507 STEKKORV KYCKLING, STRIMLAD ﬂ
Ingrediensforteckning: Forpackningsinfo:
Maskinurbenat kycklingkott (60 %), vatten, kycklingfett, ~ Vikt/st: =
potatisstarkelse, druvsocker, salt, kryddor (vitpeppar, Antal styck/kartong: -
paprika, koriander, cayennepeppar, libbsticka) 16k, Vikt kg/innerforpackning: 2kg
antioxidationsmedel (E300), konserveringsmedel (E250).  Antal innerf/kartong: 3st
Vikt/kart kg): 6,0 k
Bra storlek pa strimlorna. Tidsbesparande. Alnta/l ;ZIBIIIagVF ) 64 /g
Enkelt & gott! En favorit hos bdade stora och smd o . o,
. . . Hallbarhet djupfryst, -18°C: 300 dagar
gcister. Med inneretikett.
Tillagning:

Anbudstips: Fetthalt >= 18 %; innerforpackning >=2,0 kg.
ID:11247 Minimerad antiobiotikaanvandning; ID:10422:2 Foder
utan GMO-innehall.

Kan stekas pa stekbord eller tillagas i ugn.
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P are Guldfageln,
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Hons? Garna!

Guldfagelns produkter av svenskt honskott édr framtagna
som ett ytterligare led i var striavan att anvanda all
ravara pa ett satt som minimerar klimat- och miljopa-
verkan. Honskott 4r en utmarkt ravara med egenskaper
som gor att man kan laga bade goda och hialsosamma
maltider med bra ekonomi och gott samvete.

Niringsdeklaration/100 g firdig vara:
950 kJ, 230 kcal, Fett 14 g varav mittat fett
4.4 g, Kolhydrater 9.7 g varav sockerarter 1.9 g,
Protein 14 g, Salt 2.2 g

9520 HONSKOTTBULLAR CA 14 G

Ingrediensforteckning:

Honskott (71%), 1ok, potatisflingor, potatism;jol, kyck-
lingskinn, kycklingfond (vatten, kyckling, salt), salt,
potatisfiber, kryddor (16k, vitpeppar), socker.

Fardigstekta kottbullar pa honskott, ca 14 g/st.
Hog kotthalt! Styckfrysta. Enkelt & gott!

Anbudstips: Vikt per styck ca 14 g; honskottravara >=71%; inner-
forpackning >= 3,0 kg. ID:11247 Minimerad antiobiotikaanvind-
ning; ID:10422:2 Foder utan GMO-innehall.

Férpackningsinfo:

Vikt/st: caldg
Antal styck/kartong: ca 429 st
Vikt kg/innerférpackning: 3kg
Antal innerf/kartong: 2st
Vikt/kartong (kg): 6,0 kg
Antal Pall/lav: 60/10
Hallbarhet djupfryst, -18°C: 365 dagar
Tillagning:

Kan itas kall eller varm.

Stekbord: Otinad 5 min. Tinad 3 min.
Varmluftsugn 150°C: ca 15 min.
Gérna med lite dnga.

Niringsdeklaration/100 g firdig vara:
950 kJ, 230 kcal, Fett 14 g varav mittat fett

Protein 14 g, Salt 2.2 g

4.4 g, Kolhydrater 9.7 g varav sockerarter 1.9 g,

9524 HONSKOTTBULLAR CA 9 G

Ingrediensforteckning:

Honskott (71%), 16k, potatisflingor, potatismjol, kyck-
lingskinn, kycklingfond (vatten, kyckling, salt), salt,
potatisfiber, kryddor (16k, vitpeppar), socker.

Fardigstekta sma goda kéttbullar pa honskott,
ca 9 g/st. Hog kotthalt! Styckfrysta. Enkelt & gott!

Anbudstips: Vikt per styck ca 9 g; honskottravara >=71%; inner-
forpackning >= 3,0 kg. ID:11247 Minimerad antiobiotikaanvind-
ning; ID:10422:2 Foder utan GMO-innehall.

¥

Forpackningsinfo:

Vikt/st: cad9g
Antal styck/kartong: ca 667 st
Vikt kg/innerférpackning: 3kg
Antal innerf/kartong: 2st
Vikt/kartong (kg): 6,0 kg
Antal Pall/lav: 70/10
Hallbarhet djupfryst, -18°C: 365 dagar
Tillagning:

Kan itas kall eller varm.

Stekbord: Otinad 5 min. Tinad 3 min.
Varmluftsugn 150°C: ca 15 min.
Gérna med lite dnga.

Niringsdeklaration/100 g firdig vara:
950 kJ, 230 kcal, Fett 14 g varav mittat fett
4.4 g, Kolhydrater 9.7 g varav sockerarter 1.9 g,
Protein 14 g, Salt 2.2 g

9521 HONSPANNBIFF CA 60 G

Ingrediensforteckning:

Honskott (71%), 16k, potatisflingor, potatismjol, kyck-
lingskinn, kycklingfond (vatten, kyckling, salt), salt,
potatisfiber, kryddor (16k, vitpeppar), socker.

Fardigstekt pannbiff pa honskott, ca 60 g/st.
Hog kotthalt! Styckfryst. Liitt att variera med
olika tillbehir och sdser.

Anbudstips: Vikt per styck ca 60 g; honskottravara >=71%; inner-
forpackning >= 3,0 kg. ID:11247 Minimerad antiobiotikaanvand-
ning; ID:10422:2 Foder utan GMO-innehall.

¥

Forpackningsinfo:

Vikt/st: ca60g
Antal styck/kartong: ca 100 st
Vikt kg/innerforpackning: 3,0 kg
Antal innerf/kartong: 2st
Vikt/kartong (kg): 6,0 kg
Antal Pall/lav: 60/10
Hallbarhet djupfryst, -18°C: 365 dagar
Tillagning:

Kan itas kall eller varm.

Stekbord: Otinad 5 min. Tinad 3 min.
Varmluftsugn 150°C: ca 15 min.
Gérna med lite anga.
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9525 HONSBROSTPALAGG, SKIVAT, ALSPANSROKT m
-
\ h Ingrediensforteckning: Forpackningsinfo:
Honsbrostfilé (85%), vatten, salt, druvsocker (majs), Vikt/st: ca9-10g
=L d konserveringsmedel (E250), stabiliseringsmedel (E451), Antal styck/SRS: ca 300-330 st
3 antioxidationsmedel (E301). Vikt kg/innerforpackning: 0,5kg
. . . Antal innerf/SRS: 6 st
; Nyttigt och gott paligg av alspansrokt honsbrost- /SRS (kg): 3,0kg
I;;afgg. I(:y{‘vara. “Ca 5% sljcw_or per forpackning. Antal Pall/lav: 144/16
tikett pd innerfdrpackning. Hallbarhet kylvara 0-4°C: 29 dagar
Niringsdeklaration/100 g firdig vara: Anbudstips: Skivat paliggs Honskottravara brostfilé >=85%; kylr, ~ Liiegning:
410 kJ, 100 keal, Fett 0.9 g varav miittat fett 1D:11247 Minimerad antiobiotikaanvindning; ID:10422:2 Foder Produkten dr dtfardig.
<0.5 g, Kolhydrater 1.5 g varav sockerarter 1.5 g, utan GMO-innehall.
Protein 21 g, Salt 2.6 g
1320 HONSFARS 0 m
Ingrediensforteckning: Forpackningsinfo:
Honskott (100%) Vikt/st: -
Malningsgrad 3 mm Antal styck/kartong: =
Vikt kg/innerforpackning: 1,8 kg
Brist- och larkétt fran hons 100 %. Forpackad i Antal innerf/kartong: 2st
trag. Fetthalt endast 7,5 %.Passar allt frén klas- Vikt/kartong (kg): 3.6kg
I siska rdtter, farsrdtter och sdser. Antal Pall/lav: 64/8
4 Hallbarhet djupfryst, -18°C: 244 dagar
Med inneretikett.
Niringsdeklaration/100 g firdig vara: Anbudstips: Innerforpackning 1,8 kg; Nyckelhal. ID:11247 Tillagning:
700 k], 150 keal, Fett 7,5 g varav mittat fett Minimerad antiobiotikaanvidndning; ID:10422:2 Foder utan Ska tillagas.
2.0 g, Kolhydrater <0.5 g varav sockerarter < 0.5 g, GMO-innehdll.
Protein 21 g, Salt 0.2 g
2600 HONSKOTT, ROKT, TARNAT m
Ingrediensforteckning: Forpackningsinfo:
Honskott (75 %), vatten, kycklingfett, salt, druvsocker, Vikt/st: -
stabiliseringsmedel (E451), antioxidationsmedel (E301), Antal styck/kartong: -
konserveringsmedel (E250). Vikt kg/innerférpackning: 1kg
Antal innerf/kartong: 6 st
Fardiglagat tdrnat honskditt som dr alspansrokt. Vikt/kartong (kg): 6,0kg
Kan citas varm eller kall. Passar perfekt till roror, ~ Antal Pall/lav: 64/8
sGser eller sallader. Hallbarhet djupfryst, -18°C: 300 dagar
Tillagning:

Niiringsdeklaration/100 g firdig vara:
600 kJ, 130 keal, Fett 9 g varav miittat fett
3 g, Kolhydrater < 0.5 g varav sockerarter < 0.5 g,
Protein 14 g, Salt 3 g

Anbudstips: Honsravara; Rokt; Téarnat 8 mm; Kéttravara 75 %.
ID:11247 Minimerad antiobiotikaanvindning; ID:10422:2 Foder
utan GMO-innehall.

Produkten ér firdiglagad och kan étas bade
kall eller varm.

Niringsdeklaration/100 g firdig vara:
600 kJ, 130 keal, Fett 9 g varav miittat fett
3 g, Kolhydrater < 0.5 g varav sockerarter < 0.5 g,
Protein 14 g, Salt 3 g

2601 HONSKOTT, ROKT, STRIMLAT

Ingrediensforteckning:

Honskott (75 %), vatten, kycklingfett, salt, druvsocker,
stabiliseringsmedel (E451), antioxidationsmedel (E301),
konserveringsmedel (E250).

Fardiglagat strimlat honskdtt som dar alspans-
rokt. Kan dtas varm eller kall. Passar perfekt till
roror, saser, sallader eller varfor inte pé pizzan?.

Anbudstips: Honsravara; Strimlat; Tarnat 8 mm; Kéttravara 75 %.
ID:11247 Minimerad antiobiotikaanvindning; ID:10422:2 Foder
utan GMO-innehall.

Forpackningsinfo:

Vikt/st: -
Antal styck/kartong: -
Vikt kg/innerférpackning: 1kg
Antal innerf/kartong: 6 st
Vikt/kartong (kg): 6,0 kg
Antal Pall/lav: 64/8
Hallbarhet djupfryst, -18°C: 300 dagar
Tillagning:

Produkten ér firdiglagad och kan étas bade
kall eller varm.

Guldfagelns satsning pa produkter av
honskdatt dr ytterligare ett sditt att visa
forstaelse for det som dr viktigt for
mdnniskor som bor i Sverige ndr det
gdller omsorg om klimat, miljo, djur-
hallning, god mat och hdilsa.

YALINAOIdSNQH




GULDFAGELN SOLBACKA KYCKLING

Guldfagelns Langsamtvixand
LANGSAMTVAXANDE u aS SIélsckZEyzE?n;?Xan e
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GULDFAGELN lf\NGSAMTVAXANDE. NATURLIGT GOD.

Guldfageln Langsamtvaxande Solbackakyckling kldcks och fods upp pa utvalda Sydsvenska gardar.

Dar far den god tid pa sig att vaxa langsamt i en stimulerande uppvéxtmiljo. Den kan rora sig fritt, klattra pa
halmbalar eller picka pa stenar om den kanner for det. Ett bra liv helt enkelt for en kyckling. Den langsamma
uppvaxten ger en naturligt god kyckling med en mer utvecklad och mogen smak. | den har foldern har vi samlat
fem inspirerande recept, alla kryddade med var bestdmda uppfattning att en god uppvéxt ger en god kyckling.
Vi &r overtygade om att ni haller med och att Guldfageln Langsamtvéaxande Solbackakyckling ger er en stunds
ldngsam njutning.

60D MAT BURJAR MED BRA RAVAROR.

Och dar spelar saklart Guldfageln Langsamtvéaxande Solbackakyckling en naturlig roll. Den finns
som hel kyckling, kycklingbrdstfiléer, kycklinglarfiléer och kycklingben. Allt kommer fran kyck-
lingar som fatt god tid pa sig att vdxa upp i en stimulerande stallmiljo. Eftersom de klacks i
stall har de vuxit upp pa en och samma gard. Vi tror att ni marker det.

X X ) £ 3100 SOLBACKA HEL FARSK KYCKLING E
G ULD FAG E I. NS l.AN GSAMTVAXAN DE SOI—BAC KAKYC KLl N G. ' Ingrediensforteckning: Forpackningsinfo:
; -.'J AFiizs, I”r Hel farsk kyckling (100%). Vikt/st: ca 1500 g
O LﬁngsamtVﬁxa“de kYCklmg ] muf“ - '_- Hel féirsk Solbacka kyckling (100%) frdn lang- éit:ibt/)lrgi/esllf{:r ackning: ca 1,;0?:)“
. Y 4 samtodixande ras. 100% sojafritt foder. Antal imerf/karfong: & o 3 f[
 Solbackakyckingen klicks och fods upp pa utvalda Sydsvenska gardar. ™ =1 Vikt/SRS (kg): ca45kg
] : . Antal Pall/lav: 48/6
2 - . . Hallbarhet kylvara, +4°C: 10 dagar
. . , . . — OBS! Fiirsk kyckl yivara. 8
e Fdds upp frigdende inomhus i en stimulerande stallmiljo med < BEL KRN - arsi fyeiding Tillagning:
. o . o . . o Tillaga den hela kycklingen i ugn ca 175 °C.
Niringsdeklaration/100 g firdig vara: stips: Lingsamtvaxande kyckling; sojafritt foder; kottravara = Tl enEm T .
hal m ba|al' att klattra pa OCh Steﬂar att plea pa . 750 kJ, 180 kcal, Fett 12 g varav miittat fett 4.0 g, %; ID:11247 Minimerad antiobiotikaanvandning; ID:10422:2 Kycklingen dr Klar nér kirntemperaturen &r

Kolhydrater < 0.5 g varav sockerarter < 0.5 g, Foder utan GMO-innehall. 82°C och kéttsaften ér helt klar utan rosa inslag.
Protein 18 g, Salt 0.2 g

* Enlangsamtvéaxande kyckling har ett mer moget och smakrikt kott med mer kottstruktur.

 Svensk Fagel-markning.

VAOVATOS - ONITXOAY YV JSYVI/LSAT
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Niringsdeklaration/100 g firdig vara:
650 kJ, 160 keal, Fett 9.0 g varav miittat fett 3.0 g,
Kolhydrater < 0.5 g varav sockerarter < 0.5 g,
Protein 19 g, Salt 0.2 g

3110 SOLBACKA KYCKLINGLARFILE UTAN SKINN

Ingrediensforteckning:
Kycklinglarfilé utan skinn (100%).

Kycklinglarfiléer (100%) utan skinn fran ling-
samtvdixande ras. 100% sojafritt foder.

Anbudstips: Langsamtvixande kyckling; sojafritt foder; kottravara
100 %; ID:11247 Minimerad antiobiotikaanvindning; ID:10422:2
Foder utan GMO-innehall.

(2]¥

Forpackningsinfo:

Vikt/st: -
Antal styck/kartong: =
Vikt kg/innerférpackning: 2,5kg
Antal innerf/kartong: 2st
Vikt/kartong (kg): 5,0 kg
Antal Pall/lav: 64/8

Hallbarhet djupfryst, -18°C: 365 dagar

Tillagning:

Tillaga de tinade kycklinglarfilérna i stek-
panna eller i ugn i ca 175 °C. Kycklinglérfilé-
erna ér klara nir kdrntemperaturen ar 72°C
och kottsaften ar helt klar utan rosa inslag.

Niringsdeklaration/100 g firdig vara:
650 k], 160 kcal, Fett 9.0 g varav mittat fett 3.0 g,
Kolhydrater < 0.5 g varav sockerarter < 0.5 g,
Protein 19 g, Salt 0.2 g

3119 SOLBACKA KYCKLINGLARFILE UTAN SKINN

Ingrediensforteckning:
Kycklinglarfilé utan skinn (100%).

Kycklinglarfiléer (100%) utan skinn fran lang-
samtvdxande ras. 100% sojafritt foder.

Anbudstips: Langsamtvixande kyckling; sojafritt foder; kottravara
100 %; ID:11247 Minimerad antiobiotikaanvidndning; ID:10422:2
Foder utan GMO-innehall.

Of

Forpackningsinfo:

Vikt/st: -
Antal styck/SRS: =
Vikt kg/innerférpackning: 2,5kg
Antal innerf/SRS: 2st
Vikt/SRS (kg): 5,0 kg
Antal Pall/lav: 64/8
Hallbarhet kylvara, +4°C: 10 dagar
Tillagning:

Tillaga kycklinglarfilérna i stekpanna eller
iugn ca 175°C. Kycklinglarfiléerna ar klara
nir kdrntemperaturen dr 72°C och kéttsaften
ar helt klar utan rosa inslag.

Niringsdeklaration/100 g firdig vara:
650 kJ, 160 kcal, Fett 9.0 g varav miittat fett
3.0 g, Kolhydrater < 0.5 g varav sockerarter < 0.5 g,
Protein 19 g, Salt 0.2 g

3113 SOLBACKA KYCKLINGBEN

Ingrediensforteckning:
Kycklingben (100%).

Kycklingben (100%) fran langsamtodixande ras.
100% sojafritt foder.

Anbudstips: Langsamtvixande kyckling; sojafritt foder; kéttravara
100 %; ID:11247 Minimerad antiobiotikaanvindning; ID:10422:2
Foder utan GMO-innehall.

¥

Forpackningsinfo:

Vikt/st: -
Antal styck/kartong: =
Vikt kg/innerférpackning: 2,5kg
Antal innerf/kartong: 2st
Vikt/kartong (kg): 5,0 kg
Antal Pall/lav: 64/8

Hallbarhet djupfryst, -18°C: 365 dagar
Tillagning:

Tillaga de tinade kycklingbenen i ugn

ca 200 °C. Kycklingbenen ar klara nar kérn-
temperaturen dr 82°C och kéttsaften ér helt
klar utan rosa inslag.

Niringsdeklaration/100 g firdig vara:
650 kJ, 160 kcal, Fett 9.0 g varav miittat fete 3.0 g,
Kolhydrater < 0.5 g varav sockerarter < 0.5 g,
Protein 19 g, Salt 0.2 g

3117 SOLBACKA KYCKLINGBEN

Ingrediensforteckning:
Kycklingben (100%).

Kycklingben (100%) fran langsamtvdxande ras.
100% sojafritt foder.

Anbudstips: Langsamtvixande kyckling; sojafritt foder; kottravara
100 %; ID:11247 Minimerad antiobiotikaanvindning; ID:10422:2
Foder utan GMO-innehall.

Forpackningsinfo:

Vikt/st: -
Antal styck/SRS: =
Vikt kg/innerférpackning: 2,5kg
Antal innerf/SRS: 2st
Vikt/SRS (kg): 5,0 kg
Antal Pall/lav: 64/8
Hallbarhet kylvara, +4°C: 10 dagar
Tillagning:

Tillaga kycklingbenen i ugn ca 175°C.
Kycklingbenen &r klara nar kottet latt lossnar
fran benen, kdrntemperaturen ar 82°C och
kottsaften ar helt klar utan rosa inslag.

Niringsdeklaration/100 g firdig vara:
500 kJ, 120 keal, Fett 3.0 g varav mittat fett 1.0 g,
Kolhydrater < 0.5 g varav sockerarter < 0.5 g,
Protein 23 g, Salt 0.2 g

3111 SOLBACKA KYCKLINGBROSTFILE UTAN SKINN

Ingrediensforteckning:
Kycklingbrostfilé utan skinn (100%).

Kycklingbrostfiléer (100%) utan skinn fran
langsamtvdixande ras. 100% sojafritt foder.
Handstyckade.

Anbudstips: Lingsamtvixande kyckling; sojafritt foder; kottrdvara
100 %; ID:11247 Minimerad antiobiotikaanvindning; ID:10422:2
Foder utan GMO-innehall.

2]V

Forpackningsinfo:

Vikt/st: °
Antal styck/kartong: -
Vikt kg/innerforpackning: 2,5kg
Antal innerf/kartong: 2st
Vikt/kartong (kg): 5,0 kg
Antal Pall/lav: 64/8

Hallbarhet djupfryst, -18°C: 365 dagar

Tillagning:

Tillaga de tinade kycklingfilérna i stekpanna
eller i ugn i ca 175 °C. Kycklingfiléerna ar
klara ndr kdrntemperaturen ar 72°C och
kottsaften ar helt klar utan rosa inslag.

Niringsdeklaration/100 g firdig vara:
500 kJ, 120 kcal, Fett 3.0 g varav miittat fete 1.0 g,
Kolhydrater < 0.5 g varav sockerarter < 0.5 g,
Protein 23 g, Salt 0.2 g

3115 SOLBACKA KYCKLINGBROSTFILE UTAN SKINN

Ingrediensforteckning:
Kycklingbrostfilé utan skinn (100%).

Kycklingbrostfiléer (100%) utan skinn fran
langsamtviixande ras. 100% sojafritt foder.
Handstyckade.

Anbudstips: Langsamtvixande kyckling; sojafritt foder; kottravara
100 %; ID:11247 Minimerad antiobiotikaanvidndning; ID:10422:2
Foder utan GMO-innehall.

2]V

Forpackningsinfo:

Vikt/st: =
Antal styck/SRS: -
Vikt kg/innerférpackning: 2,5kg
Antal innerf/SRS: 2st
Vikt/SRS (kg): 50kg
Antal Pall/lav: 64/8
Hallbarhet kylvara, +4°C: 12 dagar
Tillagning:

Tillaga kycklingfilérna i stekpanna eller i
ugn ca 175°C. Kycklingfiléerna ar klara nar
karntemperaturen dr 72°C och kéttsaften ar
helt klar utan rosa inslag.

Niringsdeklaration/100 g firdig vara:
650 kJ, 150 kcal, Fett 7.0 g varav miittat fett 2.3 g,
Kolhydrater < 0.5 g varav sockerarter < 0.5 g,
Protein 21 g, Salt 0.2 g

3112 SOLBACKA KYCKLINGBROSTFILE MED SKINN Om

Ingrediensforteckning: Forpackningsinfo:
Kycklingbrostfilé med skinn (100%). Vikt/st: -
o . 0 . e Antal styck/kartong: -
Kycklingbrostfiléer (100%) ?nec? skinn fran. lang- Vikt kgfinnerforpackning: 25kg
samtvdxande ras. 100% sojafritt foder. Skinnet Antal innerffkartong: 2t
ger en fin stekyta. Handstyckade. Vikt/kartong (kg): 25ke
Antal Pall/lav: 64/8

Anbudstips: Langsamtvixande kyckling; sojafritt foder; kottravara
100 %; ID:11247 Minimerad antiobiotikaanvindning; ID:10422:2
Foder utan GMO-innehall.

Hallbarhet djupfryst, -18°C: 365 dagar

Tillagning:

Tillaga de tinade kycklingfilérna i stekpanna
eller i ugn i ca 175 °C. Kycklingfiléerna ar
klara nér kdrntemperaturen ar 72°C och
kottsaften dr helt klar utan rosa inslag.

Niringsdeklaration/100 g firdig vara:
650 kJ, 150 kcal, Fett 7.0 g varav miittat fett 2.3 g,
Kolhydrater < 0.5 g varav sockerarter < 0.5 g,
Protein 21 g, Salt 0.2 g

3116 SOLBACKA KYCKLINGBROSTFILE MED SKINN Om

Ingrediensforteckning:
Kycklingbrostfilé med skinn (100%).

Kycklingbrostfiléer (100%) med skinn fran ldng-
samtvdxande ras. 100% sojafritt foder. Skinnet
ger en fin stekyta. Handstyckade.

Anbudstips: Langsamtvixande kyckling; sojafritt foder; kottrévara
100 %; ID:11247 Minimerad antiobiotikaanvindning; ID:10422:2
Foder utan GMO-innehall.

Forpackningsinfo:

Vikt/st: =
Antal styck/SRS: =
Vikt kg/innerfoérpackning: 2,5kg
Antal innerf/SRS: 2st
Vikt/SRS (kg): 2,5kg
Antal Pall/lav: 64/8
Hallbarhet kylvara, +4°C: 10 dagar
Tillagning:

Tillaga kycklingfilérna i stekpanna eller i
ugn ca 175°C. Kycklingfiléerna ar klara nar
karntemperaturen ar 72°C och kéttsaften ar
helt klar utan rosa inslag.
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Niringsdeklaration/100 g firdig vara:
480 kJ, 120 kcal, Fett 4.0 g varav miittat fett

55010 KYCKLINGLEVER

Ingrediensforteckning:
Kycklinglever (100%).

Utmdirkt till patéer, stuvning m.m.

Anbudstips: Innerférpackning >=3,0 kg, Nyckelhdlsmirkt;
ID:11247 Minimerad antiobiotikaanvandning; ID:10422:2

OH

Forpackningsinfo:

Vikt/st: -
Antal styck/kartong: =
Vikt kg/innerférpackning: 0,4 kg
Antal innerf/kartong: 12 st
Vikt/kartong (kg): 4,8kg
Antal Pall/lav: 56/8

Hallbarhet djupfryst, -18°C: 365 dagar
Tillagning:

Stek den tinade kycklinglevern i stekpanna.
Levern dr fardig ndr kirntemperaturen ar

Niringsdeklaration/100 g firdig vara:
650 kJ, 160 kcal, Fett 9 g varav miittat fett
3 g, Kolhydrater < 0.5 g varav sockerarter < 0.5 g,
Protein 19 g, Salt 0.2 g

1700 KYCKLINGBEN/DRUMSTICKS

Ingrediensforteckning:
Kycklingben (100 %). Styckfrysta.

Styckfrysta kycklingben/drumsticks 100 % med
inneretikett. Passar utmdirkt till bufféer, dagens
rétt, barnmenyn m.m.

Anbudstips: Innerférpackning <= 2,0 kg; ID:11247 Minimerad
antiobiotikaanvandning; ID:10422:2 Foder utan GMO-innehall.

2]V

Forpackningsinfo:

Vikt/st: ca80-110¢g
Antal styck/kartong: 55-75 st
Vikt kg/innerférpackning: 2kg
Antal innerf/kartong: 3st
Vikt/kartong (kg): 6,0 kg
Antal Pall/lav: 56/8

Hallbarhet djupfryst, -18°C: 365 dagar
Tillagning:

Tillaga de tinade kycklingbenen i ugn ca
200°C. Kycklingen ar klar nar kottet latt loss-
nar fran benen, kirntemperaturen ér 82°C
och kéttsaften dr helt klar utan rosa inslag.

1.3 g, Kolhydrater 0.7 g varav sockerarter < 0.5 g, Foder utan GMO-innehall. 72°C.
Protein 19 g, Salt 0.2 g

1905 KYCKLINGSKROV m

Ingrediensforteckning: Forpackningsinfo:

Skrov fran kyckling (brost, rygg, lar och ben). Vikt/st: =
Antal styck/kartong: =

Koka egen buljong. Se recept nedan. Vikt kg/innerférpackning: 10 kg
Antal innerf/kartong: 1st
Vikt/kartong (kg): 10 kg
Antal Pall/lav: 36/4

Niringsdeklaration/100 g firdig vara:
950 kJ, 230 kcal, Fett 19 g varav mittat fett
6.0 g, Kolhydrater < 0.5 g varav sockerarter < 0.5 g,
Protein 15 g, Salt 0.2 g

Anbudstips: Kycklingskrov; ID:11247 Minimerad antiobiotikaan-

viandning; ID:10422:2 Foder utan GMO-innehall.

Hallbarhet djupfryst, -18°C: 182 dagar
Tillagning:

Révara, maste tillagas. Till fonder och
buljonger m.m.

Kycklingbuljong fran grunden

Skrov fran en kyckling
2 msk olja till stekning
1 gul lok

1 purjolok

2 mordtter

2 palsternackor

2 stjalkar selleri

4 vitloksklyftor
Timjan, ett knippe kvistar
2,5 liter vatten

3 lagerblad

7 vitpepparkorn, hela

Skolj av skrovet och ev. dela det i mindre bitar. Skir gronsa-
kerna i bitar och ligg olja, skrov, gronsaker och timjan i en
stor kastrull som rymmer minst 5 L. Bryn allting i olja i cirka
5 min, fyll sedan pa vatten, lagerblad och vitpepparkorn. Lat
koka upp, skumma av, sink sedan virmen och lat buljongen
sta och sjuda i ca 3,5 tim, tills hélften av vitskan forsvunnit.
Skumma av buljongen vid behov, och rér om dé och da.

Sila sedan buljongen, forst genom vanlig sil, sedan genom
silduk. For en mer koncentrerad buljong; hall tillbaka
buljongen i en rengjord kastrull och koka ner den till ungefir
halverad mangd.

Lat buljongen svalna, och skeda vid 6nskemal bort det fett
som lagger sig pd ytan nir den svalnat.

Niringsdeklaration/100 g firdig vara:
850 kJ, 200 kcal, Fett 14 g varav miittat fett
4.4 g, Kolhydrater < 0.5 g varav sockerarter < 0.5 g,
Protein 19 g, Salt 0.2 g

1003 KYCKLINGKLUBBA MED DEL AV RYGGBEN ﬁ

Ingrediensforteckning: Forpackningsinfo:

Kycklingklubba, med del av ryggben, styckfryst. Vikt/st: ca190-250 g
Antal styck/kartong: 24-32 st

Kycklingklubba 100 %. Styckfrysta. Marinera/ Vikt kg/innerforpackning: 3kg

krydda och tillaga i ugn, servera med passande Antal innerf/kartong: 2 st

tillbehor. Vikt/kartong (kg): 6,0kg
Antal Pall/lav: 56/8

Anbudstips: Med del av ryggben; Innférpackning >= 3,0 kg;
ID:11247 Minimerad antiobiotikaanvandning; ID:10422:2 Foder
utan GMO-innehall.

Hallbarhet djupfryst, -18°C: 365 dagar
Tillagning:

Tillaga de tinade klubborna i ugnen i ca 200
°C. Kycklingen ér klar nar kottet latt lossnar
fran benen, karntemperaturen ar 82°C och
kottsaften dr helt klar utan rosa inslag.

Niringsdeklaration/100 g firdig vara:
850 kJ, 200 kcal, Fett 14 g varav miittat fett
4.4 g, Kolhydrater < 0.5 g varav sockerarter < 0.5 g,
Protein 19 g, Salt 0.7 g

10222 KYCKLINGKLUBBA MORAD, M DEL AV RYGGBEN m

Ingrediensforteckning: Forpackningsinfo:

Kycklingklubba (87%), vatten, salt, socker. Styckfryst. Vikt/st: =
Antal styck/kartong: =
Vikt kg/innerférpackning: 2kg

Morade kycklingklubbor. Styckfrysta. Marinera/ Antal innerf/kartong: 5 st

krydda och tillaga i ugn, servera med passande Vikt/kartong (kg): 10 kg

tillbehor. Antal Pall/lav: 24/4

Anbudstips: Kottravara 86-88 %; innforpackning < = 2,0 kg; med
del av ryggben. ID:11247 Minimerad antiobiotikaanvindning;
1D:10422:2 Foder utan GMO-innehall.

Hallbarhet djupfryst, -18°C: 365 dagar

Tillagning:

Tillaga de tinade klubborna i ugnen i ca 200
°C. Kycklingen &r klar nér kéttet Litt lossnar
fran benen, karntemperaturen ar 82°C och
kottsaften ar helt klar utan rosa inslag.

Niiringsdeklaration/100 g firdig vara:
430 kJ, 100 kcal, Fett 2.0 g varav miittat fett
0.7 g, Kolhydrater < 0.5 g varav sockerarter < 0.5 g,
Protein 21 g, Salt 0.7 g

1159 KYCKLINGBROSTINNERFILE, MORAD V|
Ingrediensforteckning: Forpackningsinfo:
Kycklingbrostinnerfilé (87%), vatten, salt, socker. Vikt/st: ca20-50 g
Styckfryst. Kycklingbrosten ér fileade med maskin. Var Antal styck/kartong: 120-300 st
observant pa att det kan férekomma delar av brostbenet.  Vikt kg/innerférpackning: 3kg
. . ) e Antal innerf/kartong: 2st
M?rade innerfiléer, ca 20-50 g/st.o Mo'rmngi'en Vikt/kartong (kg): 6,0 kg
gor att produkten Rlarar varmhdallning bdttre. Antal Pall/lav: 56/8

Utmairkt produkt till grytor, wok m.m.

Anbudstips: Kottravara 86-88 %; innférpackning >= 3,0 kg;
ID:11247 Minimerad antiobiotikaanvandning; ID:10422:2 Foder
utan GMO-innehall.

Hallbarhet djupfryst, -18°C: 365 dagar

Tillagning:

Tillaga de tinade kycklinginnerfiléerna i
stekpanna eller i ugn ca 175°C. Innerfiléerna
ar klara ndr kdrntemperaturen ar 72°C och
kottsaften ar helt klar utan rosa inslag.
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2 1873 KYCKLINGBROSTFILE MORAD 150-180 G V| 1253 KYCKLINGLARFILE UTAN SKINN 2]V o
2 . L i ol =<
23} lisigs e(.ilensfnorteclkmnog. F{)r packningsinfo: Ingrediensforteckning: Forpackningsinfo: @)
=) Ky"cklmgbrostﬁle (87%), vatten, salt, socker. Styckfrysta, Vikt/st: ca150-180 g Kycklinglarfilé (100%). Styckfryst. Vikt/st: a70-90 g a
8 morade. A.ntal styck/kaftong: . 34-43 st Antal styck/kartong: 65-85 st -
Z Kycklingbrosten ar fileade med maskin. Var observant pé att det kan Vikt i{g/lnn;rlforpack.mng: ¢ kg Vikt kg/ inner f(")rpackning: 2 kg Z
— forekomma delar av brostbenet. Antal innerf/kartong: 2st Klarar varmhallning bra. Perfekt for wok, grytor, Antal innerf/kartong: 3 st )
E it Moérade styckfrysta brostfiléer. Viktsorterade Vikt/kartong (kg): 6.0kg roulader eller varfor inte dillkitt pé kyckling. Vikt/kartong (kg): 6,0 kg (II)
O . "h\ 150-180 g/st. Morningen gor att produkten klarar Ar}tal Pall/ lax./: . 56/8 Antal Pall/lav: 56/8 —
S H‘H 'r" varmhallning battre. Utmdirkt produkt med Hallbarhet djupfryst, -18°C: 365 dagar Hallbarhet djupfryst, -18°C: 365 dagar g
|l =, ﬂ manga olika variationsmajligheter.
w . W Tillagning: Tillagning: E
&) Niringsdeklaration/100 g firdig vara: Anbudstips: Kéttrévara 87 %; 150-180 g/st. ID:11247 Minimerad Tlllaga de tinade }yckhngf.ileernla ! ste}(panna Niringsdeklaration/100 g firdig vara: Anbudstips: utan skinn; innerférpackning >= 2,0 kg; ID:11247 Uil e tmad'e kyclfhnglarf(l)leerna ! i b=t
Z 430 kJ, 100 kcal, Fett 2 g varav mittat fett antiobiotikaanvindning; 1D:10422:2 Foder utan GMO-innehall. el.l_er {_ugn ca 175°C. KY_Ckhngﬁleer n:’{ dr Klara 650 kJ, 160 kcal, Fett 9.0 g varav miittat fett Minimerad antiobiotikaanvidndning; ID:10422:2 Foder utan ftekpann“a el}er iugnical7s C KYOCkhngen Z
— 0.7 g, Kolhydrater < 0.5 g varav sockerarter < 0.5 g, nér kirntemperaturen dr 72°C och kéttsaften 3.0 g, Kolhydrater < 0.5 g varav sockerarter < 0.5 g, GMO-innehall. ar klar ndr kdrntemperaturen dr 72°C och ®)
g Protein 21 g, Salt 0.7 g dr klar utan rosa inslag. Protein 19 g, Salt 0.2 g kottsaften dr klar utan rosa inslag. %’
O tri
S~ —
“ >
—
» S—i
é 1872 KYCKLINGBROSTFILE, MORAD, 225-275 G m 1307 KYCKLINGLARFILE, STRIMLAD 12 MM, STYCKFRYST O m E
5‘) Ingrediensforteckning: Forpackningsinfo: Ingrediensforteckning: Forpackningsinfo: 5]
> Kycklingbrostfilé (87%), vatten, salt, socker. Vikt/st: ca225-275¢g Kycklingléarfilé (100 %). Strimlad 12 mm. Styckfryst. Vikt/st: - :;:
ﬁ Kecklingbrostflen ir fleade med maskin. Var ob o att det k Antal styck/kartong: 65-85 st Antal styck/kartong: - ()
fé);cek(l)rrlngmr: zlelaernazrbﬁ;atb::;: A, VT CLE R A Vikt kg/innerforpackning: 2kg Klarar varmhdallning bra. Passar utmdirkt till Vikt kg/innerforpackning: 2kg
Antal innerf/kartong: 3st exempelvis wok, grytor, fyllning i wraps m.m. Antal innerf/kartong: 3st
- \ Morade styckfrysta bristfiléer. Viktsorterade Vikt/kartong (kg): 6,0 kg Vikt/kartong (kg): 6,0 kg
S '-k 225-275 g/st. Morningen gor att produkten klarar — Antal Pall/lav: 56/8 Antal Pall/lav: ] 48/8
e | - varmhdllning béttre. Utmdérkt produkt med Hallbarhet djupfryst, -18°C: 365 dagar Hallbarhet djupfryst, -18°C: 365 dagar
C— "_‘ manga olika variationsmajligheter. Med inneretikett.
Tillagning:
Tillaga de tinade kycklingfiléerna i stekpanna . . . Tillagning: Tillaga de tinade kycklinglarfilé-
Niringsdeklaration/100 g firdig vara: Anbudstips: Kéttravara 87 %; 225-275 g/st. ID:11247 Minimerad ellerz‘i;u hca 175327 K cl%lin filéerna iirp Klara Niringsdeklaration/100 g firdig vara: Anbudstips: Innerforpackning >=3,0 kg; Strimlad 12 mm; ernagi stel% annag Kycklin lérﬁ}Iéernag Bl
430 kJ, 100 kcal, Fett 2.0 g varav mittat fete antiobiotikaanvindning; ID:10422:2 Foder utan GMO-innehall. Seriug s ag i 650 kJ, 160 keal, Fett 9.0 g varav mittat fett Larfiléravara. ID:11247 Minimerad antiobiotikaanvindning; nat Stekp - Byckiing . R
0.7 g, Kolhydrater < 0.5 g varav sockerarter < 0.5 g, nir kirntemperaturen &r 72°C och kéttsaften 3.0 g, Kolhydrater <0.5 g varav sockerarter < 0.5 g, 1D:10422:2 Foder utan GMO-innehall. nir kiirntemperaturen dr 72°C och kéttsaften
Protein 21 g, Salt 0.7 ¢ ar klar utan rosa inslag. Protein 19 g, Salt 0.2 g ar helt klar utan rosa inslag.
1163 KYCKLINGBROSTFILE 120-150 G 0 E
Ingrediensforteckning: Forpackningsinfo:
Kycklingbrostfilé (100%), Styckfryst. Vikt/st: cal20-150 g
L : o ) . Antal styck/kartong: 40-50 st
. E:_T'; —_ g);l;l:r;g::::lzrazvﬁll)i?}c::br;a:i -maskm. Var observant pa att det kan Vikt kg ) —— f6rpackning: 3 kg
Antal innerf/kartong: 2st
- \ Styckfrysta. Viktsorterade 120-150 g/st. Vikt/kartong (kg): 6,0 kg
- "':.-." '-h\ Antal Pall/lav: 56/8
T ' Hallbarhet djupfryst, -18°C: 365 dagar
.
Tillagning:
Niringsdeklaration/100 g firdig vara: Anbudstips: Vikt per styck 120-150 g; kottravara 100 %; innerfor- Tillaga de tinade FY cklingf.iléernla ! Ste}(panna
500 k]J, 120 keal, Fett 3 g varav miittat fett packning >=3,0 kg. ID:11247 Minimerad antiobiotikaanvindning; eller i ugn ca 175°C. Kycklingfiléerna &r klara
1.0 g, Kolhydrater < 0.5 g varav sockerarter < 0.5 g, 1D:10422:2 Foder utan GMO-innehall. nér kirntemperaturen 4r 72°C och kéttsaften
Protein 23 g, Salt 0.2 g ar klar utan rosa inslag.

1313 KYCKLINGEFARS, FRYST 0 ﬁ
Ingrediensforteckning: Forpackningsinfo:
Kycklingfars av 100 % kycklingkétt. Vikt/st: -
Forhallandet mellan kollagen och kottprotein <12%. Antal styck/kartong: =
Vikt kg/innerférpackning: 1,8 kg 4 &Y i
) o Antal innerf/kartong: 2st ; ; ' Blentagruppen dr ett familjecigt svenskt matforetag med
Forpackad i trag. Fetthalt endast 7 %. Passar allt Vikt/kartong (kg): 3,6kg - B - . o ¥ . k
i Risstaiha sditor. ficaritior oo dser Vikikartong (kg) oks < " rotterna i den skanska myllan. Med ndrhet till djuren,
Hallbarhet djupfryst, -18°C: D - : producenten, medarbetaren och Ronsumenten och ett
Med Inneretikett. tydligt fokus pa individen forst har vi vuxit fran ett
I klcickeri i Blentarp till en av Sverige ledande maltidsle-
Niringsdeklaration/100 g firdig vara: Anbudstips: Innerférpackning 1,7-1,9 kg; Nyckelhal; Hallbar- Ti ag'nlng. . A X £ verantorer
600 kJ, 140 kcal, Fett 7.0 g varav miittat fete het >200 dagar; ID:11247 Minimerad antiobiotikaanvindning; Kycklingfarsen ska tillagas. ; d :
2.0 g, Kolhydrater <0.5 g varav sockerarter <0.5 g, 1D:10422:2 Foder utan GMO-innehall. ;
Protein 19 g, Salt 0.2 g




FRYST RA KYCKLING - STYCKNINGSDETALJER

Guldfageln producerar maltidslosningar av svensk
kyckling av hogsta kvalitet. I Guldfagelns sortiment
finns nagot for alla smaker och tillfillen — hela faglar,
styckningsdetaljer, charkprodukter av kyckling och
héns. Tillverkningen sker i Morbylanga pa Oland

och i Falkenberg.

Kontakta oss sa hjdiilper vi dig pa wcigen, kontaktuppgifter
hittar du pa baksidan av denna folder.

& S

Niringsdeklaration/100 g firdig vara:
800 kJ, 190 kcal, Fett 12 g varav mittat fett
4 g, Kolhydrater < 0.5 g varav sockerarter < 0.5 g,
Protein 19 g, Salt 0.2 g

1424 KYCKLINGVINGAR UTAN SPETS

Ingrediensforteckning:
Kycklingvingar (100 %). Styckfrysta. Utan spets.

Mellandel & vinglar sitter thop.Fritera, glaca med
din favoritkrydda och servera!

Anbudstips: Utan spets, Innerforpackning <= 1,0 kg; ID:11247
Minimerad antiobiotikaanvandning; ID:10422:2 Foder utan
GMO-innehall.

Forpackningsinfo:

Vikt/st: -
Antal styck/kartong: =
Vikt kg/innerforpackning: 1kg
Antal innerf/kartong: 12 st
Vikt/kartong (kg): 12,0 kg
Antal Pall/lav: 24/4
Hallbarhet djupfryst, -18°C: 365 dagar
Tillagning:

Tillaga de tinade kycklingvingarna i ugn i ca
200°C. Vingarna ar klara nér kéttet lossnar
latt fran benen, kdrntemperaturen ar 82°C
och kottsaften ar helt klar utan rosa inslag.

Niringsdeklaration/100 g firdig vara:
650 kJ, 160 kcal, Fett 9.0 g varav miittat fett
3.0 g, Kolhydrater < 0.5 g varav sockerarter < 0.5 g,
Protein 19 g, Salt 0.2 g

1306 MAJSKYCKLINGLARFILE UTAN SKINN O m
Ingrediensforteckning: Forpackningsinfo:
Majskycklinglarfilé (100 %). Styckfryst. Vikt/st: =
Antal styck/kartong: =
Fodret bestdar av minst 50 % majs. Perfekt for it kg/lnnerforpacknlng: 2kg
wok, grytor, roulader, dillkiétt pa kyckling. e 3 st
’ ’ ’ © Vikt/kartong (kg): 6kg
Antal Pall/lav: 56/8
Hallbarhet djupfryst, -18°C: 365 dagar
Tillagning:

Anbudstips: Majskyckling; Utan skinn; >= 50 % majs i fodret;
ID:11247 Minimerad antiobiotikaanvandning; ID:10422:2 Foder
utan GMO-innehall.

Tillaga de tinade kycklinglarfiléerna i stek-
panna eller i ugn i ca 175°C. Kycklinglarfilé-
erna ar klara nar kirntemperaturen dr 72°C
och kottsaften ar helt klar utan rosa inslag.

Niringsdeklaration/100 g firdig vara:
850 kJ, 200 kcal, Fett 14 g varav mittat fett
4.4 g, Kolhydrater < 0.5 g varav sockerarter < 0.5 g,
Protein 19 g, Salt 0.2 g

1013 MAJSKYCKLINGKLUBBA UTAN RYGGBEN m

Ingrediensforteckning:
Majskycklingklubba (100 %). Styckfryst.
Utan ryggben.

Fodret bestar av minst 50 % majs.

Anbudstips: Majskycklingklubba, Fryst; ytterforpackning
>=10 kg/krt; >= 50 % majs i fodret; ID:11247 Minimerad an-
tiobiotikaanvindning; ID:10422:2 Foder utan GMO-innehall.

Forpackningsinfo:

Vikt/st: -
Antal styck/kartong: =
Vikt kg/innerforpackning: 10 kg
Antal innerf/kartong: 1st
Vikt/kartong (kg): 10 kg
Antal Pall/lav: 24/4
Hallbarhet djupfryst, -18°C: 365 dagar
Tillagning:

Tillaga de tinade majsklubborna i ugnen i ca
200°C. Produkten dr klar nér kottet ldtt loss-
nar fran benen, kidrntemperaturen éar 82°C
och koéttsaften dr helt klar utan rosa inslag.

Niringsdeklaration/100 g firdig vara:
630 kJ, 150 kcal, Fett 7 g varav mittat fett
2.3 g, Kolhydrater < 0.5 g varav sockerarter < 0.5 g,
Protein 21 g, Salt 0.2 g

1158 MAJSKYCKLINGBROSTFILE MED SKINN 0 E

Ingrediensforteckning: Forpackningsinfo:

Majskycklingbrostfilé (100 %). Styckfryst. Vikt/st: -

R Py e ey A AeEE Antal styck/kartong: -

cklingbrosten ar nileade med maskin. var observant pa af et Kan . . o .

fd};ekon%ma delar av brostbenet. ’ Vikt kg/ IANEH fOl‘p aCknlng: 2 kg
Antal innerf/kartong: 2st

Skinnet ger en fin stekyta. Fodret bestdr av minst  vikt/kartong (kg): 4,0kg

50 % mays. Antal Pall/lav: 64/8
Hallbarhet djupfryst, -18°C: 365 dagar
Tillagning:

Anbudstips: Majskycklingfilé; med skinn, Innerférpackning 1,8-
2,2 kg; >= 50 % majs i fodret; ID:11247 Minimerad antiobiotika-
anvindning; ID:10422:2 Foder utan GMO-innehall.

Tillaga de tinade majskycklingfiléerna i stek-
panna eller i ugn i ca 175°C. Kycklingfiléerna
ar klara ndr kdrntemperaturen ar 72°C och
kottsaften dr helt klar utan rosa inslag.
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FAMILJEN

Guldfagelrn ar ett familjeforetag som ags av Jan Hakansson
och ddttrarna Jessica och Petra. Hallbarhet handlar ocksa om
langsiktighet och att halla fast vid sina grundvérderingar.

Guldfagelns agare ar tredje generationen av samma familj.
Vi ser pa vart hallbarhetsarbete som en personlig garanti - vi
sviker inte familjens principer.

HEMMA PA GARDARNA
Alla vara gardar och uppfodare finns i sodra Sverige - i Hal-
20, i land och i Véstra Gétaland, pa Oland, Smaland, Blekinge och
. i = . " =g i Skane. Det ar hemma pé gardarna det mesta hander, det
| ar har kycklingarna véxer upp och tas om hand enligt vart
omfattande djuromsorgsprogram.
g, 0
e e imagr i

KYCKLINGARNAS LIV

Manga undrar hur kycklingarna har det under sin uppvaxt.

De har det bra i stora luftiga stallar dar de kan spratta fritt
pa en badd av halm, flis eller kutterspan. Hallbarhet hand-
lar ocksé om etiska varderingar och om att visa respekt for
naturens spelregler.

(KLI)MAT

Vadda (kliymat? Jo, for att s& tycker vi man kan ténka nar det
galler var helsvenska kyckling, god och nyttig mat som &r bra
for klimatet.

Att det &r béttre for klimatet att ata kyckling jamfért med
rott kott har du sakert koll pa. Men det finns sa mycket mer
vi kan gora for att minska var paverkan pa klimatet. Och det
gor vi ocksa - inte minst nar det galler hallbar produktion
och kretsloppstank, energifororukning, transporter, forpack-
ningar, matsvinn med mera.

Vill du lasa mer om vart hallbarhetsarbete sa gor du det pa
var hemsida www.guldfageln.se

Matglidje dr Guld vdrt!

Familjeforetaget

Guldfigeln dr ett familjefo-
retag som igs av Jan Hakans-
son med familj och grundades
1975. Produktion sker i Mor-
bylanga pa sédra Oland och i
Falkenberg. Guldfigeln till-
hor Blentagruppen, dir ocksd
Ingelsta Kalkon och Lantfigel
ingdr. Vi dr ett av Sveriges le-
dande foretag nir det giller
svenskproducerad kyckling av
hogsta kvalitet.

Det goda livet

Vi pa Guldfageln ser det som
en del av det goda livet att
vara kycklingprodukter ger dig
mojligheten att njuta av goda
och hilsosamma kycklingrit-
ter. Guldfageln har alltid fokus
pd kvalitet, produktsikerhet
samt klimat- och miljofrigor.
Guldfigeln star for god djur-
omsorg, innovation och flexi-
bilitet.

Klimat & Milj6

Guldfageln ir certifierat enligt
bdde ISO 14000 samt BRC.
Vi dr 6vertygade om att kyck-
ling frin Guldfigeln i fram-
tiden kommer att bli det
naturliga valet for den klimat-
smarta konsumenten.

Svensk Figel

Vi ir stolta 6ver att kunna for-
sikra konsumenterna att var
kyckling dr garanterat svensk.
Det betyder att kycklingarna
ar klickta, uppfodda, slakta-
de och foridlade i1 Sverige.
Det ser du som kund genom
Svensk Figels logotyp som
pryder samtliga védra produk-
ter. Vi pd Guldfiageln kan ga-
rantera dig som kund att vira
kycklingar dr uppfédda pd ett
etiskt sitt, samtidigt som de
smakar saftigt och gott och ir
av hogsta kvalitet.

Gardsmiirkta férskvaror
Kyckling frin Guldfigeln ir
och har alltid varit svensk. Nu
tar vi det hela ett steg lingre
och girdsmirker hela det firs-
ka sortimentet. P4 varje Kkar-
tong trycker vi gdrdens namn
och 1 vilket landskap girden
ligger. Det ger dig som kund
full koll pd vart kycklingen
kommer fran. Det tycker vi
kinns tryggt och bra.
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[Peter Andersson, VD

Varfor svensk kyckling fran Guldfageln?

| | Antibiotikafritt foder | | God djuromsorg | | Inga hormoner

|:| Miljon

Vi ar stolta dver att kunna forséakra vara kunder att var kyckling ar garan-
terat svensk. Det betyder att kycklingarna ar klackta, uppfodda, slaktade

E l:' Salmonellafri

och foradlade i Sverige.

| | Klimatsmart E
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SVENSK KALKON AR LATT ATT
LAGA. OCH LATT ATT ALSKA.

Ingelsta Kalkon grundades 1984 och ar idag
en del av familjedagda Blentagruppen som &ags
av Jan Hakansson med familj. Produktion sker
utanfér Tomelilla p& Osterlen. Ingelsta Kalkon
ar Sveriges ledande varumarke nar det galler
svenskproducerad kalkon av hogsta kvalitet.

Ingelsta Kalkon har ingen egen kalkonupp-
fédning. Vi far kalkonerna fran kontrakterade
bonder vars gardar finns pa traktoravstadnd fran

Tomelilla, utom en som ligger ett tiotal mil bort.

Déaremot féljer vi regelbundet upp vara bonders
verksamhet, aven om det yttersta djuransvaret
ligger hos dem. Vi dker ut till gdrdarna for att
ga igenom journaler, status pa stallar, djurens
hdlsa med mera.

For att uppréatthalla och utveckla var syn pa god
djuretik haller vi utbildningar tillsammans med vara
bonder och ger férbattringsforslag nar vi ser att
det behovs. Uppfodningen kontrolleras

aven kontinuerligt av lansstyrelsen och av Svensk
Fagel som gor oberoende granskningar bade hos
oss och véra bénder.

Ingelsta Kalkon och véra kontrakterade bénder ar
alla medlemmar i branschorganisationen Svensk
Fégel. Det betyder att kalkonerna

ar klackta, uppfodda, slaktade och

foradlade i Sverige samt att vi

férbinder oss till att utover svensk
djurskyddslagstifning folja ett utar-

betat djuromsorgsprogram.

F6r oss pa Ingelsta Kalkon ar miljétank en sjalv-
klarhet! Var verksamhet ligger pé det naturskéna
Osterlen, med narhet till vara kontrakterade bén-
der och med en omgivning som standigt gor oss
paminda om dess skdnhet och vikten av att bevara
den! Var verksamhet med bland annat produktion,
gardsbutik och restaurang utanfor Tomelilla, ar
sedan 2010 certifierad enligt ISO 14001. Det
innebar att vi ser miljolagar och andra krav som

l

il
-

L

|l
1
y

-

.

paverkar var verksamhet som minimikrav. Vi
strévar efter standig forbattring i alla vara led i var
verksamhet och arbetar aktivt med vara hallbar-
hetsmal och handlingsplaner. Vi har till exempel
ett eget reningsverk som renar avloppsvattnet som
sedan anvands till att bevattna var energiskog. |
Sverige ar vi ensamma om att kompostera fjadern
fran slaktavfallet och elen som vi anvander kom-
mer fran vattenkraft.

Naturen har sina kretslopp och vi strévar efter att
skapa vara, med minsta mojliga miljopaverkan!

Var ambition &r att endast tillverka sddant

vi sjdlva vill ata! Dagligen jobbar vi med
kvalitets- och livsmedelssdkerhetsarbete och

ar certifierade enligt globala standarder inom
livsmedelssakerhet. Det innebar att vi har rutiner
och kontroller for att sakerstéalla en hog produkt-
sdkerhet samt att vi kontinuerligt utbildar var
personal i hygien och livsmedelssakerhet. Vi staller
dven kvalitetsoch livsmedelssdkerhetskrav pa
vara leverantdrer och transportdrer.

Svensk kalkon &r ett utmarkt livsmedel! For-
utom att det ar svenskt, ndrproducerat och
klimatsmart sd ar det ocksa bra ur nérings- och
hdlsosynpunkt. Kalkon innehdller sd madnga som
20 av de 22 viktiga ndringsdmnen som vi behover
fé i oss varje dag (de tvd som inte finns i kalkon
ar kolhydrater och vitamin C). Kalkon &r dessutom
proteinrikt och innehdller bra av vitamin D, de
flesta B-vitaminer och magnesium.

Kalkonkottet har ett lagt fettinnehall och har
dessutom ett battre innehall av de fleromattade
fettsyrorna jamfort med bade kyckling, flask-
och notkott.

| de flesta av dina klassiska recept kan proteinet
bytas rakt av mot kalkonkétt. Vad sdags om en pasta
Carbonara med kalkonbacon, en griljerad julskinka
av kalkon eller en bolognese med kalkonfars.

Kottets unika struktur gor att det ar ett intres-
sant alternativ till mer traditionella kottslag
sasom flask- och notkdtt. Och det viktigaste av
allt; Kalkon &r latt att laga. Och l&tt att dlska.
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KALKONBROST
7050

Kylt, rétt kalkonbrést med skinn. Passar fint att helsteka.
Skinnet gor att det blir saftigt och gott!

Ingredienser: Kalkonbrést med Naringsvérde /100g:
skinn (100%). Energi kJ / keal 521/125
Fett 3449
- varav mattat fett 1,0g
Kolhydrater 1449
- varav sockerarter  <0,5g
Protein 22g
Salt <0,5¢g
Atfardig: Nej Vikt / st: ca2,0kg
Forvaring: Kyl, +4°C Vikt / innerfrp: ca 2,0 kg
Hallbarhet: 12 dagar Vikt / back: ca 2,0 kg

KALKONBROSTFILE SOUS VIDE
3422

Saftig produkt som &r naturellt smaksatt med salt. Kalkon-
brostfilén ar kokt och férdig att dta som den ér.

Ingredienser: Kalkonbrost (89%), Néringsvarde /100g:

vatten, salt, druvsocker, stabilise- R
ringsmedel (E451), antioxida- Energi kJ / keal 452710
tionsmedel (E301), konserve- Fett 2,0g
ringsmedel (E250). Buljong: 11%. - varav mattat fett 0,6 g
Kolhydrater 2049
- varav sockerarter 1,3 g
Protein 20g
Salt 1,649
Atfardig: Ja Vikt / st: ca450g
Forvaring: Kyl, +8°C Vikt / innerfrp: ca450¢g
Hallbarhet: 60 dagar Vikt / back: ca4,5kg

KALKONBROST BASTUROKT
7310

En saftig produkt med ldtt smak av sélta och alspénsrok.
Servera kallskuren pa buffé eller i en frasch sallad.

Ingredienser: Kalkonbrost (88%),  Néringsvéarde /100g:

vatten, salt, druvsocker, R

stabiliseringsmedel (E451), EnergikJ / keal 4751114
antioxidationsmedel (E301), Fett 3,0g
konserveringsmedel (E250). - varav mattat fett 09g

Kolhydrater 229

- varav sockerarter 1,4 g

Protein 194g

Salt 2,44
Atfardig: Ja Vikt / st: ca 2,5 kg
Forvaring: Kyl, +8°C Vikt / innerfrp: ca 2,5kg
Hallbarhet: 35 dagar Vikt / back: ca5Skg

HELGSKINKA AV KALKONLAR
8026

Natat kalkonovanlar, sous vide kokt och fardigt att &ta.
Kan med fordel griljeras som en traditionell helgskinka.

Néringsvarde /100g:
Energi kJ / kcal 587 /138

Ingredienser: Kalkonlarkott
(91%), vatten, salt, druvsocker,
stabiliseringsmedel (E451),
antioxidationsmedel (E301), Fett 6,59
konserveringsmedel (E250). - varav mattat fett  19g
Buljong: 9%.

Kolhydrater 1,69
- varav sockerarter 1,5g

Protein 19g

Salt 25g
Atfardig: Ja Vikt / st: caldkg
Forvaring: Kyl, +8°C Vikt / innerfrp: cal4kg
Hallbarhet: 60 dagar Vikt / back: ca 8,4 kg

SVENSK

KALKONBROST BASTUROKT SKIVAT
3905

Saftig produkt med latt smak av sélta och alspansrok.
Skivad och fardig att servera.

Ingredienser: Kalkonkott (85%), Naringsvérde /100g:

vatten, salt, druvsocker, R

stabiliseringsmedel (E451), EnergikJ / keal 4337105
antioxidationsmedel (E301), Fett 194
konserveringsmedel (E250). - varav mattat fett 0,6 g

Kolhydrater 20g
- varav sockerarter 1,3 g
Protein 194
Salt 249
Atfardig: Ja Vikt / st: caldg
Forvaring: Kyl, +8°C Vikt / innerfrp: 500¢
Hallbarhet: 31dagar Vikt / back: 3kg

KALKONBROST PASTRAMI SKIVAT
3906

En saftig produkt med smak av smak av paprika, peppar och
alspansrok. Servera kallskuren pa buffé eller i en frasch sallad.

Ingredienser: Kalkonbrost (88%),  Naringsvéarde /100g:

vatten, salt, druvsocker, R

stabiliseringsmedel (E451), Energi kJ / keal 500/10
antioxidationsmedel (E301), Fett 20g
kryddor (paprika, koriander, - varav mattat fett 1g
16k, vitlok, paprika), konserve- Kolhydrater 204

ringsmedel (E250). - varav sockerarter 1,5g

Protein 20g

Salt 25g
Atfardig: Ja Vikt / st: caldg
Forvaring: Kyl, +8°C Vikt / innerfrp: 500¢g
Hallbarhet: 31dagar Vikt / back: 3 kg

SVENSK

2

KALKONBACON, SKIVAT
8039

Varmrokt kalkonbacon som &r fardigt att dta precis som
det ar. Kan med férdel anvandas som traditionell bacon.

Ingredienser: Kalkonkdtt Néringsvérde /100g:

(86%), vatten, salt, baconarom, .

druvsocker, stabiliseringsmedel Energi kJ /keal 566 /134
(E451), antioxidationsmedel (E301), Fett 6,3g
konserveringsmedel (E250). - varav mattat fett  19g

Kolhydrater 29g
- varav sockerarter 1,24

Protein 1749

Salt 25¢g
Atfardig: Ja Vikt / st: ca20g
Forvaring: Kyl, +8°C Vikt / innerfrp: 3x100g
Hallbarhet: 29 dagar Vikt / back: 3 kg

- Produktsammansattningen kan dndras. Las alltid ingrediensférteckningen pa férpackningen -

SVENSK

KALKONKLUBBA BASTUROKT
8014

En saftig produkt med smak sélta och alspansrék. God att
servera uppskuren pa buffé, eller precis som den &r pa event.

Ingredienser: Kalkonkdtt Né&ringsvérde /100g:

(96%), vatten, salt, druvsocker, .

stabiliseringsmedel (E451), Energi kJ / keal 6007150
antioxidationsmedel (E301), Fett 784
konserveringsmedel (E250). - varav mattat fett 2,4 g

Kolhydrater 21g

- varav sockerarter 12g

Protein 1749

Salt 2449
Atfardig: Ja Vikt / st: ca’/00g
Forvaring: Kyl, +8°C Vikt / innerfrp: ca 3,5 kg
Hallbarhet: 29 dagar Vikt / back: ca’kg

- Produktsammansattningen kan dndras. L&s alltid ingrediensférteckningen pa férpackningen -
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KALKONBROST - FRYST KALKONBROST MORAT - FRYST HEL MORAD KALKON - FRYST
3500 3198 5056
Fryst, ratt kalkonbrdst med skinn. Passar fint att hel- Fryst, morat kalkonbrost med skinn. Kalkonbrostet ar morat V.g.\.r kalkon ar |51.:.t mérad med en mild saltlake sé att kocken
steka. Skinnet gor att det blir saftigt och gott! med en mild saltlake. Skinnet gor att det blir saftigt och gott! sjélv kan smaksédtta efter eget recept.
Ingredienser: Kalkonbrést med Néringsvarde /100g: Ingredienser: Kalkonbrost (88%), Néringsvérde /100g: Ingredienser: Kalkonkétt (89%), Né&ringsvérde /100g:
skinn (100%). Energi kJ / keal 521/125 vatten, salt. Energi kJ / keal 461/110 vatten, salt, socker. Energi kJ / keal 404196
Fett 344 Fett 3094 Innehaller: Hjarta, hals och lever. Fett ) 1,29
- varav mattat fett 1,0 g - varav mattat fett 09 g - varav mattat fett  <0,5g
Kolhydrater 1449 Kolhydrater 1,29 Kolhydrater <0,5¢
- varav sockerarter  <0,5g - varav sockerarter  <0,5g - varav sockerarter  <0,5¢
Protein 224q Protein 20g Protein 21g
Salt <0,5¢ Salt <0,5¢ Salt 0,69
Atfirdig: Nej Vikt / st: ca2,3kg Atfirdig: Nej Vikt / st: ca2,7 kg Atfardig: Nej Vikt / st: ca 4 kg
Forvaring: Frys, -18°C Vikt / innerfrp: ca 2,3 kg Férvaring: Frys, -18°C Vikt / innerfrp: ca 2,7 kg Forvaring: Frys, -18°C Vikt / innerfrp: cadkg
Héllbarhet: 365 dagar Vikt / krt: ca 69 kg Hallbarhet: 540 dagar Vikt / krt: ca 5,4 kg Haéllbarhet: 540 dagar Vikt / krt: cal2kg

Nu i mindre IVRNIK
forpackning
for enklare
upptining!

SVENSK

Ny forpackning
for enklare

upptining! =

KALKONBROSTFILE MORAD - FRYST KALKONLARFILE MED SKINN - FRYST KALKONFARS - FRYST
7061 3810 3840
/4 Kalkonbréstfilén ar mérad med en mild saltlake sa att Kalkonlarfilé med skinn. Det morka kalkonldrkottet har en tydlig Passar perfekt att anvdnda till traditionella farsratter
E kocken sjalv kan smaksatta efter eget recept. struktur och ar mort och saftigt. Lémpar sig val for langkok. sdsom kottbullar, burgare och koéttfarssas.
Ingredienser: Kalkonbrostfilé Néringsvarde /100g: Ingredienser: Kalkonlarfilé med Néringsvérde /100g: Ingredienser: Kalkonkdtt (100%). Naringsvérde /100g:
(92%), vatten, salt. Energi kJ / keal 4541110 skinn, utan ben (100%). EnergikJ / keal 700 /150 EnergikJ / keal 800 /190
Fett 21g Fett 749 Fett 12,79
- varav mattat fett 0,6 g - varav mattat fett 2g - varav mattat fett 3,6 g
Kolhydrater 1,29 Kolhydrater 19 Kolhydrater 129
- varav sockerarter  <0,5g - varav sockerarter  <0,5¢ - varav sockerarter 0,6 g
Protein 21g Protein 21g Protein 17,59
Salt <0,5¢g Salt <0,5¢ Salt <0,5¢g
Atfirdig: Nej Vikt / st: ca300g Atfirdig: Nej Vikt / st: ca900g Atfardig: Nej Vikt / st: -
A Foérvaring: Frys, -18°C Vikt / innerfrp: 2xca300g Forvaring: Frys, -18°C Vikt / innerfrp: cal,8kg Férvaring: Frys, -18°C Vikt / innerfrp: cal,5kg
Hallbarhet: 540 dagar Vikt / krt: ca 6kg Hallbarhet: 365 dagar Vikt / krt: ca 5,4 kg Hallbarhet: 365 dagar Vikt / krt: ca 6 kg

- Produktsammansattningen kan dndras. L&s alltid ingrediensférteckningen pé forpackningen - - Produktsammanséttningen kan &ndras. Lés alltid ingrediensférteckningen pé férpackningen -
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KALKONBROST BASTUROKT - FRYST

3100

En saftig produkt med ldtt smak av sdlta och alspénsrok.
Servera kallskuren pd buffé eller i en fréasch sallad.

SVENSK

ROKT, STRIMLAD KALKON - FRYST

3190

Strimlorna av kalkonkdtt ar fardiga att ata precis som de
ar. Goda i en krdamig pastasas eller i en krispig sallad.

Ingredienser: Kalkonkott (81%),
vatten, salt, druvsocker, stabilis-

Naringsvérde /100g:

Ingredienser: Kalkonbrost (88%), Néringsvarde /100g:
vatten, salt, druvsocker, .
stabiliseringsmedel (E451), Energi kJ /keal 47514
antioxidationsmedel (E301), Fett 3,0g
konserveringsmedel (E250). - varav mattat fett 09g
Kolhydrater 2,29
- varav sockerarter 1,49
Protein 194
Salt 2,44
Atfardig: Ja Vikt / st: ca 2,5 kg
Forvaring: Frys, -18°C Vikt / innerfrp: ca2,5kg
Hallbarhet: 365 dagar Vikt / krt: ca5Skg

eringsmedel (E451), antioxida- Energi kJ / keal 5437132
tionsmedel (E301), konserve- Fett 6,69
ringsmedel (E250). - varav mattatfett 194
Kolhydrater 1,8¢g
- varav sockerarter 1,2g
Protein 1649
Salt 214
Storlek: ca3xlcm Vikt / st: -
Atfardig: Ja Vikt / innerfrp: 1kg
Forvaring: Frys, -18°C Vikt / krt: 6 kg
Hallbarhet: 365 dagar
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- Produktsammanséattningen kan dndras. L&s alltid ingrediensférteckningen pa férpackningen -

SVENSK

WIENERKORYV AV KALKON - FRYST

3199

Alspansrokt Wienerkorv av kalkon. Anvdnds som en
traditionell Wienerkorv; kok, stek eller grilla.

Ingredienser: Kalkonkott (70%), Néringsvérde /100g:
vatten, kalkonfett, potatisstarkelse, .
druvsocker (majs), salt, kryddor EnergikJ / keal 962/231
(vitpeppar, paprika, koriander, Fett 18g
cayennepeppar, libbsticka), 16k, - varav mattat fett 4,4 g
rapsolja, antioxidationsmedel
(E300), konserveringsmedel (E250). Kolhydrater 609
- varav sockerarter 1,1g
Protein 12g
Salt 21g
Korvskinn: Kollagen Vikt / st: 60 g
Atfardig: Ja Vikt / innerfrp: 1,2 kg
Foérvaring: Frys, -18°C Vikt / krt: 6 kg
Hallbarhet: 365 dagar

PRINSKORYV AV KALKON - FRYST

3180

Alspdnsrokt kalkonprinskorv. Smakar lika god till frukost,

brunch som till ett klassiskt smérgésbord.

SVENSK

Ingredienser: Kalkonkétt (70%),
vatten, kalkonfett, potatisstarkelse,

Naringsvérde /100g:

druvsocker (majs), salt, kryddor Energi kJ / keal 9611231
(vitpeppar, paprika, koriander, Fett 179
cayennepeppar, libbsticka), 16k, - varav mattat fett 4,4 g
rapsolja, antioxidationsmedel
(E300), konserveringsmedel (E250). Kolhydrater 609
- varav sockerarter 1,1g
Protein 12g
Salt 21g
Korvskinn: Naturtarm, far Vikt / st: 20g
Atfardig: Ja Vikt / innerfrp: 1kg
Forvaring: Frys, -18°C Vikt / krt: 6 kg
Hallbarhet: 365 dagar

- Produktsammansattningen kan andras. Las alltid ingrediensférteckningen pd forpackningen -
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(é‘) Produktbenimning Fryst Servera cater Lindkvist =
Z 2104 | Kycklingbrostfilé ca150-190 g Farsk 129346 202988 2104 14172104 8
; 2105 | Kycklingbrostfilé med skinn, dubbel Farsk 129338 202222 2105 14172105 <
= N — F;rr ?‘;tt/ l‘é[:g‘er; f‘ Menigo S(‘:’:tf;srk hﬁiﬁ:ﬁ t& 2108 | Kycklingbréstfilé Mérad 150-180 g Firsk 886036 205409 2108 14172108 %
g 1003 | Kycklingklubba med del av ryggben Fryst 157982 1349 1003 4171003 2110 | Kycklinglarfilé Strimlad Térnad 24 mm | Farsk 202663 202986 2110 14172110 ;
n 1013 T o Pryst 619940 405028 1013 14171013 2115 Majskycklingklubba utan ryggben Farsk 465609 209214 2115 14172115 —
158 Majskycklingbrostfilé med skinn Fryst 482380 405929 1158 14171158 2116 Majskycklingbrostfilé, dubbel m skinn Farsk 484873 210242 2116 14172116
159 || iy AN Fryst | 463067 | 780853 1159 14171159 2117 | Majskycklingben Farsk | 253534 210336 2117 14172117
163 Kycklingbréstfilé 120-150 g Fryst 879317 403891 163 14171163 2118 Majskycklinglarfilé utan skinn Farsk 534792 212766 2118 14172118
752 || seklme e e s Fryst 425785 712135 1253 14171253 2121 ] Kycklingvingar utan spets Firsk 481796 213311 2121 14172121
1306 Majskycklinglarfilé utan skinn Fryst 534511 408825 1306 14171306 2582 Chicken Wings Crispy Salt och peppar Fryst 364133 408413 2582 14172582
1307 | Kycklinglarfilé strimlad Fryst 243691 406427 1307 14171307 2593 | Buffalo Wings Grillade Fryst 247619 792368 2593 14172593
311 | Kycklingfars, kyld, 750 2 — 18549 15065 a0 206368 2600 | Honskott Rokt Térnat Fryst 115659 401465 2600 14172600
1818 | Kycklingfars Fryet 265569 08143 213 41313 2601 | Hénskstt Rokt Strimlat Fryst 115683 401466 2601 14172601
1320 | iomstar Fryst 213959 109933 320 A71320 2615 | Kebabkyckling Stekt Strimlad Larfilé Fryst 425777 712142 2615 14172615
VDA | e e o s — 157002 107075 o AT1a24 2616 | Kycklingspett Grillade Grillkrydda60g | Fryst 640938 400156 2616 14172616
1495 Majskycklingvingar utan spets 2-delade Fiirsk 465617 - 1425 14171425 2625 Tacokyckling Stekt Strimlad Larfilé Fryst 425793 712140 2625 14172625
1700 B e e ek e Fryst 379743 404960 1700 14171700 2645 Salladskyckling Grillad Tarnad Fryst 156471 713536 2645 14172645
1859 | Kycklinginnerfilé Grillad Chilikrydda | Fryst 561464 794463 1859 14171859 26455 |[Edladilye o Crllad Terad mitnere e | Eryst N ALIESPL || 2Ees N
1872 | Kycklingbrostfilé Morad 225-275 g Fryst 354478 410171 1872 14171872 2649 | Salladskyckling Salt och Peppar Fryst | 364240 | 408410 2649 14172649
1873 | Kycklingbrostfilé Mérad 150-180 g Fryst 158006 713518 1873 14171873 2554 || Bl ool iy ednng Sdille Ieseysid PRIS0EID RS A lallp2isies
B | Ry s Crlla Crllaekin ey 374942 713520 1874 14171874 2655 | Kycklinglarfile, Stekt, Salt och Peppar Fryst 251991 409437 2655 14172655
1888 | Kycklingbrostfilé Grillad Skivad 5mm | prysc | 289421 | 405883 | 1888 14171888 23 || ety e i N PR || 2D HT72EE
1905 Ry@ oy Tgiei 384685 753593 1905 14171905 2675 Wokkyckling Stekt Strimlad Larfilé Fryst 330597 734234 2675 14172675
2100 | Kycklinglarfilé Strimlad 12 mm Firsk 129668 201707 2100 14172100 28| Lyl Tnghiee Bltelt Sl Lfiyiis ol7eL e 2E77 AT
I T P ———— Firsk | 129387 202223 2101 14172101 3100 | Solbacka Hel Férsk Kyckling Farsk | 100759 14173100
2102 Kycklingbréstfilé 2-delade Fiirsk 129486 201708 2109 14172102 3110 Solbacka Kycklinglarfilé utan skinn Fryst 100783 411602 3110 14173110
3111 Solbacka Kycklingbrostfilé utan skinn Fryst 100786 411603 3111 14173111
3112 Solbacka Kycklingbrostfilé med skinn Fryst 100789 411601 3112 14173112
3113 | Solbacka Kycklingben Fryst 100792 411600 3113 14173113
3115 Solbacka kycklingbrostfilé Farsk 100762 - - -
3116 Solbacka kycklingbrostfilé m skinn Farsk 100765 - - -
3117 Solbacka kycklingben Farsk 100774 - - -
3119 Solbacka kycklinglarfilé Farsk 100777 - - -
3948 | Majskyckling Hel Farsk 338509 213313 3948 14173948
4100 Kycklingbrostfilé Stekt Salt Peppar Fryst 547299 406060 4100 14174100
4101 | Kycklinginnerfilé Stekt Salt Peppar Fryst 547216 406061 4101 14174101
7000 | Kycklingkylett Fryst 387803 405037 7000 14177000
7249 Kycklingburgare ostpanerad 80g Fryst 317370 408505 7249 14177249
7250 Kycklingburgare Crispy 90 g Fryst 252056 409584 7250 14177250
7300 | Chicken Kebab Fryst 106682 760920 7300 14177300
7500 | Chicken Nuggets Fryst 206771 405038 7500 14177500
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~ Farskt/ Martin& Svensk Mardskog & Produktbendmning Fryst Servera cater Lindkvist w0
o Produktbeniamning Fryst Servera Menigo cater Lindkvist B N —
) 3100 Kalkonbrost basturokt - fryst Fryst 499384 743380 5412 12773100 =
n 7540 Chicken Nuggets, Crispy Fryst 856187 405039 7540 14177540 &
3180 Prinskorv av kalkon - fryst Fryst 118270 412234 3180 306540
9503 | Grillkorv Kyckling, slantad Fryst 518068 400950 9503 14179503
3190 Kalkon rokt strimlad - fryst Fryst 128223 761152 33998 -
9504 | Stekkorv Kyckling Skivad Fryst 517763 400952 9504 14179504
3198 Kalkonbrost med skinn morat - fryst Fryst 266312 403103 16816 -
9505 | Grillkorv Kyckling Fryst 381335 400954 9505 14179505
3199 Wienerkorv av kalkon - fryst Fryst 118282 412236 3199 -
9506 | Stekkorv Kyckling Fryst 381327 400955 9506 14179506
3422 Kalkonbrostfilé sous-vide Farskt 118243 215056 3422 -
9507 Stekkorv Kyckling Strimlad Fryst 463059 400956 9507 14179507
3500 | Kalkonbrost - fryst Fryst 399329 743396 5128 1277813500
9508 | Prinskorv Kyckling Fryst 463851 780841 9508 14179508
3810 Kalkonlarfilé med skinn - fryst Fryst 236463 409282 5065 -
9509 | Kycklingpannbiff40 g Fryst 463083 780849 9509 14179509
3840 Kalkonfars - fryst Fryst 124741 412901 3840 307671
9510 Kycklingkottbullar14 g Fryst 463075 780835 9510 14179510
3905 Kalkonbrost basturokt skivat Farskt 118228 215060 3905 306340
9512 Varmkorv Kyckling Fryst 856013 405141 9512 14179512
3906 Kalkonbrost pastrami skivat Farskt 125044 216349 3906 308072
9520 | Honskottbullarld g Fryst 332643 410044 9520 14179520
5056 Hel morad kalkon - fryst Fryst 446583 401912 - 12773170
9521 Honspannbiff 60 g Fryst 332662 410045 9521 14179521
7050 Kalkonbrost Farskt 119107 215058 7050 306341
9524 Hoénskottbullar9 g Fryst 394629 410699 9524 14179524
7061 Kalkonbrostfilé morad - fryst Fryst 118246 412235 7061 -
9525 Honsbrostpalagg, skivat, alspansrokt Farsk 408809 213571 9525 14179525
7310 Basturokt kalkonbrost Farskt 118249 215057 7310 306342
10222 | Kycklingklubba mérad med ryggben Fryst 639773 407210 10222 141710222
8014 Kalkonklubba basturokt Farskt 124726 216350 8014 308073
17042 | Drumsticks Grillade Chilikrydda Fryst 120028 714231 17042 306374
8026 | Helgskinka av kalkonlar Farskt 387852 124358 111669 301889
17342 Drumsticks Grillade Grillkrydda Fryst 120025 784195 17342 306375
8039 Kalkonbacon, skivat, 3-pack Farskt 118294 215059 8039 306343
18711 Kyckling Hel Farsk 171736 208078 18711 141718711
24942 | Kycklingdelar, Grillade, Grillkrydda Fryst 972679 408968 24942 141724942
55010 | Kycklinglever Fryst 390062 409608 55010 141755010 r—
72004 | Kycklingostschnitzel Fryst 317305 408505 72004 141772004
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Offentlig upphandling och kriterier
fran Upphandlingsmyndigheten

Svensk Fagels kvalitets- och kontrollprogram staller krav som ar hardare 4n bade EU:s
och Sveriges djurskyddslagar. Vi vill 6ka kunskapen om vilka krav man som upphandlare
faktiskt kan stalla i upphandlingar. Tveka inte att kontakta oss vid fragor.

Pa www.dabas.com finns Upphandlingsmyndighetens (UHM) kriterier for kyckling -,
kalkon- och honskott kopplade till vara produkter. Det finns dven en leverantorsforsakran
med verifikat som vi skickar ut vid dnskemal.

Vara produkter uppfyller nedan kriterier fran Upphandlingsmyndigheten:
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Krav-ID Bendmning 4 N asi 4

11113:1 Mer héallbart producerad fodersoja ° ° ° °

11527 Information om ravarans ursprung - kott [} [} [} [}

11559 Raser med begransad tillvaxthastighet - kyckling ®

11560 Foder utan fiskravara - kyckling [} [}

11561 Kompetens for transport av djur till slakt - kyckling, kalkon & hons ° ° (] (]
10417:2 | Transport av djur till slakt - kyckling, kalkon & héns [} [} ° °
10418:3 | Bedovning vid slakt - kyckling, kalkon & hons ° ° ° °
10420:2 | Ej nabbtrimning - kyckling, kalkon & hons ° ° () ()
10422:3 | Foder utan GMO-innehall [ ° ® ®
10903:3 | Halsoredovisningssystem - kyckling & kalkon [} [} (]
11245:1 | Ansvarsfull antibiotikaanvandning - kyckling, kalkon & hons ° ° ° °
11246:1 | Minimerad antibiotikaanviadning - kyckling [} °

11247:1 Minimerad antibiotikaanvandning - kalkon °

Var anbudsavdelning skickar ut ’Anbudsnytt” vid produktnyheter, eller nar vi har nagon
annan information att dela med oss av giallande anbud och upphandling eller kring
Blentagruppen och vara varumarken Guldfageln och Ingelsta Kalkon i allméanhet.

Valkommen att kontakta oss anbud@guldfageln.se
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Vi sdljer vara produkter via grossisterna
i Sverige. Kontakta oss sa berattar vi mer!

Distriktschef Norr

Lena Loventeg
lena.loventeg@blentagruppen.se
070-973 75 90

Distriktschef Mitt/Ost
Birgit Olzon
birgit.olzon@blentagruppen.se
070-296 14 52

Distriktschef Vast

Milan Duvsund
milan.duvsund@blentagruppen.se
070-340 92 77

Distriktschef Syd

Clas Larsson
clas.larsson@blentagruppen.se
070-278 07 16

/(

Forsiljningsdirektor KAM

Kent Jonsson Tom Karlsson
kent.jonsson@blentagruppen.se tom.karlsson@blentagruppen.se
070-566 24 07 070-670 06 77

Saljkarschef / KAM Senior KAM

Martin Ohlin Kjell Elfstrom
martin.ohlin@blentagruppen.se kjell.elfstrom@blentagruppen.se
072-517 59 96 070-31495 00
Anbudsansvarig

Nellie Wedin
nellie.wedin@blentagruppen.se
073-075 81 83

Blentagruppen / Guldfageln AB - Box 969, 391 29 Kalmar - tel. 0485 495 00 - www.guldfageln.se
Blentagruppen / Ingelsta Kalkon AB - Ostra Ingelstad Brukstorp 1024, 273 98 Smedstorp - www.ingelstakalkon.se

B Blentagruppen

www.blentagruppen.se




